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Denominazione
Franciacorta Rosé.

Varietà delle uve
Pinot Nero 80%, Chardonnay 20%.

Vigneti di origine
12 vigne a Pinot Nero, dall’età media di 33 anni, ubicate nei Comuni di Erbusco, Adro e Passirano.
6 vigne a Chardonnay, dall’età media di 28 anni, ubicate nei Comuni di Erbusco, Cazzago San 
Martino, Iseo e Passirano.

Assemblaggio
Pinot Nero proveniente esclusivamente da vini vendemmia 2021. 
Chardonnay proveniente  da vini in pari quota tra vini riserva vendemmia 2020 e vini base 
vendemmia 2021.
2021. L’annata 2021 è stata caratterizzata da un inverno mite con precipitazioni scarse e quindi 
il germogliamento delle viti è iniziato prima del previsto, verso la fine di marzo. Questo anticipo 
vegetativo ci ha visti esposti ad un colpo di coda dell’inverno con un’ondata di gelo che ha colpito la 
Franciacorta il 6 e 7 aprile ed ha causato danni anche ad alcuni dei nostri vigneti. A seguire, la ripresa 
vegetativa è proseguita ad un ritmo incredibilmente lento a causa delle condizioni meteo marcate dal 
freddo e da piogge frequenti. Con questo clima, le viti hanno ritardato la fioritura di una settimana 
rispetto alla media degli ultimi anni (ultima decade di maggio). L’inizio dell’estate non ha portato 
con sé grosse ondate di calore, il carico in uva delle viti era ottimale e lo stato sanitario eccezionale. 
Purtroppo, il 25 luglio, data in cui era già in corso l’invaiatura, una violenta grandinata ha cambiato 
radicalmente il volto dell’annata. Fortunatamente, i primi giorni di agosto, un’ondata di calore 
africano ha favorito la cicatrizzazione delle ferite da grandine e ha mantenuto le uve asciutte e sane. La 
vendemmia è iniziata martedì 17 agosto e, nonostante tutto, abbiamo riscontrato uve dall’eccellente 
equilibrio analitico, cosa che ci ha permesso di decidere al meglio la loro destinazione. La qualità dei 
vini è notevole nonostante l’annata sia stata molto difficile e caratterizzata da eventi climatici estremi.
Resa media per ettaro di 6.800 chilogrammi di uva, equivalenti a 4.012 litri di vino (resa in vino: 
59%).

Vinificazione
La Cuvée Prestige Rosé nasce dalla vinificazione separata di uve Pinot Nero e Chardonnay. 
Tutte le uve, raccolte a mano in piccole cassette, vengono classificate e raffreddate. Ogni grappolo 
viene selezionato da occhi e mani esperte, per poi beneficiare di esclusive “terme degli acini”. 
Un particolare sistema di lavaggio e idromassaggio dei grappoli, tramite tre vasche di ammollo e un 
tunnel di asciugatura. Le uve Pinot Nero, una volta trasportate sopra il tino, vengono separate dai 
raspi e gli acini cadono al loro interno, dall’alto, per gravità. La macerazione “in rosa” viene condotta 
per 24-36 ore: soltanto poche ore per “cogliere l’attimo”, per ottenere cioè quella particolare e delicata 
sfumatura di colore rosa che contraddistingue il Franciacorta Rosé in bottiglia. In seguito il mosto, 
separato dalle bucce, fermenta in piccole botti e in tini d’acciaio a temperatura controllata. 
Le uve Chardonnay vengono vinificate in modo tradizionale, con pressatura dei grappoli interi.
Le migliori frazioni di mosto fermentano in tini, separatamente. Dopo 7 mesi di affinamento si 
procede al “rito magico” della creazione della cuvée, assemblando i vini di Pinot Nero e Chardonnay. 
La cuvée così ottenuta viene imbottigliata e affinata sui lieviti in cantine interrate, alla temperatura 
costante di 12°C, per un periodo medio di 30 mesi. Il dégorgement avviene in assenza di ossigeno, 
utilizzando un sistema unico al mondo, ideato e brevettato da Ca’ del Bosco. Questo evita shock 
ossidativi, ulteriori aggiunte di solfiti e rende i nostri Franciacorta più puri, più gradevoli e più longevi. 
Infine ogni bottiglia confezionata viene marcata in modo univoco per garantirne la tracciabilità.

Tiraggio
Marzo 2022.

Affinamento sui lieviti
Durata media 30 mesi.

Dosaggio alla sboccatura
Apporto in zuccheri pari a 0,5 grammi/litro - “Extra Brut”.

Dati analitici alla sboccatura
Alcool 12,5 % Vol.; pH 3,01; Acidità Totale 6,50 grammi/litro;
Acidità Volatile 0,27 grammi/litro. 

Solfiti
Anidride Solforosa totale inferiore a 51 milligrammi/litro 
(limite legale massimo: 185 milligrammi/litro). Concentrazione specificata in retroetichetta.
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Designation
Franciacorta Rosé.

Grape varieties
Pinot Noir 80%, Chardonnay 20%.

Vineyards of provenance
12 Pinot Noir vineyards planted an average of 33 years ago located in the municipalities of 
Erbusco, Adro and Passirano.
6 Chardonnay vineyards planted an average of 28 years ago located in the municipalities of 
Erbusco, Cazzago San Martino, Iseo and Passirano.

Blend
Pinot Noir: exclusively from wines made in harvest year 2021.
Chardonnay: in equal proportions from 2020 reserve wines and 2021 base wines.
2021 was characterized by a mild winter with scanty rainfall; as could be expected, budbreak 
began earlier than usual, towards late March. This early start of the growth cycle exposed us to a 
late winter comeback with frosts hitting Franciacorta on April 6th and 7th and causing damage 
involving some of our vineyards. Following this event, the resumption of vine growth proceeded 
incredibly slowly because of the cold weather and frequent rains. Given the climate conditions, 
flowering started one week later than the average of recent years (the final ten days of May). The 
beginning of summer did not bring significant heat waves. The fruit load was absolutely perfect 
and the bunches were exceptionally healthy, until, on July 25th, with veraison well on its way, 
a violent hailstorm radically changed the course of the 2021 vintage. The remaining crop was 
protected by the weather of the first ten days of August, when an African heatwave, such as had 
not happened yet in the course of the year, favored the healing of the hail injuries and kept the 
clusters dry and healthy. Grape picking began on Tuesday, August 17th. Despite the adversities, 
after repeatedly visiting the vineyards, we found that the grapes had reached an excellent balance 
of the analytical parameters, and could accordingly make the best decision on their allocation. 
Regardless of the truly difficult harvest year, characterized by weather extremes, the quality of the 
wines is remarkable. Average yield per hectare: 6,800 kilograms of grapes, equivalent to 4,012 
liters of wine (grape-to-wine: 59%).

Vinification
Cuvée Prestige Rosé is obtained from the separate fermentation of Pinot Noir and Chardonnay 
grapes. As soon as the grapes are picked, using small cases, they are graded and chilled. Each 
bunch is selected by experienced eyes before visiting our “berry spa”, an exclusive bunch washing 
and jet spray system that incorporates three soaking vats and a drying tunnel. The Pinot Noir 
grapes are transported over the vat where the berries are separated from the stems and fall in 
by force of gravity. Maceration with brief skin contact lasts 24-36 hours, just enough to obtain 
the special delicate pink hue that makes Francicorta Rosé such a distinctive wine in the bottle. 
Later, the must is separated from the skins to be fermented in small oak casks and steel tanks at 
controlled temperatures. The Chardonnay grapes are vinified in the traditional manner, with 
whole-bunch pressing. The best fractions of the must ferment separately in vats. After 7 months 
of maturation, the magic ritual of blending the cuvée from the Pinot Noir and Chardonnay  
wines is carried out. The cuvée is then bottled and aged for an average of 30 months on the lees in 
underground cellars at a constant temperature of 12°C. Disgorgement takes place in the absence 
of oxygen using a unique system designed and patented by Ca’ del Bosco. The procedure avoids 
oxidative stress or the need for additional sulphites, making Ca’ del Bosco Franciacortas purer, 
more appealing and longer lived. Finally, every bottle is given an individual marking to ensure 
its traceability. 

Tirage
March 2022.

Maturation sur lies
For an average of 30 months.

Dosage at disgorgement
Equivalent to 0.5 grams of sugar per litre - “Extra Brut”.

Analytical data at disgorgement
Alcohol 12.5 % Vol.; pH 3.01; Total Acidity 6.50 grams/litre;
Volatile Acidity 0.27 grams/litre. 

Sulphites
Total Sulphur Dioxide less than 51 milligrams/litre
(maximum legal limit: 185 milligrams/litre).


