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: 'Keih Land der Welt produziert mehr Wein als Italien, kaum eins bietet mehr Auswah|.
Aber es gibt ein paar Weine, ohne die die Weinbaukultur nicht dieselbe ware. .
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WEIN

Italien iSt einma]j.g. Von den Morinen-

schuttboden des alpinen Eisacktals bis zu den
Lavaboden Pantellerias vor der tunesischen
Kiiste ist die Landkarte des groften Weinbau-
lands der Welt gespickt mit unterschiedlichen
Terroirs, Rebsorten und Weinstilen. Ein gan-
zes Leben ist nicht genug, um jeden Wein der
zwei Millionen italienischen Winzer zu pro-
bieren. Einige, ganz besondere, sind nicht
nur unvergleichlich gut und erzéhlen
eine Geschichte, sie sind ein Stiick
Weingeschichte. Jeder einzelne hat
eine Region, eine Rebsorte oder eine
Stilistik revolutioniert.

PRIMO
CANTINA TERLAN
SUDTIROL

Als sich die Cantina Terlan 1983 griin-
dete, war Sudtirol eine abgelegene
Bergregion und der Weinbau rustikal.
Das Potenzial der Porphyrboden
ahnte wohl noch keiner. Und in Ita-
lien galt eh nur Rotwein als guter
Wein. Die Genossenschaft schaffte
es allen Widrigkeiten zum Trotz,
aus den Lavaboden extrem lang-
lebige Spitzenweine zu ma-
chen. Sorten wie Chardonnay,
Gewiirztraminer, ~Graubur-
gunder und besonders Weifs-
burgunder erreichen hier
enorme Qualititen. Alle
diese Talente flieRen in der
von Weilburgunder do-
minierten Primo Grande
Cuvée zusammen. Der
Wein hebt die weifle Reb-
sorte auf ein bislang unge-
kanntes Niveau, was sich
besonders auch in uralten
Jahrgingen ausdriickt. In
den Kellern der Cantina
schlummern noch unglaub-
liche Schitze.
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MONFORTINO
GIACOMO
CONTERNO
BAROLO RISERVA

Giacomo Conterno begann
in den 1920er-Jahren, aus
Nebbiolo-Trauben einen be-
sonders langlebigen Barolo
zu kreieren, der in groRen
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Holzfissern ausgebaut wurde. Das war Stand
der Technik. Ab den 1960er-Jahren stellten die
Kollegen reihenweise auf Barriques und kurze
Kaltgarung um, die frithreife Fruchtbomben
produzierten. Bei Conterno inderte sich
nichts, schon gar nicht das Lagenbewusstsein.
Alles kommt von den extrem ertragsmini-
mierten Trauben mit der langen Vegetations-
periode. Die Weine lagern bis zu zehn Jahre
und sind dann immerhin auf dem Weg, sich
in Monumente des Nebbiolo umzuwandeln,
denen etwas Monarchisches nachgesagt wird:
streng, fast diszipliniert, dann aber extrem
komplex und lang anhaltend. Edle Aromen
wie welke Rosenblitter, feuchte Erde und
Triiffel, die kein anderer Wein so zeigen kann,
machte Monfortino zu einem Symbol der klas-
gischen Barolo-Stilistik und gilt schlichtweg
als der beste.

COSTA RUSSI
ANGELO GAJA
BARBARESCO, LANGHE

Manche Leute laufen erst richtig zur Hochst-
form auf, wenn die Lage aussichtslos er-
scheint. Zu denen gehort Angelo Gaja, der
sich lange damit herumschlagen musste, dass
der Barbaresco als Abklatsch des kéniglichen
Barolo galt, obwohl beide Nebbiolos sind. Die
Lagen galten halt nichts. Schon in den 1960er-
Jahren setzte der Dickkopf alles in die Quali-
tit seiner Barbarescos, selektierte und revolu-
tionierte die Produktion mit modernen Vinifi-
kationstechniken und den damals noch eher
ausgefallenen Barriques. Ein Barbaresco von
einer einzigen Parzelle, wie der Sori San
Lorenzo, den Gaja zum ersten Mal 1967 vor-
stellte, wurde zu einem Weltklasse-Wein und
machte die Langhe international bekannt. Am
Ende wurden nicht nur seine majestitischen
Barbarescos Superstars, sondern auch der
Mann selbst mit seinen Stakkato-Sitzen eine
der prigendsten Figuren des modernen italie-
nischen Weinbaus. Und der Barolo, na ja, der
ist auch nicht schlecht.

AMARONE

BERTANI

AMARONE DELLA VALPOLICELLA
DOCG CLASSICO

Bertani-Weine sind ilter als Amarone. 1857
griindeten Giovan Battista und Gaetano Ber-
tani ihr Weingut in Quinto di Valpantena.
Gaetano hatte in der Bourgogne einen gewis-
sen Jules Guyot kennengelernt, der ihm eine
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Mit Sassicaia-von

San Guido entstand
Z_die Gattungsder — -
pertoska n_r” e —

Ein Grundstein fur
Chianti Classico
wurde in der Tenuta
Tignanello gelegt

neue Erziehungsmethode empfahl. Die Brii-
der pflanzten friih sortenreine Corvina-Wein-
berge, fiillten selbst ab und brachten es auf
Ausstellungen und in die Konigshiuser. Den
Durchbruch brachte 1958 ein Experiment mit
tberfermentiertem Recioto. Der gilt als Er-
findung des Amarone-Prozesses, auch wenn
der Name schon vorher verwendet wurde. Bis
heute trocknen Bertani-Trauben auf Stroh-
matten, werden mehrmals ausgelesen, reifen
sieben Jahre auf der Hefe in slawonischen
Eichenfissern und entwickeln komplexe Aro-
men wie Teeblitter und Holunder, Teer und
Mandeln, dazu butterweiche Tannine und
Linge. Und vielleicht das Beste daran: Das
Alterungspotenzial von Amarone geht gegen
Unendlich.

BRUNELLO DI MONTALCINO RISERVA
BIONDI-SANTI
TOSKANA

Brunello di Montalcino klingt nach altem
Adel. Auch das toskanische Dorfchen Montal-
cino auf dem Felsvorsprung mit der Burg
passt perfekt ins Bild. Den Brunello erfand
aber Clemente Santi erst im 19. Jahrhundert,
indem der Apotheker immer wieder die bes-
ten Klone fiir seine Boden selektierte und die
Weine lange lagerte. Der Brunello di Montal-
cino aus Sangiovese grosso war erfunden. Bis
1945 gab es nur vier Jahrginge und Montal-
cino blieb ein vergessenes Dorf. Erst mit dem
Techniksprung der 80er-Jahre wurde die
Kombination aus Eleganz und Langlebigkeit
bekannt und zum bekanntesten Topwein Ita-
liens. Die Riserva von Biondi-Santi ist heute
Kult, auch weil es sie kaum zu kaufen gibt.

SASSICAIA
TENUTA SAN GUIDO
BOLGHERI

Schon in den 1940er-Jahren pflanzte Mario
Incisa della Rocchetta, inspiriert von den gro-
Ren Bordeaux-Weinen, den ersten Cabernet
Sauvignon in  Bolgheri.
Lange wurde der Wein
nur im Familienkreis
gereicht. Als 1968
doch die ersten Fla-
schen in den Verkauf
kamen, hatte Mario
mit dem Sassicaia die
Gattung  Super-Toska-
ner geschaffen. In der siidlichen Toskana
brach die Zeit der Barrique-ausgebauten Bor-
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deaux-Sorten an, die selbst die Franzosen auf-
mischten. Obwohl Robert Parker dem Tafel-
wein 1985 als erstem Italiener 100 Punkte gab,
schlug sich der Sassicaia noch neun Jahre als
schnéder Tafelwein durch. Dann bekam er
seine eigene DOC in Bolgheri. Es folgte eine
Zeitenwende.

Der Sassicaia war der Ausloser fiir einen
Trend, aus dem Namen wie Frescobaldis
Ornellaia oder der extrem rare und teure Mer-
lot Masseto hervorgingen, von denen viele
lingst bei Versteigerungen gehandelt werden.

TIGNANELLO
MARCHESI ANTINORI
CHIANTI CLASSICO

Nur zwei Jahre nach dem Sassicaia machte
Marchese Antinori mit dem Tignanello von
sich reden. Das Landgrafen-Geschlecht fithrt
seine Erbschaftslinie bis ins 14. Jahrhundert
zuriick und ist bekannt fiir seine Umtriebig-
keit. Chianti Classico litt zu der Zeit unter
recht tanninharten und schwer zuginglichen
Sangioveses. Antinori nutzte Tenuta Tigna-
nello im Herzen des Chianti-Classico als For-
schungslabor, wo Oenologe Giacomo Tacchis
neue Rebsorten austestete und schlieRlich
den tiblichen Weilweinanteil durch Cabernet
ersetzte. Der Wein sollte ganz oben mitspie-
len — deshalb fielen in den 1970er-Jahren
gleich vier Ernten weg. Das Wetter war zu
schlecht. Tignanello legte dennoch den
Grundstein fiir franzdsisch inspirierte, but-
terweiche Schmusetropfen und verinderte die
italienische Weinwelt nachhaltig. Auch hier
haben sich Nachfolger wie Solaia und viele
andere ins Goldene Buch eingetragen. Lang-
fristig zogen die Weine grofRe Investitionen
an, die das Chianti Classico bis heute zu einer
hochdynamischen Region machen. Nirgends
sonst in Italien gibt so viele Super-Premium-
Weine wie in der
Toskana. >

FRUNELLO

WEINGUTER

Cantina Terlan
www.cantina-terlano.com

Giacomo Conterno
www.conterno.it

Angelo Gaja
Wwyy:gajaviines.pgm
Bertani
www.bertani.net
Biondi Santi
www.biondisanti.it

Tenuta San Guido
www.sassicaia.com

Marchesi Antinori
www.antinori.it

Ferrari
www.ferrarispumante.it

Ca’ del Bosco
www.cadelbosco.com

Passopisciaro
WWW.passopisciaro.com
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GIULIO FERRARI RISERVA
DEL FONDATORE
FERRARI

TRENTO

Mit einem Italiener, der in Frankreich eine
Winzerausbildung macht, fangen einige Er-
folgsgeschichten an. Giulio Ferrari war
ein ganz frither Vogel. Ende des vor-
letzten Jahrhunderts trat er in Mont-
pellier ein Weinbaustudium an und
lernte fleiRig Flaschengdrung. Auf
dem Weg zuriick ins Trento hatte er
franzosische Setzlinge im Gepick.
1902 knallte im Familien-Palazzo der
erste Spumante-Korken. Vielleicht der
erste Sekt tiberhaupt in einem Land,
das selbst die Qualitit von Weifdwei-
nen erst viel spiter entdeckte. Als alter
Mann ohne Kinder verkaufte Giulio
das Weingut an den Handler Bruno
Lunelli, der ihm versprechen musste,
nie in der Qualitit nachzulassen.
Das Wort galt. Ferrari war das erste
Weingut, das in Italien die Metodo
Classico in groRem Stil einfithrte.
Heute reifen die Erben 20 Mil-
lionen Flaschen im Keller, die
auf jedem Niveau herausragen.
Die Hommage ,Giulio Fer-
rari Riserva del Fondatore®
ist wie alle Ferrari-Weine
mit selbst geziichteten He-
fen vergoren und entwi-
ckelt nach mindestens
zehn Jahren Reife hoch-
komplexe Aromen, die
zwischen Mineralitit und
Nougat, exotischer Frucht
und Akazienhonig mit
ein paar pikanten Ge-
wiirznoten  oszillieren.
Der Chardonnay gilt als
Italiens bester Schaum-
wein. Mindestens.

RISERVA
ANNAMARIA
CLEMENTI

CA’ DEL BOSCO
FRANCIACORTA

Auch in der Francia-
corta entstanden in den
1960er-Jahren die ersten
hochwertigen Sekte. Die

Briider Berlucchi und Franco Ziliani setzten
auf die kithlen Kalkbsden und Méthode tradi-
tionelle. Weitere Investoren mit dem notigen
Kleingeld, wie Maurizio Zanella mit Ca’ del
Bosco zogen nach.

Mit dem Champagner-Oenologen André
Dubois Kapital brachte Zanelli 1976 die ersten
Schaumweine auf den Markt und verbesserte
nicht nur die Qualitit, sondern auch das Mar-
keting immer weiter. So legte das Consorzio
frith fest, dass der allgemeine Begriff ,Spu-
mante* bitte nicht auf den Franciacorta-Etiket-
ten auftauchte. Ca’ del Bosco produziert heute
1,4 Millionen Flaschen im Jahr und sieht von
innen wie ein Industriebetrieb aus. Trauben-
waschanlage und Tanks, die in den 2. Stock
reichen, zeigen, wie Detailversessenheit und
Menge zusammen gehen.

Die Chardonnay-geprigte Riserva Annamaria
Clementi ist die Auslese der besten Trauben
aus 31 Lagen und reift acht Jahre auf der Hefe.
Damit hat sich die Franciacorta Plitze auf den
besten Weinkarten der Welt erobert.

CONTRADA PORCARIA
PASSOPISCIARO
ATNA

Es ist keine 30 Jahre her, da liefen Winzer
ihre Trauben an den alten Atna-Stocken hin-
gen. Die kargen Lava-Hochlagen hatten weder
Ertrag noch Renommée. Die Landbesitzer
suchten ihr Gliick woanders, Hauptsache weg.
Andrea Franchetti erkannte Anfang des Jahr-
tausends das Potenzial der knorrigen alten
Nerello Mascalese-Rebstocke in der schwar-
zen Erde. Auf Passopisciaro am Nordhang des
Bergs zauberte er mineralisch extrem dichte
Rotweine wie den Contrada Porcaria.

Mit seinen komplexen Noten von Marzipan,
Rosenblittern, Mascara-Kirschen erinnerte er
Liebhaber an eine Mischung aus Nebbiolo
und Pinot Noir — auch das System der Con-
trade orientiert sich an der Lagenklassifika-
tion der Bourgogne. Diese einmalige Eleganz
zog scharenweise Kiufer an. Um den Vulkan
werkelt heute das Who's Who der italieni-
schen Edelwinzer: von Planeta bis zum Top-
Oenologen Carlo Ferrini und von Donnafu-
gata bis zum Eataly-Griinder und Fontana-
fredda-Besitzer Oscar Farinetti. Der Atna ist
in Sachen Spitzenwein die dynamischste
Region Italiens. 1
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Bubbles der
Spitzenklasse
werden bei Ca’ del
Bosco produziert
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