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Prodotto col metoda r.‘hampenois, ncm J‘)a niente da b:wdiafe
~al suo piu famoso «coﬂega» francese

COME LO GIUDI_CANO | SUPER-ESPERTI

PIERO BOLFO, presidente dell'Unione Ristoranti del
Buon Ricordo
«L’errore storico & quello di voler somigliare ai

GIUSEPPE VACCARINI, campione mondiale dei
sommelier
«Credo che gli cham ols lombardi siano almeno tra i

FRANCO COLOMBANI, presidente dell’Associazione
Sommelier

«A molt lombardi col li altri
nmﬂ”ﬁi’;m Sous velilisimt. Abblaiso propeis el

francesi. Lo sﬁmame italiano, lo spumante lombardo & di primi dieci in Italia. otti eccellenti. E vanno
da invidiare ai francesi, in certe amnate, resto la alto livello ed ha una sua precisa personalita. Il discorso & quindi considerati i che sono, cioé spumanti
competizione & shagliata, sono vini diversi, con personalita dn condurre in termini di qualitd. Non dimentichiamo che italiani, in assoluto. F ricorrendo ad assurde competi-

Lombardia ha la fortuna delle uve Pinot e di
tisti ._}m ratissimi. Ritengo J’" esempio che il
ll:m‘ll; 6 di Santa Maria della sia ecceziona-
pumante Champenois o Charmat secco & un
eccellentc aperitivo, il moscato va bene al dessert

zioui o confronti con i francesi. Vedo bene i brut come

ritivi, con determinati primi piatti, con certe carni
b anche. Per il dessert, mai un brut, oviamente. E poi
abbiamo la fortuna, in Lombardia, dei moscato e delle
malvasia: perché non approfittarne?»,

ben determinate. Se lo spumante secco & un vino da tutto
ruto? Ritengo di no, mai in ogni caso con le carni rosse e

iatti forti. Mentre ¢ eccellente come aperitivo. E mai
eomtterel‘ermre,cos'i comune, di servire un brut con il
dolce. Si rovina I'uno e Paltro».
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