
76 « O  G G I

& Ù T U & & / ¿ 6 ' j/s S ê S  € tS iS l* >

CON UN CIN CIN ITALIANO
GLI AUGURI VALGONO 01 PIÙ
Ecco come sono riusciti i nostri produttori a creare uno spumante che non ha nulla da invidiare agli 
champagne francesi - Cos’è il metodo champenois, lungo e costoso, e cos’è invece il metodo charmat, 
rapido ed economico - Un consiglio: con il panettone bene si sposa uno spumante ricavato dal moscato

DODICI ETICHETTE SPUMEGGIANTI A CONFRONTO
NOME E METODO 
DI LAVORAZIONE UVE DA CUI NASCE CARATTERISTICHE GRADI

ALCOL
PREZZO l  

INDICATIVO I

—
ANTINORI

champenois
P ino t b ianco  
e  P inot nero

Colore paglierino m olto  chiaro.
Profumo sottile, netto  

prolungato. Gusto decisamente  
secco e gradevolm ente acidulo

11,5 8.900

BERLUCCHi
champenois

P ino t b ianco , P inot 
grig io  e  P inot nero

Colore paglierino con riflessi 
verdognoli. Profumo tenue con 
fugace sentore d i mela acerba. 

Gusto fresco con piacevole vena 
acidula

11,5-12 8.800

-  ¿ S U CA’ DEL BOSCO 
champenois

P ino t b ianco , 
P inot nero  

e  C h a rd o n n ay

Colore bianco paglierino con 
riflessi verdognoli. Profumo  
tenue, cara tteristico e m olto  

delicato. Gusto m olto secco e 
stoffa d i straord inaria eleganza

12 12.500

■ in CARPENÉ-MALVOLTI
champenois

P ino t b ianco , 
P ino t nero  

e  C h a rd o n n ay

Colore paglierino vivo e 
brillante. Profumo austero, 

arm onico ed elegante. Gusto 
secco, pieno, gradevolm ente  

acidulo

12,5-13 8.400

CINZANO
champenois

P ino t b ianco  
e  P inot nero
|

Colore paglierino chiaro. 
Profumo sottile, netto, ricco d i 
armonie. Gusto decisamente  
secco, pieno, gradevolm ente  

acidulo

12 6.950

FERRARI
champenois

C h a rd o n n a y  con  
p icco le  p e rcen tua li 

di P inot nero

Colore gia llo paglierino con 
riflessi verdolini. Profumo  

elegante, fine tipico. Gusto 
secco, armonico, d i nerbo fine e 

marcata vivacità

12,5 9.900

-« a i# .) LA VERSA 
champenois

P inot grig io  
e  P inot nero

Colore paglierino, lucido e 
gioioso. Profumo etereo, 

persistente, m olto delicato. 
Gusto secco, d i p ieno carattere, 
su fondo gradevolm ente amaro

12,5 9.900 |

— a

RICCADONNA
champenois

P ino t nero  con  
p icco le  percen tua li 

di C h a rd o n n ay

Colore bianco paglierino con 
riflessi verdolini. Profumo  

elegante, sottile, sp iccato d i 
lievito. Gusto eccezionalmente 

secco, con stoffa elegante

12,5 6.690


