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P e r  un  m o n d o
NON INQUINATO 
E SENZA MISSILI
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Bollicine 
di felicità

SPUMANTI/SEGUE

Lo champagne è irraggiungibile? 
Chi lo dice? In tre ci stanno 
provando. Ve li presentiamo.

Q uella dello spum ante è una 
tradizione antichissim a in Ita ­
lia dalla quale sono nati pro­

dotti differenziati soprattu tto  per 
la diversa caratteristica delle uve. 
Sono in effetti tre le zone storica­

mente vocate all’uva Pi­
not, quella utilizzata per 
fare lo champenois; le 
tre zone si differenziano 
per tipo di terreno, cli­
ma e microclima; da ciò 
la differenziata persona­
lità dei vini. Nell’Oltrepò 
Pavese, lo spum ante na­
sce dal Pinot nero ha 
s tru ttu ra  e corpo compo­
sito. In Franciacorta tro­
vi l’eleganza e la suaden- 
za garbata, negli spum an­
ti trentini, dove è notevo­
le l’impiego anche dello 

Chardonnay, profumi più accesi e 
intensi. Non v’è dubbio che la canti­
na che ha creato l’immagine degli 
spum anti dell’Oltrepò e ha avuto la 
capacità trainante è La Versa. Ciò 
grazie a un intelligente e assiduo la­
voro intrapreso dal duca Antonio

»

I piaceri della gola

Maurizio Zanella (spumante Ca' del Bo­
sco), l'uomo nuovo dei Franciacorta

Denari, il quale è riuscito a galva­
nizzare le centinaia di viticoltori e 
trasm ettere una sorta di « messag­
gio di fede ».

In Franciacorta la Berlucchi ha 
insegnato la strada degli spumanti 
agli italiani, quindi un'azienda mo­
dello si è imposta per l'immagine: 
Ca' del Bosco. Il giovane Maurizio 
Zanella, avverte la vocazione, va 
in Francia a documentarsi, recupe­
ra oltralpe un noto cantiniere e' i- 
nizia la sua travolgente avventura 
con coraggio senza pari.

Il nome più « chiacchierato » in 
tu tti gli anni Settanta è Ferrari. La 
piccola azienda di antica tradizione, 
rilevata dai Lunedi, diventa in bre­
ve tempo una « stella cometa ».

Lo spum ante champenois ha le 
seguenti caratteristiche: intensità 
e gentile persistenza, fragrante, fi­
ne, riconosci il profumo della cro­
sta del pane, la mela golden e leg­
gera mandorla, al gusto è fine, fre­
sco, elegante, ha nerbo e razza; va 
servito a 8°C.

Guida ai cibi più raffinati e ai migliori vini d'Italia
Quali sono e dove trovarli


