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VINO NOVELLO DI ERBUSCO

Produttore: Cà del Bosco, Erbusco (Bs). 
O ttenuto da uvaggio di Merlot e B ar­
bera in maggioranza e l’aggiunta di Neb­
biolo, con macerazione carbonica classica. 
L uvaggio in un “novello” è importante 
per fornire corpo e non tannicità, pro- 
tu m  immediati, fragranti e intensi, sa- 
piclita ed equilibrio senza forzature. Tut­
te sensazioni queste alle quali va ag­
giunta morbidezza e armonia.
Questo novello”, grazie alle proporzio­
ni delle uve usate, raggiunge vertici di 
eleganza e vivacità. Tecnica e a ttrez­
zature degne di essere sottolineate com­
pletano l ’immagine.
E commercializzato entro la prima set­
timana di novembre e porta lodevolmente 
scritto  sulla controetichetta che non 
va invecchiato, oltre alla descrizione 
del procedimento produttivo.
Il costo va dalle 4.000 alle 4 finn li™»
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