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Contro limperante esterofilia e Iuso indiscriminato della barrique ‘

di Davide Paolini

ve fanfasmi si aggirano
Dpcr le cantine italiane:

uno & lo spettro della
francesizzazione dei vini rossi,
I'altro & lo spettro della germa-
nizzazione di vini bianchi. Il
made in Italy, tanto strombaz-
zato, ritorna ai nastri di par-
tenza nonostante i tanti grilli
parlanti sparsi per il mondo a
magnificare le virtd dei vini
itahani.

_Ancora una volta la «colo-
nizzazione»  enogastronomica
estera & dietro I'angolo. La co-
sa curiosa ¢ che francesi e te-
deschi non hanno investito una
sola lira nell'operazione di co-

Bologna invece tentd la strada
della valorizzazione di un vino
difficile come la Barbera.

Il produttore piemontese
stiene che la Barbera, vino’slg:
to di aciditd e basso di tannini,
pud migliorare con I'affinamen-
to in barrique di legno. dolce
(secondo gli insegnamenti di
André Tchelistcheef, ottanten-
ne russo americano, vate della
barn‘gue). Il risultato ottenuto
<an_Bricco dell’Uccellone & no-

- a, come ha rilevato

lonizzazione. L'idea infatti & €1 iera,, . 1nomista Carlo Boffi-
venuta - ai produttori italiani, A”an : il Vo- [bit Barbera.
insicuri del possibile successo P ! nno ett, e Pe:;go;e = esperienze positive
del vino made in Italy. sulla rivista francese «Cuisine» fOssum i res e Vinj ¢ ni citati, forse ce ne
Insomma un vero e propro di settembre conforta- alcune Cllope , Mesj: g Mgty 18 non ne’dubitiamo!)
inferiority complex (come scri- nostre tesi. Infatti l'autore di Mo Io(un Bﬂrbe dejp Dej . llano perd gli aspetti
ve Gianni Brera a proposito di quel .pezzo, Hugh Johnson nejjy ,gna) e Ta dgi ~. Ue- ella francesizzazione
alcuni atleti italiani). Sicura- (che nel firmamento giornalisti- > Ving fru 1 May,,: Q’laom ssi. Infatti, in pochi
mente il fenomeno pid «danno- co mondiale & uno dei pil af mPOSto = tto Urizig Za. | 'gusto e il sapore del
so» per 'immagine dei nostri fermati, non un semplice croni 10N @35 ' Cabe un Uyg,: £ ano» scompariranno e
prodotti & la francesizzazione sta come il sottoscrtto) scriy 30%) %), Gy Tnet Sa &lo | cosi dalle cantine
dei vini rossi; con questa eti- che & il atto un processo Qu > Mer t (3 be;net dllyy. na, del Veneto, del-
chetta cataloghiamo la mania «spersonalizzazione dei vini i g Csti d ( 5%) Franc Romagna eccetera,
dirompente, scoppiata dalle Al- liani». Tra Ialtro, sostiene n i ue rod, T gy deaux buoni e medio-
pi alla Sicilia, di «passare» il Sassicaia non deve es PIaUSjbﬂ Ung SUttory . etichetta tricolore, ma
qualsiasi tipo di vino in barri- considerato un vino itali bamqu c dejp, sl_l.lsﬁﬁ%}’re- nno venduti quasi allo
ques. ma un ottimo Bordeaw gy . 1 e Zaﬂeﬂ Ulilizy, ““4One | rezzo dei buoni vini
Precisiamo subito che non Sassicaia, non bisogna diy p m g quaj; a a alla .. deﬂa . (si ripetera il fenome-
intendiamo dar vita ad una ¢are, & stato il primo vir lo noto abté da q ncer@ nante - champagne).
corrente vinicola di antibarri- liano (nel 1968) a subire SCeltg ;g spuma. aﬁaﬂt:a condo grosso problema
que (lo dimostreremo in-segui- Damento in barrique. Di fimep,. : Nte re 10 in barrique infatti, &

a quest'ultima affermazi
munque viene da afic..
Magari tutti i vini made i
ly francesizzati (in bar;
fossero come il Sassica
Tignonello o come alcuni vini
di Gaja! Vere bandiere della
nuovelle vogue degli. Anni 70.
Purtroppo, [l'affinamento in

to) ma certamente siamo con-
tro le degenerazioni che si
stanno verificando in buona
parte delle cantine italiane.
Ebbene, fino a g.nalchc tempo
fa, pensavamo di essere Don
Chisciotte per queste battaglie
«contro la botticelle», ma un
articolo autorevole, apparso

U()ye

aZiope Sj{’e Via g 081 ha
fec“j

ffinamento, in alcuni ca-
pochi mesi, autorizza al-
roduttori a sparare dei
ingiustificati.

. berra allora «il caro» vi-
1 barrique? Non certo |
ramesi che dispongono dei lo-
ro rossi eccezionali o gli ame-
ricani che possono permettersi

di fare vini alla francese non
avendo tradizioni, personalita ¢
gusto da difendere! Cosi pure
1 tedeschi e gli inglesi che pre-
feriranno continuare a bere i
vini francesi, cosi come fanno
con lo champagne (preferendo-
lo allo spumante champenois
‘i;:h‘;no). Vediamo cosa succe-
Sl

La germanizzazione dei vini
bianchi forse ¢ un fenomeno
pid comprensibile: pochi infatti
sono O sono stati in to i
«bianchi» italiani di grande li-
vello. E' stato giusto battere
nuove strade come hanno fatto
gua]chc anno fa i buoni pro-
uttori trentini, friulani e alto
atesini.

I loro vini profumati e frut-
tati hanno avito, giustamente,
un largo successo. Purtroppo
chi raggiunge la hit parade del-
le vendite, immediatamente ha
degli imitatori pid o0 meno bra-
vi. Cosi in tutte le regioni ita-
liane & scoppiata la moda dei
vini alla tedesca (ripetiamo:
profumati e fruttati): dal Vene-
to alla Puglia, dalle Marche al-
la Sicilia ¢ alla Sardegna.

Il risultato & stato che ormai
¢ difficile anche per i «nasi»
pit raffinati distinguere se Pi-
not, Chardonnay o Sauvignon
sono prodotti .nel nord o nel
sud dell'ltalia. Anche in questo
caso c'¢ un risvolto molto di-
vertente: per fare vini germa-
nizzati bisogna «nascondere
I'uva al sole» perchd¢ cosi vo-
gliono le tecniche d'Alemagna.
Non & poco per un pacse che
viene pubblicizzato e venduto
altre Reno come il regno del
Sole...



