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L acqua, I'ho bevuto a quattro anni.
Era moscato, e acco mg
als ~ gorgonzola, Sull’accosta-
mento, Ver non troverebbe di che
eccepire, ma allora non era studiato.
Ai bambini di Santa Maria della Versa
(in dialetto, pin brevemente, la Mado-
na) si dava, per cominciare, moscato
allungato, e poi, si saliva per gradi,
sempre nell’ottica vino come cibo, a
bonarde, barberotti, sanguidigiuda pit
0 meno abboccati, Nei salotti buoni,
‘buoni anche perché non c’era il televi-
sore che poi avrebbe condizionato
ragicamente le scelte alimentari, i
i, 1 desideri ﬁeg;nitaham& la doman-

; era: bianco o rosso? dolce o
amaro? Non c'era altro, se non I'al-
chermes per le signore, il brandy o la

appa per i signori.
i Franci o aihs:

| primo bicchiere di vin, misto, ad

iva un

va recarsi in una frazione del comune

di Montecalvo Versiggia che si chia-
mava Francia. O si andava al Torrone,
a Donelasco, a Rovescala, a Golferen-
20, ¢ tutti i vini erano in qualcosa fra,
loro diversi (non sapevamo nulla della’
parola cru). Si giocava agli indiani
nelle vigne, si mangiavano pesche sce-
paroeu, si spaccavano in due, compat-
“te, profumate, indimenticabili., j
poi arrivarono i milanesi. Sorve-
gliavo il fenomeno come uno che
viveva a Milano ma sapeva i tesori
dell’Oltrepo. Brera fa bene a indignarsi

perché i lombardi poco conoscono (e -

dunque poco amano, comprano)
i vini di Lombardia. Ma & la storia del
serpente che si morde la coda: i
vignaioli pavesi (non dico tutti, ma
parecchi si) vendevano e vendono il

Sul filo dell amarcord per difendersi dalle contraffazioni

Spumante a 2000 lire?
Diffidate,

¢’é sotto imbroglio

di GIANNI MURA

Pinot ai piemontesi per lo spumante, e
ai boccaloni della domenica, targati
Mi, allentavano di tutto. Crescendo le
ricfliesle, crescevano i “battesimi” e i
tagli con il vino del sud. Analogo
giochetto coi salami e le copfe...

In realta, € solo guestione d'immagi-
ne. Delle tre zone ]  “arde pil vocate
al vino, la Valtellir " tradiziona-
le, la Franciac/ “anzata
tecnologicamer tile
come “polme :

Lombardis
con piu ’
servano
fosse v
un s?
cons

da sola produce piu di tutto il Piemon-
te, si torna a parlare di spiantare
;}gneti, Quelli censiti sono 1.605.785.

el 1939 esistevano 449 tipi di vino,
nel 1979 erano 2.214, C’¢ da perder la

. testa anche senza bere.

Bacchus amat colles, dicevano gia i
latini. E spiantar vigneti in pianura non
¢ una fissa della Cee, un secolo prima
di Cristo ci aveva gia pensato I'impera-
tore Domiziano. Per cui, oltre all'im-
magine del vino (la piu tristemente
Jecaduta é quella della Barbera), c’é da
i - il problema delle rese per ettaro
~aque, non solo in Lombardia,
disciplinare serio e severo
“*~ Champagne, %uello

e, ma anche le

~he da anni,
¢ migliori
istero
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lire. La bottiglia vuota e vestita (eti-

chetta, collarino, gabbietta, tappo, sta-

gnola, vetro) costa mille lire, si sa. E

per le altre mille lire, che diavolo di

;;no c’é dentro? Diffidate, gente diffi-
te.

I lombardi che non conoscono il
loro vino non sanno cosa perdono:
questo scrive anche Burton Anderson,
americano, autore di un’ottima “Guida
pratica di vini italiani”. Non dico quelli
dai nomi affascinanti e ribilita
difficile (I’ Angera, il Cabella, il Crap, il
Do?asu_m, ﬂl‘l:céré;ase il Giuramen-
to, il Rairon gno, lo Zeppel), ma
almeno quefli Doc, che vanno dai pit
spensierati ai piu austeri.

C’¢ infine un possibile tentativo di
spiegazione a (}uest‘.apparepte.disamo-
re- Milano ¢ la capitale italiana del
vino, ha ottime enoteche e ristoranti
con sommeliers quasi sempre capaci.
Ci si trova di tutto, dall'Enfer valdosta-
no al Mantonico di Bianco, pili natu-
ralmente i francesi, i tedeschi, gli
spagnoli, i portoghesi, i sudafricani e i

orniani in bottiglia. E non & vero
che a Milano che ci son piu ristoranti
toscani che ristoranti milanesi? Il co-
smopolitismo della citta finisce per
ignorare ¢ penalizzare i produttori piu
vicini, in Lombardia. Non tutti, pero, e
si torna all'immagine. La miglior pub-
blicita al vino € il vino stesso. €
buono, la gente lo compra. Ma come
possono farsi pubblicita le centinaia e
migliaia di produttori, che spesso han-
no interessi contrastanti? Vanno avan-
ti a beccarsi, come i polli di Renzo, e il
mediocre livello della vendemmia 84
non aiuta certo a uscire dalle secche.




