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Manla) e quella pit- modesta (50mila

stra, di maeatri che sappiano intona-
re le bottiglie alla grandiosita e al-
l'eleganza della festa. Noi abbiamo
chiesto ad Anizgmsaola, titolare a
Milano di una enoteca e no-

naggio del mondo vini-
nm quali sono i vini che
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prima tutta di vi- -

ni francesi, la pili cara ma d'obbli- |
j e le rimanenti di vini nazionali |
_snobistica la prima sene dei vini di

-re a ragion veduta. Non si tratta di

essere pil spendaccioni 0 meno, ma
di considerare tre scale di qualita.
Quel che conta in ognuna &, come
dicevamo, 'accostamento ideale tra
i vini, la loro successione durante il
pasto, I'amalgama perfetto con le
portate. Tre serie di vini che rap-

presentino tre capo]avon ecco cosa

abbiamo chiesto a Solci. E Solei, do-
una pausa di riflessione, ha dato

SU0 responso.
Solci & categorico: non si gmd:chi

Francia. A parte che lo Champagne

tanto si pud chludere un occhio sui prezzn e accompagnare con le bottlglle giuste le dlverﬁ,portate

di Nata

elli: 288mila lire) punta sui vini francé,&,

privilegiano gli italiani e le nostre: gfapw

quello “prediletto da "ﬁiannl
Agnelh notizia che aggiun
nota di classe al tutto, bisog
chinarsi riverenti a cid che.di
riore e di inimitabile si trog
niverso dei vini francesi.gbe
Solci non si possono conffent
vini francesi agli italiani pérche .
gono a due mon diversi,

separare gli
vanno distinte bott:g
re mortificante per
enologico ma la quali
frontiere.




