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das ist der Ci del Bosco, emner
der besten Spumanti nach
Champagner-Methode
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2 yrundst als Zanellas Vater
Spumante gibt, der nach | es 1968 kaufte. Er und seine
der Champagner- Frau \lll]}.ln\.l'l'..ll lementi (die

=l offizielle Eigentimenn der
Methode bereitet wird. | Azienda, wie auf dem Enkett
Zur Elite der Trockenen vermerkt) wuliten damals noch

il i : g | EDL einmal, ob und fiir wel

_q[_:’m:r seit einigen Jahren| Y Wein das Areal geeignet
die Azienda Agricola war, Sie lieBen die Erde analy
Ca del Bosco. sieren— und bekamen gute
Nachrichten, Das Terraun sei
F's kann nie schaden, cinen ret | rebenfreundlich meinten die
chen Vater zu haben, Doch Wissenschaftler, am freundlich
Muurizio Zanella, ein 27 Jahre | sten gege nitber Chardonnay
junger. iiberaus fulliger Mann Aber auch Pinot-Reben und
wiire heute gewilh auch ohne | sogar Cabernet Sauvignon
chen Speditions Millioni konnten hier gedeihen
Zanella senior dabei, Karriere Die Zanellas lieBen fir den An-
sumachen. Der Jumor st ein | fang 2 500 Reben pflanzen. ille
Aktionist, immer in Bewegung, | moglichen Sorten. hauptsiich-
immer dabei, etwas zu bewe | lich Chardonnay und Pinot
gen. Kaum hat er sich zus Wein- | bianco. Die iltesten sind heute
probe im Keller hingesetzt (ne | zwolf Jahre alt, das macht die
dergelassen. genauct ) Azienda Ca del Bosco zu einem
stemmt er sich schon wi der jiingsten Qual titsweinbe
vom arg belasteten Stuhl hoch. | tricbe Italiens. DaB Leute, die
um zu telefonieren. Wenn das in weinfremden Berufen Erfolg
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Adressat am anderen Ende der
Leitung nicht so schnell begreit
wie Maurizio Zanella. w ird er
ungeduldig; die okays” und
_d'accordos” folgen immer
gedriingter aufeinander wie
‘mahnende Rippenstibe, bis die
Sache endlich geregelt ist
JFaire quelgue chosc diese
Formulierung gebraucht
Zanella oft, und natiirlich fiihrt
er uns zu Beginn des Besuchs

Bosco in Erbusco bei Brescia
zuerst zu dem Ort, wo uniiber-
sehbar etwas ganz Grobies g
macht wird. Dieser O liegt
gleich neben dem Hauptgebiu-
de und sieht aus wie €ing
U-Bahn-Baustelle in cinet Ml
lionenstadt: ein Riesenloch in
der Erde, an den Rindern Ber
ge von ausgebaggertem Sand
} hlen

auf dem Boden Holz
Stapel und Stahlge

wird unser neuer Keller”, sagt
Zanella — stolz sowohl aul
Ausmabe des Unternehmen
als auch auf seinen Hinter-
erund, Dal man bei Ca del
Bosco an- und ausbauen mub
achtzehn Meter tief, 1sten Zei
chen dafiir, wie gut das Ge

reilt (. Wenn Sie mich totogra-
fieren, brauchen Sie ein Weit

inge. ..Das

schift liuft, Nicht zuletzt durch
die Anstrengungen von Zanella | auch zu Zanellas bevorzugien
junior, der zw ar Witze iiber sich | :
selbst und seinen Leibesumtang | zieht es ihn zum Meister-Keller

die Winzerei entdecken —und
sei es wie im Falle Zanella
senior nur als Hobby -, kennt
man eigentlich eher aus Kalifor
nien. Tatsiichlich hat man beim
| Gang durch die Kellerei und die
Weinberge kalifornische Asso
ziationen. Beiallem, was crr ich
| et und angelegt wurde hat sich
jemand etwas gedacht kaum
etwas wirkt zufillig. Die Ge
hiude sind vom Biiro bis zum

aufl der Azienda -\-_‘nu-].lt'.u‘-x".l Keller funktional, die Rebstok

ce stehen in grofd gen Ab
stiinden. die den Blittern Sonne
und den Traktoren Platz Lissen
Nirgendwo Enge. nirgends
Wildwuchs —es sei denn, man
wiirde das blithende niednge
Kraut in den Rebzeilen so nen
nen. das beweist . dall man aut
der Azienda naturbewt t
| tet. mit Naturdiinger und mog
ichst wenig Chemie. Jetztim
Friihling — unser Besuch fandim
| Miirz statt - freuen sich die
Bienen dariiber, sie haben beim
ersten Ausflug gleich etwas Zu

naschen

Auch die Einrichtung von Haus
und Keller erinnert an die ge
pllegten kalifornischen Wine
ries: rustikal, doch zweckge
recht, Kalifornien gehort denn

Reisezielen, besonders stark

meister Steven Winiarski bei
Stag’s Leap. ..Da kannman
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