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quasi timoroso nel raccontare di sé, del 
suo lavoro, dei suoi piatti più noti. Così 
come gli si strappa a fatica, a proposito 
del suo recente passato, la storia dei suc­
cessi ottenuti già alla scuola Albereti!'*™ 
le bore* A'
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ta  prima qualità che traspare da iViarco, 
parlandogli, è quel suo essere contenuto,
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7, "fluì di 
spumante (Ca’ del Bosco cremant), 100 
gr. di burro, 2 rossi d ’uovo, 1 scalogno, 3 
di. di panna liquida, 20 cipolline, 12 
punte di asparagi, 100 gr. di carotine.

_euwia ui limone,
unire af fóndo mescolando per bene e to­
gliere al primo bollore. Disporre i filetti 
di rombo in piatti ben caldi, cospargerli 
con le verdure e i funghi, coprire con la 
salsa ottenuta e decorare con foglio di 
cerfoglio.
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