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Die Wein-Kolumne von August F. Winkler

ISS UND TRINK
UND LIEBE
DER RESTIST KEINE
BOHNE WERT!

Mit dem Satz, daB sich iiber
Geschmack nicht streiten
14Bt, haben die alten Rémer
eine Erkenntnis produziert,
die es auch unsereinem
erlaubt, sich behende aus
der Verantwortung zu
stehlen, wenn ein klares
Urteil gewiinscht wird. Man
tut es aus Feigheit, aber oft
genug freilich auch, um
Ruhe zu haben vor den
zuweilen nervtdtenden
Diskussionen, ob der Wein
nun mehr nach Cassis oder
Mandeln duftet.

zusagen nivelliert, und es ist selbst fiir
einen gewieften Kenner nicht mehr
moglich, die Herkunft des Weins zu
bestimmen.

*

Licht und Schatten von weiBen Bar-
rigue-Weinen aus Italien konnte man
bei einer Weinprobe in Aachen erle-
ben. Elisabeth Kalmund-Jusczyk. die
engagierte Weinhéndlerin aus Diissel-
dorf (»Vino etcetera«, Arnulfstrae
4), hatte das Kabinettstiick fertigge-
bracht, renommierte italienische
Weinherren, darunter Angelo Gaja,
Marchesi de Frescobaldi, Giampiero
Volpe Pasini. zu einem Abend im
schonen »Gala« zu vereinen, wo erst
einmal die Weine fiir sich, sozusagen
pur, und dann zu einem von Gcrﬁard
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Ein schoner Wel
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n mit deutlichem
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Menge produziert wird, zeichnet sich
durch emnen sanften Holzton, vor al-
lem jedoch durch seinen feinen fruch-
tigen Schmelz aus. Es ist ein Wein mit
gefilliger Harmonie (23 Mark).

Ein sauber gemachter Wein aus
Chardonnay (45 Prozent). blauer Mal-
vasia (15 Prozent) und Trebbiano (40
Prozent) ist der 1983er Campo del
Sasso der Villa Cilnia. Der Wein, der
nur rund drei Monate in Barrigues
liegt und danach noch ein halbes Jahr
in Flaschen reift. hat ein zartes Apri-
kosenbukett. Es ist ein Wein mit fei-
ner weicher Fiille, der exzellent die
Gartner'sche Nudelmatte mit Rochen
und Kapernknospen begleitete - eine
kulinarische Hommage an ltalien, die
& Gisten begeistert goutiert

nfte Wein, ein 1984er Picolit
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Bosco« e‘“v ille und Melone duf Pasini war es ein Experi-
hiibsch nach ia'nl;l trachtigen Abgang n der 1984er ist die erste

nd, mit einem ITUS
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ausverkautt, S o der im Frihjah
ird

einer leichten Holzbetonung -
eleganter als viele Mersaults des glei-
chen Jahrgangs. Eine ordentliche Por-
tion Sdure muB freilich noch abgebaut
werden, um den Wein rund zu ma-
chen, dem Gaja eine Lagerfihigkeit
bis zu sieben Jahre prognostiziert.
Der Wein, 46 Mark teuer, paBte sehr
gut zu einem Soufflé von Ziegenkiise
mit Basilikum.

Eher weich angelegt, mit einer de-
zenten Wiirze im Bukett, ist der
1982er Pomino »I1 Beneficio« vom
Marchesi de Frescobaldi, eine Kom-
position aus den vier Rebsorten Char-
donnay, Pinot Bianco, Pinot Grigio
und Trebbiano. Der Wein, der nur in
guten Jahrgingen in beschrinkter

asini  beherrscht diese
ratwanderung; sein Pico-
50 st und wuchtig ist wie
auternes, laBt sich schon
nken. Der Preis von 43
Mark fiir die halbe Flasche ist aller-
dings nicht von Pappe.

*

Uber das Chateau Lynch-Bages aus
Bordeaux wird viel geredet und die
Meinungen sind geteilt. Lob und Ta-
del sind zu horen, wobei hiufig iiber-
sehen wird, daB die Weine dieses Guts
sich einem nicht immer gleich beim er-
sten Hinschmecken offnen. Im Ge-
genteil, sie legen sich zwischendurch
richtiggehend schlafen, als wollten sie
vor dem nichsten Entwicklungs-
sprung ruhen.

Ein begehrter Lynch-Bages ist der
1970er, der bei Auktionen gute Preise
erzielt. Uber gehoriges Tannin verfiigt
der 1975er, der noch verschlossen ist

und keineswegs am Ende seiner Kar-
riere. Kistlich schmeckt jetzt der
1976er, der die fir diesen Jahrgang ty-
pische Wiirze mit einem Bukett nach
Flieder und Feigen aufweist.

Der 1955er ist ein biBchen zur
Gliickssache geworden. Bei einem
Mittagessen auf dem Chateau hatten
die beiden ersten Flaschen einen An-
flug von Essig. doch die dritte. die
Jean Michel Cases dann mutig ent-
korkte. begeisterte durch einen Wein
mit tiefem Bukett, Fiille und Wiirme.
Das war ein 1955er zum Streicheln.

*

Vom Erhabenen zum Licherlichen
ist auch in der Gastronomie nur ein
kurzer Schritt, zumal dann, wenn sich
ein als Sommelier verkleideter Kell-
ner an den Tisch stellt und mit pastora-
lem Ton, als verkiinde er die letzte
Weltneuheit, sagt, der 1980er Bor-
deaux finde fiir ihn nicht statt, Sapper-
lot, was fiir ein Pauschalurteil. Zwar
ist der 1980er Jahrgang in Bordeaux
wirklich kein Riese. Nebenbei be-
merkt, wire es unertriglich langwei-
lig, wiichsen jedes Jahr nur Weine von
monumentaler Qualitdt. Aber trotz
des Herrn Sommelier, dessen Name
hier gniddig unerwihnt bleiben soll,
gibt es 80er-Bordeaux von gehorigem
Charme.

Die Guten dieses Jahrgangs sind
von leichter Anlage. sie haben eine
sanfte Fruchtigkeit und geradezu so
etwas wie Liebreiz. Das gilt in beson-
derem MaBe fiir den Margaux, den
Cheval Blanc und den Figeac, deren
aparte Fruchtigkeit einen zu erfreuen
mag. Es sind Weine mit Anmut und
Einsprengseln von Finesse. Schine
1980er sind auch der Leoville Las Ca-
ses sowie der Domaine de Chevalier,
dessen delizibse Zartheit einen bezau-
bert.

Allerdings solite man die 1980er
nicht mehr lange liegen lassen, son-
dern beherzt trinken, so nach dem
Motto des Assyrerkdnigs Assurbani-
pal: »IB und trink und liebe, der Rest
ist keine Bohne wert.« Der lebens-
frohe Ausspruch wurde 650 Jahre vor
Christus getan und belegt, daB sich
der Mensch in seiner Gefiihlsstruktur
nicht gedndert hat. ()



