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Direttore Eugenio Scalferi

Vecchio Chardonnay
un elegante enigma

ca: sottile bordo giallo,
una finestrella con
Come dire studiate

bottiglia numero X

insieme, anzi, in enoteca & fisicamen
belle cassetie di legno: tre dell'83, le altre

mai un vino bianco cs!
roduftore, Mauriz

LPer motivi commercia no
i vicini ed assaggiar!

addittorio: da un lato v
i bassa

di
‘tutti | bianchi sono, ¢ non uguali, simili. che

di PAOLA GIUS

il sapore & appiattito, che si sono perse le differenze, 1a
tipigita da zona a zona”.

E chiaro che produrre un vino importante, di struttura
adatta all'invecchiamento, € assai pui costoso che farne
uno di pronta beva. A cominciare dalla progettaziont.
Bisogna andare a vedere come fanno in Borgogna, in
California, in_Australia, ¢ i provare, fino a che il
risultato sia all'altezza. Zanclla ha piantato le vigne per
questo Chardonnay Otio anni fa, La prima ven mis
come la voleva, Seppur ridotta, € appunto dell'B}.
Vinificazione do tradizione, risp o i tempi della
patura ¢ la natura del vino. Dopo_un SOggiomo in
barrique, tanti mest di affinamento in bottiglia. d

Ed ecco la bottiglia per assaggio. Ha un 1appo di sei
ce etri, i tappt i pe misurano Quatlro. Bel
colore dorato carico, riflessi preziosi. Al naso, profumi
Cranifesti, altri misteriosi, in un ‘complesso ampio ed
elegante: s0tt0boSCO, vaniglia, fiori esotici. E grandezza,
anzi maestositi, al palato. Generoso, ricco ma non
grasso‘ intenso: € un n bel bere. Parere personale

shilanciamoci) . Da provare,
resco sui 78 fr con le ostnche, a8 emperatura di
cantina, sui 13-14 gradi, con piat_di came bianca:
sorprendente. Ha uno stile “francese”, ¢ la definizione
yuol essere un complimento. Hanno cominciato a richie-
derlo anche in Francia: buon segno.

In vendita nelle migliori enoteche (a8 Milano, da_Solci,
VinoVino, Ronchi, Peck) la botuglia ‘83 sulle 26.000 lire,
quella "84 sulle 22.000.



