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ILBUON VINO

di Antonio Piccinardi

Cantina in Franciacorta

provato di recente dal Parlamento
che andra in vigore non appena il
ministro dell'Agricoltura, in sede ap-
plicativa, lo armonizzerd con | regola-
menti comunitari. Il decreto sancisce
tra altro 'obbligo, per i vini che non
siano Doc o Docg, di indicare in etichet
ta il nome delle uve usate nella vinifica-
zione nonché la zona di produzione
delle stesse uve. Detio decreto ¢ del
it in contrasto con le norme Cee, che
non consentono indicazioni del 1ipo
voluto dalla nuova norma, se non per i
vini a Doc ¢ Docg;: per la Cee di conse
guenza la legge ¢ illegivtima
Pru{:un o ora un vine della Lombar
dia, c i regione pid ricea e pupolo
sa ¢ dove si registrano, in particolore a
Milano, | maggiori consumi nazionali
di vino, La Franciacorta, in provincia
di Brescia, ¢ una zona collinare delimi
tata a est dal liume Mella, a sud dalla
Padania superiore, a ovest dal liume
Oglio e a nord dal lago d'Isco. La zona
viticola comprende 21 comuni localiz
zati intorno a Erbusco, lsco ¢ Rovato
11 vitigno di moda nel mondo e pid
tipico a frutto blanco della Franciacor-
ta ¢ lo Chardonnay, confuso sino al
1978 con il Pinot bianco. Gli altri vitl-
gni pit diffusi sono Pinot bianco, grigio
e nerw. Cabernet [ranc, Barbera ¢ Neb-
biolo. In Franciacorta sono stati atiuati
esperimenti, meglio,
realizzazioni enologi-

.
Ewwndcﬂlr il decreto legge ap-

p
il e attivi nelle rea-
lizzazioni ¢ Maurizio
Zanella, il quale ha sa-
puto come pochi docu-
mentarsi ¢ realizzare
la pid bella cantina
d'Tialia, attuando un
completo connubio tra

contenuto ¢ lorma, realizzando vini
interessantissimi ¢ creandosi un’im.
magine di grande prestigio

L'eccezionale cantina realizzata da
Zanella rispetia totalmente il pmmg
gio; essa ¢ stata costruita nel ventre di
una colling, intuendo percorsi sugge-
stivi nel quali ﬂwndmm vita gl spu-
manti metodo champenois, una « barri-
querics rigorosissima per lemperatura
¢ umidith, c I I ¢ razh li am-
bienti con vasche rigorosamente in
inox termo condizionate. A monte di
tuite cid una vigna rigorusissima per
selezione clonale, tipo di allevamento ¢
lavori colturali.

1l vino proposto, che ¢ stato allinato
in barrigue, ha buona intensita ollauti-
va ¢ persisienza, ¢ pronunciato ¢ pene-
trante, si riconoscono sentori di vani-
glia, miele di corbezzolo, cera, nespola,
noce amara ¢ un leggero sentore sauva-
ge che sl unisce a un profumo dolce ¢
conlidenziale, addirittura conforteve

le. Al gusto & amplo, armonico, con
notevole ¢ ¢ razza, ¢ vino carezze-
vole, con stolfa e suadenza, nonché lun-

ga persistenza aromatica. E visiva-
mente limpido, brillante, di colore
giallo-oro chiaro ¢ luminoso. E prodot-
o con uva Chardonnay allevata nel
comune di Erbusco nel cuore della
Franciacoria, Affinamento dai due ai
qualtro anni. Va servito a 12°C abbi-
nandolo a ostriche Rockleller con salsa
olandese, cappellacci al profumo di
maggiorana, gnocchl di branzino in
ragu di triglia ¢ peperone, Sanpictro
con carcioli e tarwli
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