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Finché vino
non vi separi

Si era sparsa voce accreditata
che Maurizio Zanella (vedere
Newsletter n. 4), dopo un incon-
tro a Cortina d'Ampezzo presen-
tasse un encefolagramma piatto.
«Le courrier du coeur» trasmette-
va notizie golose, ma indefinite
fino allannunzio delle avvenute
nozze. Inni di esultanza per Mau-
rizio e per Tiziana che, fra l'al-
tro, ha cosi risolto in uno dei mi-
gliori modi possibili il problema del
vino quotidiano. Sull'avvenenza e
simpatia della sposa un parere for-
temente positivo di non poco
peso: quello di Giacomo Bologna.
A Maurizio e Tiziana Zanella gli
auguri, i voti, gli auspici pit giulivi
della Newsletter
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Diecimila
fortunati

Atteso con grande interesse dagli
addetti ai lavori che ben conoscono lo
scrupolo, quasi maniacale, riposto da
Maurizio Zanella nella preparazione dei
suoi vini, viene messo in vendita in
queste settimane lo Chardonnay di
Ca del Bosco

Valeva senz'altro la pena attende
re tanto: € vino di straordinaria finez-
za e di assoluta originalita rispetto alla
stragrande maggioranza dei (troppi)
bianchi in barrique che sull'onda della
moda, sono stati prodotti un po’ ovun
que, spesso con risultati discutibili

Del 1983, affinato in piccole botti
nuove di rovere e poi per 24 mesi in
bottiglia, sono state prodotte circa
2500 bottiglie: gradazione 12,5, colore
giallo oro, bouquet netto in cui preval
gono l'uva matura e il pané tostato, sa
pore secco, ampio ed elegante, quasi
grasso. Inevitabile il richiamo ai gran
dissimi bianchi della Céte de Beaune
e. in particolare. a nostro avviso, allo
Chevalier Montrachet. Il 1984 & stato
affinato 12 mesi in bottiglia, ha tutte
le caratteristiche in positivo dell'83, ri
sultandone tuttavia pid leggero e un
poco pitl fruttato. Ne sono state pro-
dotte circa 7500 bottiglie. Abbinamenti
ideali: ostriche, crostacei, piatti di pe
sce con salse nobili. Ma solo per quei
fortunati 10,000 che manderanno pre
sto esaurite le due annate




