
•:s

I grandi figli
_is iiM urizio Zanelladi M aurizio
«  » 1 « « *

_  _ „ .«nda agricola di Anna Maria 
i L  “ C e n i .  Zanella ^ l u a l -  v -n o

no veniva usata come casa di cam 
- forniva polli ruspanti nonché 

j prodotti d! orti e butte«, coltivati come

sa come una cattedrale i

rn*es«oTboschi cedui che attorniano 
S t S Ì J Ì  wtcno Lago ci'lseo garam 
tiscono un microclima 'd eae . ^

i S S Ì M . h ^ a i ^S S m  per un'eccellente m a tu ra i

t e s s c y r - i sb 'K SK rrs^ ^
m eu complesso enologico si articola 
sulle seguenti strutture. ,

sato^e per la fermentazione. vinifica

I fs s r s t fs s ^

Stì=VSKSss:lcon controllo autonomo della tempe 
ratura.

. S S s S a S F lE ^ 1
5s S = rg g H 5
s ^ ì ì - j s ì I

-•husalem • Salmanazar).

r S o 'h a m p e n o i s i n b o n i g l i e d a

- ¿ « I  3  —  |
C & - » • co n '^ o n a -

rssasiirid̂ or- ^ 1 
s-sssrsK S s;,
£K=s,s<!5!S f K i 
r S s a f f i t e l
raggiungere e non oltrepassare

sSSSSsr®«®

sponibile in tutti i formati 0 >n le s,es'* «t^fTO^JW.
I ro. disponibile in h«* 1 osage Ze

del iasccTcriMrriaii«* d,sponibi|e  ¡1 Cà 

50% P m o fa  (50,n% °Chardonnay°‘e
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