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Ca’ del Bosco. Gia la confezione
& preziosa, e raffinato il contenu-
to: il millesimato di Ca’ del Bo-
sco ha caratteristiche da sottoli-
neare. La fermentazione avviene
in piéces, fusti da 205 litri: nel
bicchiere si sente. La prima tap-
patura & con sughero, caso insoli-
to perché, anche oltralpe, viene
considerata troppo costosa. Re-
muage a mano. Il vino rimane sui
lieviti per ben 5 anni. Attual-
mente & in vendita il millesimo
’81. Bel colore paglierino inten-
so, perlage fine, abbondante e
continuo, al gusto & pieno, evolu-
to e armonioso. Va apprezzato in
fliite piti larga delle consuete,




