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Tartare di branzino alla
foglia fresca di basilico.
salata tiepida di astice
2| con vinaigrette al caviale,
avpcado e carciofi.
Filetto di tri in sfo-
c&n urngto e.l
avio scampi e porri
{ al tartufo bianco. ;i
Zuppa di lenticchie con [/
zmé:&ne e 2 eltla.
Oppa egato grasso
con sedano in modolf:re.
%orlt:eltto ;l lllmﬂle wi_:;(}ﬁ,
ostole d’ 0 .
mate ai fungﬂ porchl:i con
mousse di broccoli. \!f
Ventaglio di pera al vino [N
rosso e purea di castagne,
Cornetto con mousse al
cigecolato,
Piccola pasticceria.

Per i vini sono con - ¥/

ti; Ca’ del Bosco, Ch:.li'ﬁld:-

nay 83 in magnum; Secente- [/
0 in magnum, Marchesi

| di Antinori; Sauternes, |

Chateau d'Yquem 1981.

Chttnnpagne. uvé millesi-

0.

B )

.,_‘
%S

N =

——

2 ,':.f}_,..

Solo tre, ma quali!, le proposte de
giovane Vissani. Si badi al modo
tutto nuovo nel quale sono inseriti
ingredienti tradizionali come il pe-
sce, le lenticchie, il cappone; e si
osservi con quale noncuranza inseri-
sce un agnello assolutamente contra-
stante con la tradizione. «lo pesco
nella tradizione», dice al riguardo
Vissani, «uma mi diverto anche. Ecco

uindi le lenticchie, I'uva di Corinto,
il cappone. Ma mi piace anche osare,
mangiar carne e pesce insieme, come
gia faceva mia nonna».

Quanto ai vini non si puo che
inchinarsi davanti alle eccellenti pro-
M8 poste che sono: un rosso leggero,

i Monella di Giacomo Bologna, per 1'a-
stice; un Pinot nero 85 Ca’ del Bosco
di Maurizio Zanella per I'orzo; un
bianco Chardonnay Gaya Rey 84 per

le triglie.




