
I Micara hanno anche realizzato 
una settimana di cucirà italiana pres­
so il «The Town Club», uno dei più 
prestigiosi locali di Jakarta, per proce­
dere poi all’apertura del ristorante «Pi­
nocchio» sito al 18° piano del Wisma 
Metropolitan I, dove verranno serviti 
esclusivamente piatti della nostra cu­
cina.

Il cavalier 
Ugo Tognazzi

Chi ci segue da qualche tempo 
avrà notato che, proprio per l’amore 
che portiamo alla ristorazione, all’ali­
mentazione, alle attività ospitaliere del 
nostro Paese, certi «carrozzoni» ci stan­
no sulle scatole. Tanto per non far no­
mi, il Ministero del Turismo e Spetta­
colo, il Ministero dell’Agricoltura, l’E- 
nit, la Fipe e via elencando dicasteri 
ed enti che non riescono a fare in fa­
vore delle suddette attività nemmeno 
una parte di quanto certi analoghi en­
ti stranieri fanno in Italia in favore dèi 
proprio Paese, dei suoi prodotti, del 
suo turismo.

Ad esem piq, l’attività della 
Sopexa-Italia, società per la promo­
zione delle vendite dei prodotti agricoli 
ed alimentari di Francia, che dalla sua 
sede centrale di Milano, una ne pen­
sa e una ne fa giornalmente per con­
seguire il suo obiettivo. E a noi non re­
sta che stare a guardare con ammira­
zione, con stima e, magari, una pun­
ta di stizza.

Una volta si prendono un albergo 
a Milano, a Roma o altrove per pre­
sentare formaggi o vini o prodotti in 
scatola. Un’altra volta indicono un 
concorso con tre premi da cinque mi­
lioni ciascuno per i migliori articoli sulla 
stampa italiana sui prodotti dell’alleva- 
mento bovino francese, da pubblica­
re entro il gennaio ’88. Giurie di nomi 
rilevanti presiedute dal direttore della 
Sopexa-Italia, Jean François Balus-

seau. Così, l’inno alla «péce de Cha­
roláis» non verrà dalla Francia, ma sa­
rà cantato da italiani su tutta la stam­
pa italiana. «Bella mossa», dicono a 
Roma.

Di recente, la Sopexa si è accapar­
rata anche Palazzo Farnese con, na­
turalmente, l’Ambasciatore francese a 
Roma, organizzando una fantastica se­
rata dedicata al proprio ventennale 
nonché al V capitolo italiano delL’Atè 
sociation International des Maîtres- 
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Fantasmagoriche 
nozze Zanella

«L'avvenuto» matrimonio di Mau­
rizio e Tiziana Zanella è stato fe- 
steggiato, domenica 10 maggio, con 
un fantasmagorico ricevimento a Cà 
del Bosco. Il pranzo di nozze è stato 
preparato dall’Antica Osteria del Ponte 
della Cassinetta di Lugagnano, dal­
l’Antica Osteria del Teatro di Piacen­
za, dal Ceresole di Cremona, da Gual­
tiero Marchesi, dal Desco di Verona, 
dal Rododendro di Boves e dalla Tor- 
tuga di Rovaio. L'organizzazione affi- 
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