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FRANCIACORTA BRUT 
CA' DEL BOSCO
Chi è: i vigneti fioriscono nella Franciacor- 
ta, terra di chiara e spiccata vocazione spu- 
mantistica. Nasce da un dosaggio di uve 
Pinot bianco, Chardonnay e Pinot nero e 
si avvale del classico metodo champenois. 
È uno dei quattro spumanti metodo cham­
penois prodotti dalla casa, non millesimati. 
Caratteristiche organolettiche: ha bel co­
lore bianco paglierino. La spuma è bianca 
e briosa. Il perlage assai fine e persistente. 
Ha profumo giustamente intenso, delica­
to, continuo. Il sapore è secco, gradevole, 
fresco, ben equilibrato e armonico, con ca­
rattere perfettamente definito. Titola 12°. 
Temperatura di servizio: intorno ai 6-7 °C. 
Categoria gastronomica: per ogni occasio­
ne, poi buon aperitivo e vino elegante da 
pranzo impegnativo.
Produttore o distributore: Az. Agr. Ca’ del 
Bosco, via Case Snarse 11. 25030 Erbusco
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