MOUSSERANDE

Det dr mousserande vin som dominerar
produktionen. Endast hogsta internatio-
nella standard ir god nog och giller hela
produktionen. Druvorna plockas for
hand och fors direkt till vinhuset i smé
plastkorgar. Efter sortering pressas dru-
vorna och musten testas i laboratoriet
fore nedkylning. De rostfria jistankarna
dr utrustade med temperaturkontroll.
Nista steg blir att tillsitta jast-

socker blandningen till det firdiga bas-

vinet for att direfter buteljera vinet och
pabérja andrajasningen. Ett annorlunda
inslag ir att man andrajaser vinet dven i
halvbuteljer. Vinet fir sedan lagra pi
flaska med sedimentet i tre ar fore de-
gorgering — da man tar bort sedimenten
och omkorkar flaskorna.

DOSAGE ZERO

En blandning, cuvée, av 40% chardon-
nay, 40% pinot bianco och 20% pinot
nero med 1 grams sockertillsats kallas
Brut Metodo Champenois och ger ett
friskt, syrligt, litet kirvt vin med viss
tyngd. Det andra vinet, Dosage Zero ir
gjort pa samma druvblandning men har

som inte ens varit i skuggan av en ek.
Det ir gjort av lika matt pinot bianco
och chardonnay. Ljusgult med fin arom
och god fruktsmak. Litet litt men char-
migt.
Chardonnay Vino da Tavola ir en
helt annan femma med sin ekfatsjisning
och sjumdnaders fatlagring. Detta bril-
janta vin dr gult med guldkant. Det har
mycket sammansatt doft av hasselnét,
vanilj, frukt och ek. Smaken ir smorig
och samtidigt frisk, fyllig och har inslag
av stravhet. Den linga smaken avslutas
med en knorr av créme caramel. Mycket

bra.

ROSSI

Forst ut bland de réda har vi en Pinot

Noir frén 1985, vilket var forsta aret det
gjordes. Fin och klar tegelréd firg med
ren och tydlig harmonisk frukt i glaset.
Fatkaraktiren tittar fram (faten kom-
mer frin bréderna Francois i Bour-
gogne). Det dr ett ungt vin med stil om
dn nagot kort. Blir inte bittre.

Franciatorta Rosso 1985 ir bittre
och intressantare. Det gérs av 40% ca-
bernet franc, 25% merlot, 25% barbera
och 10% nebbiolo. Vinet lagras férst en
tid i arsgamla franska fat for att dirp4 vi-
la i traditionella botti. Det ir ett mork-
rott gnistrande vin med intensiv doft
av frimst bordeauxdruvorna. Elegant
frukt, torrt, intensivt och stramt. Bar-
bera supplerar med toner av lakrits och
livlig syra. Ett mycket vilgjort vin avsett
for konsumtion inom ett par ar.

TILL GOTEBORG

Juvelen i kronan ir en bordeaux-cuvée
pa cabernet sauvignon 45%, merlot
30% och resten cabernet franc. Nistan
allt vinet (90%) fir mogna pa nya ekfat
fran... Bordeaux, resten lagras pd anvin-
da fat. Efter 14 manader tappas vinet pa
flaska, férses med Maurizio Zanellas sig-
natur och — som de flesta kvalitetsviner
i Italien — Vino da Tavola klassifikation.
1985 ir intensivt och djupt i firgen.
Doften priglas av cabernet med lagom
inslag av ek. Smaken ir torr och fin med
bra syror och fin rondér.

Som s4 ofta férut kan man bara sin-
da en 6nskan till hégre makter, dvs 4:e
vaningen i V&S kontorshus. Snilla goe
inkoparen, kan ni inte képa in nagra 13-
dor av Ca del Boscos viner. Det ricker
om vi far det hit till Géteborg!

mycket riktigt ingen som helst tillsats av
"liqueur d'expédition”. (Nigot som man
skulle vilja gora i Champagne. Moét &
Chandon tillsitter tex 12 gram till sin
Brut. Forre killarmistaren hir, Mon-
sieur André Dubois var for 6vrigt killar-
mistare hos Moét tidigare. Han har nu
eftertriitts av Brian Larky frin Kalifor-
nien.) Dosage Zero ir det klart bittre vi-
net. Moussen ir lika lang och ihallande
hos de tva men Dosage Zero ir friskare,
intensivare och har naturligtvis torrare
smak. Och man kinner inslag av de fran-
ska sma faten.

Husets rosé ir ett elegant aperitif-
vin med torr, fin fruktsmak med litt in-
slag av ek-vanilj-karamell.

BASTA VIN

Husets bista mousserande vin ir ett ar-
gingsvin gjort av lika delar chardonnay,
pinot nero och bianco. Druvorna pres-
sas i en dkta fransk vinpress frain Cham-
pagne. Efter jasning och mognad i fran-
ska ekfat under ett irs tid, buteljeras vi-
net fér andra jiasningen och flaskmognad
i fem ar. Har anvinder man naturkork
under hela tiden och'’flaskorna degorge-
ras naturligt, dvs vinet fir spruta fritt
nir man tar bort fillningen och korkar
om vinet.

Maurizio Zanella anser att de
mousserande vinerna bér drickas inom
ett eller hogst tvd ar frin degorgeringen,
som dirfor gors kontinuerligt. Han later
hela tiden en hel del flaskor vila pa sin
egen fillning fér framtiden, i viintan pd
degorgering.

Képer man hela lidor av argangs-
vinet frin Ca del Bosco far man alltid en
notering om nir degorgering gjorts. Ett
foredome som champagnetillverkarna
definitivt borde ta efter.

TVA VITA

Bland de vita vinerna finner vi tva verkli-
ga kontraster. Forst ett litt och friskt vin

En traditionell odlingsteknik i Italien, den sd kallade Pergola
drivningen. Vinstockarma hdr dr Chardonnay. Denna
odlingsteknik forsvinner successivt till formdn for lagt drivna
stockar som beskdirs enligt metoden enkel Guyot.



TT LITET HUS A SKOCH N

et fullstindiga namnet ar
Azienda Agricola Ca del
Bosco, vilket betyder vin-
garden "huset i skogen”.
"Huset” grundades i slutet av 60-talet
och ligger i DOC-klassade Franciatorta,
strax norr om Brescia i Norditalien.

Pa kullarna runt Iseo-sjon fann man
idealiska forutsittningar for \-'inodling,
Marken ar mager och rik pd smadsten.
Och Lago Iseo ger bista forutsittningar
for vinodling med flyktigt morgondis
och svala nitter som bérjan respektive
slut till de varma sommardagarna.

Man odlar flera traditionellt fran-
ska druvor; cabernet sauvignon och
franc, merlot, pinot noir och chardon-
nay, parallellt vixer italienska klassiker
som nebbiolo och barbera. Det ir dock
chardonnaybesliktade pinot bianco
som dominerar de 35 uppodlade hekta-
ren.

Odlingsformen ir utpriglat ita-
liensk med hégt drivna vinrankor. De
slingrar sig tvd meter hoga och bildar ett
solskyddande 16vticke. Man har dock
pa sistone nyplanterat chardonnay med
helt ny drivningsteknik. Genom att
plantera stockarna titt, 10.000 stockar
per hektar, kan man fi samma solskydd
med endast en meter héga plantor.

MAURIZIO ZANELLA

Det dr Maurizio Zanella som ir igare
och eldsjil bakom Ca del Bosco. Han idr
en 6dmijuk, rundlagd och gladlynt man i
sina bésta ar. Det dr hans pappa och den-
nes transportféretag som skjutit till den
formogenhet som krivs for att anligga
en vingdrd. Fadern har markligt nog
inget intresse av — eller forstéelse for vin-
produktionen. Han verkar endast ha
oppnat planboken. Fast det borde ricka
gott och vil, tycker man.

Det férsta som méter besékaren ir
den vackra tridgdrden; redan den moti-

Det finns flera seriosa stjdimskott pd vinhimlen
i Italien som kompromisslost satsar pa kvalitet i en kombination
av kapital och kreativitet, tradition och teknik, medvetenhet och
odmijukhet. Ndstan alla lzggerz Piemonte, Toscana eller Veneto.
Men sedan finns det uppstickare utanfor de kiinda omrédena.

Mastroberardino dir en. Ca del Bosco en annan. Var ligger
det, vad gor dem ochhur? Mats M. Hoff tar dig
med pd étt u#da besdk.

verar besoket. Sjilva produktionsdelen
ar rationell och modern som det anstar
en ny anliggning. Huset ir som sig
bér uppfort helt av sten frin de om-
givande markerna med djupt liggande
killare med plats fér 720.000 flaskor,
vilket motsvarar fyra irs produktion.
Temperaturen ar naturligtvis konstanta
12 grader.



