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Storia del vino: in Italia per la
prima volta nasce un Pinot Nero
italiano di livello internazionale
grazie a Maurizio Zanella.
Caratteristiche:

all’olfatto ha alta intensita, &
persistente, ampio, penetrante,
si avvertono sentori di piccoli
frutti, sottobosco;

al gusto ha corpo elegante, nerbo
e razza, lunga persistenza;

alla vista & limpido, brillante, di
colore granato vivace.

Servirea 18 °C abbinato a gingilli
di vitello tartufati, piccione alle
erbe aromatiche.

Affinamento in fusti di rovere.
E prodotto da uve Pinot Nero
allevate nella tenuta di Ca del
Bosco.

E vinificato in vasche d’acciaio.
Prodotte n”° 3.026 bottiglie
Prezzo lire 25.000

Nome Pinéro 1984

produttore Azienda Agricola Ca
del Bosco
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