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LA CARTA 
DEI VINI CHIC

Da buon sommelier Tino ha sempre avuto considerazio­
ne molto coerente per i vini e ne fanno fede 2 splendide 
carte (una per i bianchi e i rossi “normali”, Taltra per 
i vini speciali e quelli stranieri) che selezionano etichette 
insospettabili. Del resto la cantina che li accoglie è esem­
plare per razionalità e condizioni (temperatura, umidità, 
ubicazione) e vi riposano oltre 300 vini provenienti dai mi­
gliori produttori e dalle migliori zone. Nella cantina di Ti­
no è possibile trovare dai più grandi vini italiani ai massi­
mi stranieri, anche delle annate più esclusive, compreso 
il mitico Chateàux d ’Yquem.
Pubblichiamo soltanto la carta dei vini italiani, sottoli­
neando che quelli stranieri sono eccezionali per marca, ti­
po e annata ed inoltre la cantina del Leon d ’Oro conta 
su vini “riserva” italiani e stranieri di particolare selezione.

•  VINI SPUMANTI ITALIANI •

Recipiente groara
CARTIZZE Zardetto 24.000
RIS. DEI CONTI Cesarmi Sforza 20.000

Metodo classico
BRUT Scarpa ■ Colombi 20.000
BRUT DE BRUT Ferrari 82 35.000
DOSAGE ZERO Mag. Cà del Bosco L O 64.000
DOSAGE ZERO T!S‘HtfBosco 32.000
GRAND CUVÉE BRUT Bellavista 84 32.000
CREMANT Bellavista 84 35.000
PAS DOSÉ Cavalieri 25.000
PASOPERE Bellavista 82 35.000
NATURE Alitinoti 25.000
RISERVA Ca del Bosco 81 75.000
RISERVA ELENA Rocche dei Manzoni 82 24.000
RISERVA Cavalieri 83 28.000

•  VINI BIANCHI ITALIANI • •

•  Piemonte
GAVI La Rocca 86 15.000
GAVI S. Pietro 85 15.000
GAVI Villa Scolla La Scolca 86 15.000

•  Lombardia
FRANC1 ACORTA Bellavista 86 13.000
FRANCI ACORTA > Ca del Bosco 86 13.000
FRANCIACORTA Rampaneto Cavalieri 86 13.000
FRANCI ACORTA Cavalieri 86 9.000
MALVASIA DI MONTUBECCARIA La Muiraghina 86 14.000
RIESLING DI MONTUBECCARIA La Muiraghina 86 14.000

•  Trentino Alto Adige
GEWURZTRAMINER Cornell 86 14.000
VINATTIERI Vinattieri * 12.000

•  Veneto
CUSTOZA Gardoni 86 8.000

•  Frinii Venezia Giulia
CHARDONNAY Jermann 86 13.000

ColUo:
PINOT BIANCO Borgoconventi 85 13.000
PINOT BIANCO Borgoconventi 86 13.000
PINOT GRIGIO Borgoconventi 86 14.000

Colli orientali del Frinii:
PINOT GRIGIO Ronco di Gnemiz 86 13.000
RIBOLLA GIALLA Abbazia di Rosazzo 86 14.000
RIESLING RENANO La Viarie 85 12.000
TOCAI FRIULANO Abbazia di Rosazzo 86 12.000
TOCAI FRIULANO Vigne dal Leon 86 12.000
CHARDONNAY di Oslavia Gravner 86 14.000
ENGEL WHITE Jermann 86 13.000
MALVASIA ISTRIANA Vigne dal Leon 86 12.000
MULLER-THURGAU Ronco di Gnemiz 86 13.000
SAUVIGNON Jermann 86 13.000
VINNAE Jermann 86 13.000

•  Emilia Romagna
CHARDONNAY 
COLLI PIACENTINI

Barattieri 86 7.000

SAUVIGNON 
COLLI PIACENTINI

Barattieri 86 8.000

SAUVIGNON La Stoppa 86 8.000
TERRE ROSSE Vallania 85 10.000
TERRE ROSSE Vallania 86 10.000
TRABENSE Rocche dei Manzoni 87 8.000

•  Toscana
TORRICINO Torricino 9.000
VERNACCIA di S. Gimignano Ponte a Rondalino 86 9.000

•  Umbria
CASTELLO DELLA SALA
Abboccato Antinori 79 16.000
CASTELLO DELLA SALA 
Abboccato Antinori 82 13.000
TORRE DI GIANO Lungarotti 86 10.000

•  Lazio
FIORANO Boncompagni-Ludovisi 81 18.000

•  Campania
GRECO DI TUFO Vignadangelo Mastroberardino 85 16.000
FIANO D’AVELLINO Vignadora Mastroberardino 85 22.000

•  Sardegna
TORBATO TERRE BIANCHE Sella e Mosca 85 14.000

• VINI ROSSI ITALIANI •

•  Piemonte
BARBARESCO Gaja 82 30.000
BARBARESCO Gaja 83 28.000
BARBARESCO Mag. Gaja 82 60.000
BARBARESCO Mag. Gaja 83 56.000
BARBARESCO Pio Cesare 82 20.000
BARBARESCO Ravizza 74 30.000
BARBARESCO Asij Ceretto 83 25.000
BARBARESCO Martinenga Di Gresy 82 22.000
BARBERA D’ALBA A. Contemo 84 12.000
BARBERA La Monella G. Bologna 86 9.500
BARBERA Vignarey Gaja 84 18.000
BAROLO A. Contemo 82 32.000
BAROLO Corderò di Montezemolo 79 36.000
BAROLO Corderò di Montezemolo 82 24.000
BAROLO Corderò di Montezemolo 83 20.000
BAROLO Mascarello 78 40.000
BAROLO Pio Cesare 79 30.000
BAROLO Piq Cesare 80 28.000
BAROLO Rocche dei Manzoni 74 40.000
BAROLO Rocche dei Manzoni 78 30.000
BAROLO Zonchera Ceretto 82 30.000
BAROLO Zonchera Magnum Ceretto 82 60.000
BRAMATERRA Sella 75 25.000
BRICCO MANZONI Rocche dei Manzoni 79 22.000
BRICCO MANZONI Rocche dei Manzoni 80 20.000
DOLCETTO D’ALBA Coppo 86 12.000
DOLCETTO D'ALBA A. Contemo 86 10.000
DOLCETTO D ’ALBA Corderò di Montezemolo 86 11.000
DOLCETTO D’ALBA Pio Cesare 86 10.000
DOLCETTO D’ALBA Traversa 86 8.000
DOLCETTO D’ALBA M. Aribaldo Di Gresy 86 10.000



L E O N  D ’O R O

RISTORANTE LEON D ’ORO
Via Dante 
Maleo (Milano) 
chiuso il mercoledì 
Telefono 0377-58149

D I M A L E O  piccolo e ben confortevole 
ti accoglie come un grande amico

di GIANNI FOSSATI

I l Leon d’Oro di Maleo è riuscito 
a conservare intatto il fascino del­
la vecchia trattoria di campagna; 

merito dell’architetto e dell’ambien­
te, ma anche soprattutto di Tino Ug- 
geri e della sua famiglia che intorno 
alla fine degli anni ’50, hanno impres­
so una svolta, non soltanto gastrono­
mica, alla vecchia osteria con cucina 
che la domenica accoglieva pescatori 
e gitanti in questo borgo della bassa 
milanese.
Il locale, piacevole, semplicissimo e 
raccolto, di sapore campagnolo e di 
grande tradizione, mette a disposizio­
ne i pochi tavoli, impeccabili, e una 
cucina che vale la pena di raccontare 
e merita un viaggio.

Col passare degli anni, infatti, la ge­
stione e il locale si sono evoluti, asse­
condando i gusti della clientela senza 
venire meno alla tradizione locale del­
la genuinità e della semplicità condi­
ta dalla eccellenza delle materie pri­
me e dalla ricerca qualitativa delle 
proposte.
Tra gli antipasti: la terrina di fois 
gras, lo storione marinato, l’insalata 
di trota salmonata e code di scampi 
e, nella stagione invernale, i piedini di 
maiale con fagioli.
Tra i primi: i tortelli di zucca, che ri­
sentono della vicina Mantova, il mi­
nestrone di riso e zucca, i tortelli alle 
erbe fini, il pasticcio di radicchio, la 
pasta e fagioli.

In cucina:
La mamma - Teresina Rossi 
La nuora - Maria Grazia Gazzoni
In sala:
I figli - Marisa Uggeri, Tino Uggeri

Tra i secondi alcuni sono davvero no­
tevoli: il Germano reale al Calvados, 
il petto d’oca all’arancia o all’uva sul­
tanina, lo stracotto, le code di gam­
beri gratinate, il salmone al pepe ro­
sa.
Si conclude con il dessert della casa: 
la classica torta sabbiosa, quella di 
mandorle lodigiana e la bavarese di 
frutta.
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DOLCETTO D’ALBA Vignabaila Gaja 85 18.000 • Lazio
IL FAVOT A. Contemo 83 16.000 FIORANO Boncompagni-Ludovisi 82 20.000
GRIGNOLINO - ROTONDINO Coppo 86 12.000
MONSECCO Ravizza 73 30.000 • Campania
NEBBIOLO D ’ALBA Vignaveia Gaja 83 22.000 TAURASI Mastro bernardino 80 18.000
NEBBIOLO DELLA BUSSIA A. Contemo 81 15.000
NEBBIOLO MARTINENGA Di Gresy 84 15.000 • Sicilia
NEBBIOLO DELLE LANGHE Traversa 84 12.000 REGALEALI ROSSO DEL CONTE C.te Tasca 79 20.000

REGALEALI ROSSO DEL CONTE C.te Tasca 80 18.000
• Val d’Aosta SALINA Hauner 79 24.000
CHAMBAVE E. Voyat 82 16.000
DONNAZ Cave Coop. 80 16.000 • Sardegna
ENFER D’ARVIER Co.Enfer 83 16.000 CANNONAU NEPENTE

. DI OLIENA Cant. Soc. di Oliena 8.000
TANCA FARRA Sella e Mosca 82 16.000• Lombardia

BARBERA DI MONTUBECCARIA La Muiraghina 86 12.000
FRANCIACORTA Bellavista 84 12.000
FRANCIACORTA Ca' del Bosco 85 13.000
OLTREPO’ PAVESE BARBERA Brega 85 8.000 • VINI SPECIALI E DA DESSERT •

•  Veneto
BARDOLINO SUPERIORE Piccoli 85 8.000 • Piemonte
BREGANZE CABERNET Palazzotto Maculan 81 28.000 MOSCATO D’ASTI Di Gresy 86 9.000
BREGANZE CABERNET Palazzotto Maculan 83 26.000
BREGANZE CABERNET Palazzotto Maculan 84 24.000 • Lombardia
GAYO Piccoli 83 13.000 MOSCATO DI SCANZO Geroli 82 60.000

MOSCATO DI SCANZO Geroli 83 55.000
• Trentino Alto Adige MOSCATO DI SCANZO Cipresso 84 70.000
LAGREIN Cornell 85 16.000

NOT NERO Cornell 85 16.000 • Veneto
RECIOTO DI SOAVE Anseimi 83 30.000

• Friuli Venezia Giulia TORCOLATO Maculan 82 45.000

BRAIDA NUOVA Borgoconventi 85 20.000 TORCOLATO 1/2 Maculan 83 23.000

CABERNET Jermann 86 13.000 TORCOLATO Magnum Maculan 83 90.000

COLLIO MERLOT Borgoconventi 83 14.000 TORCOLATO 1/2 Maculan 85 20.000

COLLIO MERLOT Borgoconventi 84 14.000
COLLI ORIENTALI DEL FRIULI • Friuli

Refosco dal peduncolo rosso Ronchi di dalla 83 28.000 Colli oriéntaU del Friuli:

GRAVNER Gravner 86 10.000 PICOLIT 1/2 It. Abbazia di Rosazzo 85 48.000
SCHIOPPETTINO Vigne Dal Leon 83 18.000 PICCOLIT1/2 It. Abbazia di Rosazo 86 44.000
TAZZELENGHE Vigne Dal Leon 83 18.000 . PICCOLIT 1/2 bt. Vigne dal Leon 85 32.000
VIGNE DAL LEON Vigne Dal Leon 83 23.000 VERDUZZO 1/2 bt. Abbazia di Rosazzo 84 10.000

VERDUZZO Abbazia di Rosazzo 85 20.000
VERDUZZO Abbazzia di Rosazzo 86 20.000• Emilia Romagna VERDUZZO 1/2 bt. Abbazia di Rosazzo 86 10.000ANCARANO La Stoppa 86 8.000 VERDUZZO DI c ia l l a Ronchi di Cialla 83 36.000ALBAROLA Barattieri 83 12.000
VERDUZZO DI CIALLA Ronchi di Cialla 84 32.000CABERNET SAUVIGNON E. Valiamo 82 12.000
VERDUZZO DI CIALLA Ronchi di Cialla 85 32.000MACCHIONA La Stoppa 85 13.000

MACCHIONA Mag. La Stoppa 85 26.000 VERDUZZO DI CIALLA 1/2 bt. Ronchi di Cialla 85 16.000

STOPPA La Stoppa 85 15.000 VERDUZZO DI RAMANDOLO D ’Attimis 83 16.000

STOPPA Mag. La Stoppa 85 30.000 VERDUZZO DI RAMANDOLO La Viarie 85 18.000

VIGNAZZO Barattieri 83 10.000 VERDUZZO FRIULANO Vigne Dal Leon 85 22.000’
VERDUZZO FRIULANO Vigne Dal Leon 86 20.000
VERDUZZO FRIULANO 1/2 bt. Vigne Dal Leon 86 10.000

• Toscana
BRUNELLO DI MONTALCINO Alte sino 82 28.000

• Toscana
1UNELLO DI MONTALCINO

i Barbi» Colombini 75 40.000 XANTO Antinori 79 30.000
BRUNELLO DI MONTALCINO VIN SANTO Antinori 78 30.000
«I Barbi» Colombini 78 38.000 VIN SANTO.T/2 • ' Avignonesi 80 50.000
BRUNELLO DI MONTALCINO Mastrojanni 79 40.000 ''-fe-V'1 •' ' ì  .
CHIANTI CLASSICO Castello dei Rampolla 83 14.000 -5* '•
CHIANTI CLASSICO Castello dei Rampolla 84 12.000 • Umbria .. . .!

CHIANTI CLASSICO Castello di S. Polo SOLLEONE DRY Lungarotti 20.000
in Rosso 81 20.000 J i  '■

CHIANTI CLASSICO RANCIA Berardenga 83 14.000 • Marche
CHIANTI CLASSICO Villa Antinori 79 14.000 VERNACCIA DI
CHIANTI CLASSICO SERRAPETRONA Fabrini 80 20.000
Villa Magnum Antinori 79 28.000
CHIANTI CLASSICO
Villa Imperiale Antinori 80 100.000 • Sicilia
CHIANTI dei Colli Fiorentini Torneino 83 12.000 MALVASIA DELLE LIPARI 1/2 Hauner 84 18.000
GHIAIE DELLA FURBA Contini-Bonaccossi 79 30.000 MALVASIA DELLE LIPARI
GRATTAMMACCO Mag. Meletti-Ca vallari 83 50.000 Liquorosa Hauner 86 24.000
MONTEVERTINE Montevertine 81 20.000 MALVASIA DELLE LIPARI ! ' * t  '
MONTALCINO Altesino 85 10.000 Naturale ’ t Hauner 86 24.000

NOBILE DI MONTEPULCIANO Avignonesi 81 16.000 MALVASIA DELLE LIPARI
Riserva Hauner 81 30.000

NOBILE DI MONTEPULCIANO Boscarelli 82 20.000
MARSALA STRAVECCHIA

NOBILE DI MONTEPULCIANO Avignonesi 83 15.000 Vergine Mirabella 25.000
PALAZZO ALTES1 Altesino 83 20.000 TANIT MOSCATO
PEPPOLI CHIANTI CLASSICO Antinori 85 16.000 DI PANTELLERIA A.A .P . 20.000
VINATTIERI Vinattieri 83 18.000

• Sardegna
•  Abruzzo VERNACCIA DI ORISTANO Contini 71 60.000
MONTEPULCIANO D ’ABRUZZO Montori 83 14.000 VERNACCIA DI ORISTANO Contini 80 25.000


