
a n
Ottobre-Novembre ’88

Torinoy una riscoperta gastronomica
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ESPERIENZA VINO

La fondazione Cartier per l'arte contemporanea, nei pressi di Versailles, dove si 
è svolto il meeting dei Venti.

Per lui, il solo m ercato che fa fede 
è quello di Londra, dove i corsi so­
no di una precisione estrem a e do­
ve i vecchi vini sono quotati in fun­
zione della loro qualità. Per esem ­
pio un Lafite 1928 — grande an n a­
ta di Bordeaux, m a mediocre per 
Lafite — costerà due volte meno di 
un L atour dello stesso millesimo.
U n collezionista quindi deve anche 
essere un conoscitore profondo del­
la storia enologica.
M aurice R enaud si ricorda con 
emozione un doppio m agnum  di 
M outon Rothschild 1945, uno Cha- 
teau ’Yquem  1900 («un vino sotto­
quotato in rapporto al Petrus»), un 
L atour 1929, un C hateau Rauzan 
1864 e un Cognac 1802.
M a M aurice R enaud non è solo un 
com m erciante di vini vecchi, è an ­
che Panim atore del C lub dei V en­
ti, un club di appassionati di tutto 
il mondo che ogni anno si riunisce 
per degustare vini di gran qualità, 
ormai veri e propri pezzi di antiqua­
riato.
Q u est’anno la riunione annuale si 
è tenuta a Parigi, dopo varie pu n ­
tate in Am erica e in altre città eu ­
ropee. Al meeting, che ha avuto co­
me sede la sala ristorante della Fon­
dazione C artier per l ’arte contem ­
poranea, una magnifica villa alle 
porte della capitale francese che 
ospita nel suo parco innum erevoli

opere d ’arte, erano stati invitati 
lo 26 esperti di tu tta  E uropa fra cui 
tre italiani: chi scrive, M aurizio Za­
nella, proprietario  di C à  del Bosco, 
e A nnie Feolde Pinchiorri che per

Prim a di cominciare il pranzo, che 
si è protratto  fino alle 6 del pom e­
riggio, gli ospiti europei hanno vi­
sitato nella m attinata la scuola del 
grande chef Gaston Lenòtre che dal 
1972 sforna i migliori cuochi di 
Francia e ospita ogni anno chef di 
tutto il mondo per stage sull’alta cu­
cina francese.

pra: quattro partecipanti al 
neeting: Maurice Renaud, 
mut Rome, Maurizio Zanella 
i Georg Riedel. Sotto: due 

sommelier al lavoro.

DEGUSTAZIONE PER

«Antiquari
Come ogni anno Maurice Renaud, l'appassionato cultore di 
vini preziosi, ha chiamato a Parigi esperti di tutta Europa, fra 

cui tre italiani -  Un menù indimenticabile
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prim o o poco c 
si, in Francia, < 
collezione. L ’i 
do dirigeva un 
merciale a Hoi 
tornato in Frai

a insegnato un po’ a tutti 
noi» dicono i giovani an ­
tiquari del vino. In effetti 
M aurice R enaud è stato il

La torre Eiffel e 
Notre Dame, due 
simboli di Parigi, 

la città dove 
sono convenuti i 
soci del Club dei 

Venti.
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Andre Arfan (Francia), Enrico Bosi (Italia), Michael Broadbent (Gran Bretagna), Pierre de la Chapelle 
(Francia), Jean Crettenand (Svizzera), Michel Dovaz (Francia), Annie Feolde (Italia), Francis Gouten (Fran­
cia), Michael Graeter (Germania), Philippe Lambrecht (Belgio), Gaston Lenotre (Francia), Georges Lepre 
(Francia), David Peppercorn (Gran Bretagna), Muriel de Potex (Francia), Nicolas de Rabaudy (Francia), 
Georg Riedel (Austria), Hardy Rodenstock (Germania), Helmut Rome (Austria), Serena Sutcliffe (Gran 
Bretagna), Jean-Claude Vaucher (Svizzera), Roger Verge (Francia), Adolf Werner (Austria), August Wink­
ler (Germania), Heinz-Gert Woschek (Germania), Peter Wylie (Gran Bretagna), Maurizio Zanella (Italia).

Q u est’anno la riunione annuale si 
è tenuta a Parigi, dopo varie p u n ­
tate in Am erica e in altre città eu ­
ropee. Al meeting, che ha avuto co­
me sede la sala ristorante della Fon­
dazione C artier per l ’arte contem ­
poranea, una magnifica villa alle 
porte della capitale francese che 
ospita nel suo parco innum erevoli 
opere d ’arte, erano stati invitati so­
lo 26 esperti di tu tta  E ujopa fra cui 
tre italiani: chi scrive,^Maurizio Z a­
nella, proprietario di C à del Bosco, 
e Annie Feolde Pinchiorri che per 
un incidente d ’auto ha m ancato il 
fenomenale appuntam ento.

Come ogni anno Maurice Renaud, l’appassionato cultore di 
vini preziosi, ha chiamato a Parigi esperti di tutta Europa, fra 

cui tre italiani -  Un menù indimenticabile
T E ST O  DI EN RIC O  BOSI
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