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Enologia

Torgiano 
prem ia  

Mazzucchelli 
e Folonari

Netta Brut
e Cabreo ’85 a l top

di GIANLUIGI GOI

L ’enologia bresciana sei 
a  ben figurare nei grandi con­
corsi nazionali. Dopo l’annun­
cio — an tic ipato  dal nostro 
giornale — dell’assegnazione 
del «Vinarius» a  Maurizio Zg- 
n eysL j^d i ieri l ’annuncidoei 
risultati di un altro prestigioso 
concorso, quello del Banco d ’ 
Assaggio dei Vini d ’Italia che 
a  tenuto a  Torgiano, nel Peru­
gino, la sua ottava edizione. Il 
Banco d’assaggio  di Torgiano 
é una manifestazione enologi­
ca  non m olto nota a l grande 
pubblico m a d’indiscusso pre­
stigio intemazionale.

Quest’anno le aziende bre­
scian e (m a non è dato cono­
scerne il numero) hanno forse 
brillato meno rispetto alle edi­
zioni passate, m a la conferma 
delle Cantine di Villa Mazzuc­
chelli di Ciliverghe — nella ca­
tegoria «Vini spumanti metodo 
classico» — con «N ecta Brut 
1984» costituisce un risultato di 
assoluto prestigio.

Prestigioso anche il ricono­
scimento ottenuto dalla Ruffi­
no dei Folonari — nella catego­
ria «Vini rossi da tavola a  indi­
cazione geografica» — con il 
«Cabreo 1985». •

Gli a ssa g g i sono stati con­
dotti su circa 400 campioni nel 
corso di tre giornate da ben 100 
degustatori: 59 italiani, 8 am e­
ricani, 5 can adesi, 4 belgi, 4 
giapponesi, 4 inglesi, 3 france­
si, 2 au striac i, 2 irlan desi, 2 
olandesi, 2 svizzeri e 1 danese 
a s s i s t i t i  d a l l ’A sso c ia z io n e  
Enotecnici italiani e dall’Ais.

Il 45 per cento dei campioni 
analizzati ha ottenuto un pun­
teggio pari o superiore agli 80 
centesim i (ottimo o eccellen­
te); il 49 per cento un punteg­
gio compreso tra  70 e 79 (buo­
no) e solo il 6 per cento un pun­
teggio inferiore a  70.

Del comitato promotore del­
la manifestazione fanno parte 
con la  R egion e U m b ria , la  
Provincia e la Cam era di com­
m ercio  di P eru g ia , anche il 
ministero dell’Agricoltura.
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