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Nome: Chardonnay - Vino
da tavola frizzante naturale.
Vltl%HO: Chardonnay. Zona:
Friuli-Venezia Giulia.
Vendemmia: 1987. Gradi:
10,5.

Limpidezza: aspetto

brillante, perlage fine,

spuma bianca evanesceate.

olore: giallo paglierino
tenue con “nuances”
verdoline.

Profumo: abbastanza

persistente, con garbato

sentore di mela golden e di

fiori di campo, ricordi di

fior di mandorlo.

Sapore: secco senza asperita,

ma vivace, brioso,

sottilmente fruttato,
elegante.

Sensazione d’aroma:
ermane giustamente in
occa.

A tavola: ottimo aperiivo,

accompagna tutte le

preparazioni di frutti di

mare non salsati, terrine di

verdure, pesce bollito

condito con solo olio o

leggera vinaigrette.

é’emperamm ottimale. 8/10°

Casa Vinicola: Tenuta Ca’
Bolani - Cervignano del
Friuli (Ud).

CHARDONNAY

VINO FRIZZANTE TURALE

Nome: Trentino Chardonnay
Doc - Vitigno: Chardonnay.
Zona: Mezzocorona - Nord

Trentino.

;/fndemmia: 1987. Gradi:

Limpidezza: aspetto
brillante.
Colore: giallo paglierino
tenue, luminoso, con
“nuances” verdoline.
Profumo: intenso con netto
sentore di mela renetta e
leggermente muschiato, con
ricordi di fiori di mandorlo.
Sapore: secco, vivace e
gradevolmente fruttato su
piacevole fondo di pesca e
mandorla verde, armonico,
elegante.
Sensazione d’aroma:
permane a lungo in bocca.
A tavola: antipasti a base di
crostacei e conchigliacei,
sci bolliti con salse
eggere e maionese, paste
asciutte e risotti con salse
leggere, carni bianche
soprattutto in gelatina.
Temperatura oftimale: 10° C
Bicchiere ideale: a calice,
gambo lungo, corpo
ovoidale, vetro sottile
incolore.
Casa Vinicola: Cantina
Mezzacorona - Trento.

Nome: Chardonnay Doc
Vitigno: Chardonnay. Zona:
Trentino.
lanSdemmia: 1987. Gradi:
il
Limlpidezza: aspetto
brillante.
Colore: giallo paglierino con
vividi riflessi verdognoli,
luminoso.
Profumo: delicato, fresco,
bene espresso, con piacevole
fragranza di fior di
mandorlo e con ricordo di
sca e di muschio.
pore: secco, piacevolmente
acidulo, sapido, fresco,
nerbo vivo e stoffa con
leggero fondo di mandorla
verde.
Sensazione d’aroma:
rmane giustamente in
occa.
A tavola: ¢ indicato per tutti
i cibi leggeri soprattutto
quelli in cui intervengono
sostanze un po’ grasse.
Temperatura ottimale: 10° C
Bicchiere ideale: a calice,
ambo lungo, corpo
eggermente svasato, vetro
sottile incolore.
Casa Vinicola: Vaja -
Gruppo Italiano Vini -
Cologno Monzese (Mi).
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Nome: Chardonnay - Vino
da tavola.
1F;.;:*.*:dei'm"m]:l: 1987. Gradi:
L:’mlpidezza: aspetto
brillante.
Colore: giallo Paglierino con
lievi “nuances” verdoline.
Profumo: bouquet fine e
garbato, sentore di mela
olden e crosta di pane,
ieve di muschio.
Sapore: secco, morbido ma
fresco, piacevolmente
fruttato, armonico.
Sensazione d’aroma:
permane a lungo in bocca.
A tavola: antipasti magri,
accompagna di preferenza
piatti di pesce arrosto e alla
griglia, paste asciutte e
risotti con frutti di mare e
Bpnte di asparagi, carni
ianche in gelatina.
Temperatura ottimale: 10° C
Bicchiere ideale: a calice,
gambo lungo, corpo
ovoidale, vetro sottile.
Casa Vinicola: Tenuta
Villanova - Villanova di
Farra d’Isonzo (Go).
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Nome: Trentino Chardonnay
Doc - Vi aiﬁmz Chardonnay.
Zona: Valle dell’Adige.
{f’fnsdemmia: 1987. Gradi:
Limpidezza: aspetto
brillante.
Colore: giallo paglierino
medio con “nuances”
verdoline.
Profumo: fresco, delicato
ma bene espresso, fruttato
con sentori di muschio e di
fior di mandorlo.
Sapore: secco,

radevolmente sapido,
ruttato, con elegante fondo
di mela golden, armonico.
Sensazione d’aroma:
ermane giustamente in
occa.
A tavola: antipasti e insalate
di pesce, terrine di verdure,
conchigliacei e crostacei,
flan di verdure, paste
asciutte e risotti con salse
leggere, pesce di acqua
dolce in particolare.
Temperatura ottimale: 10° C
Bicchiere ideale: a calice,
Fambo lungo, corpo
eggermente svasato, vetro
sottile incolore.
Casa Vinicola: Concilic
Vini - Volano (Tn).
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- Nome: Pinot Chardonnay Nome: Chardonnay - Nome: Chardonnay di Nome: Chardonnay - Vino

— Vino da tavola frizzante. Sauvignon - Vino da tavola. ~ Miralduolo - Vino da tavola. da tavola
- Vitigno: Pinot Nero e Vitigno: Chardonnay - Vitigno: Chardonnay. Zona:  Vitigno: Chardonnay. Zona:
donnay. Sauvignon. cru Miralduolo. Oltrepo Pavese.
~Zona: Valle Verde Zona: Veneto. Vendemmia: 1987. Gradi: Vendemmia: 1987. Gradi:
dell'Oltrepo’ Pavese. Vendemmia: 1987, Gradi: 11,5. : 1
Vendemmia: 1987. Gradi: 10,5. Limpidezza: aspetto Limpidezza: aspetto
B3, Limpidezza: aspetto brillante. brilgnte.
Li;ivjxpidezza.' aspetto brillante. Colore: giallo Faglierinq Colore: giallo paglierino
brillante. Leggera spuma Colore: giallo paglierino medio, con caldi riflessi tenue con lievi “nuances”
allegra e vivace. medio, con vividi riflessi tendenti al dorato, verdoline.
Colore: giallo paglierino verdolini. luminoso. Profumo: ben espresso, di
scarico con riflessi Profumo: delicato, fine con  Profumo: di buona intensita  particolare finezza,
verdognoli. ricordi di mela golden e persistenza, bouquet " fragrante, sentori di frutta
Profumo: abbastanza matura e fior di mandorlo.  composito in cui st esotica e foglia d’alloro.
intenso, floreale, molto Sapore: secco, piacevolmente  avvertono sentori di Sapore: secco, leggermente
fruttato, fresco con elegante  sapido, fresco, delicatamente muschio, mela golden e sapido, fruttato, fresco ed
fragranza di foglia d’alloro e invitante, leggero, su fondo  vaniglia. elegante, armonico con
fiori di mandorlo. gradevolmente fruttato. Sapore: secco ma morbido, iacevole fondo che ricorda
Sapore: secco, senza A tavola: particolarmente sapido, gradevolmente a mela e la mandorla
asperita, frizzante, indicato con pesci lessati e rotondo, stoffa aristocratica  verde.
siacevolmente fruttato, condito con olio o leggera con sfondo di albicocca, Sensazione d’aroma:
2legante, con vivace fondo vinaigrette, paste asciutte ¢ armonico. permane a lungo in bocca.
s1i mela golden non matura.  risotti con salse base di Sensazione d'aroma: A tavola: antipasti magri,
Sensazione d’aroma: pesce in bianco, terrine di permane a lungo in bocca. conchigliacei e crostacei,
Dermane giustamente in verdure e frittate A tavola: antipasti magri, pesci in genere sia arrosto
bocca. leggermente aromatizzate. pesci sia arrosto che alla che alla griglia o al
4 tavola: antipasti magri, Temperatura ottimale: 10° C  griglia, al cartoccio, cartoceio, carni bianche
frutti di mare crudi e cotti,  Casa Vinicola: Lamberti - conchigliacei e crostacei fredde.
minestre e risotti con salse  Gruppo Italiano Vini - cotti e spiedati, tranci di Temperatura oftimale: 10° C
delicate e di pesce, pesciin  Cologno Monzese (Mi). pesce alla griglia, carpacci Bicchiere ideale: a calice,
zenere bolliti e alla griglia, di pesce affumicato con gambo lungo, corpo
¥ i verdure e frittate. melone. cilindrico leggermente
Diwuio aperitivo. Temperatura ottimale: 10° C  svasato, vetro sottile
iemperatura ottimale: 8° C Bicchiere ideale: a calice, incolore.
Casa Vinicola: La Versa - gambo lungo, corpo Casa Vinicola: Torrevilla—
Santa Maria La Versa (Pv) pvoifiale, vetro sottile Codevilla (Pv)
incolore.

Casa Vinicola: Cantine
Lungarotti - Torgiano (Pg).
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Nome: Alto Adige -
Chardonnay Doc - Vitigno:
Chardonnay. Zona: Magré e
Salorno.
{’fnsdemm:'a: 1987. Gradi:
Limpidezza: aspetto
brillante.
Colore: giallo paglierino
tenue, con netti riflessi
verdognoli, luminoso.
Profumo: boqu:t fruttato,
fine e tuttavia ben
dichiarato, con sentori di
mela golden e di crosta di
ane.

)pore: secco, piacevolmente
sapido ma morbido, fresco,
fine ed elegante, nerbo
deciso in stoffa setosa,
armonico.

Sensazione d’aroma:

rmane gradevolmente a
ungo in bocca. _

A tavola: antipasti magri,
crostacei e conchigliacei
cotti con salse leggere,
preparazioni a base di pesce
sia arrosto che al cartoccio,
carni bianche in gelatina,
carpacci di pesce affumicati.
Temperatura ottimale: 10° C
Casa Vinicola: Alois
Lageder - Bolzano.
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Nome: Trentino Chardonnay
Doc Vitigno: Chardonnay.
Zona: Trentino.
lVfrgdemmia: 1987. Gradi:
s
Limpidezza: aspetto lucido.
Colore: giallo paglierino
tenue con ‘‘nuances”
verdoline, luminoso.
Profumo: frescoe
penetrante con marcati
sentori di muschio e mela
renetta,
Sapore: secco,
gradevolmente sapido e
pulito, molto armonico, con
elegante fondo che ricorda
la foglia di alloro verde.
Sensazione d’aroma:
permane a lungo in bocca.
A tavola: antipasti magri,
preparazioni a base di pesce
particolarmente quello di
acqua dolce, carpaccio di
salmone leggermente
affumicato, minestre e
risotti con sughi leggeri,
carni bianche con salse
delicate.
Temperatura oftimale: 10° C
Bicchiere ideale: a calice,
gambo lungo, corpo
ovoidale, vetro sottile
incolore.
Casa Vinicola: Santi -
Gruppo Italiano Vini -
Cologno Monzese (Mi).
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Nome: Chardonnay Delle
Langhe - Vino da tavola
Vitigno: Chardonnay. Zona:
Langhe.
{’lens emmia: 1987. Gradi:
Limpidezza: aspetto
brillante.
Colore: giallo paglierino
tenue, lievi “‘nuances”
verdoline, luminoso.
Profumo: abbastanza
intenso, delicato ma bene
espresso, gradevolmente
fruttato con ricordi di
muschio, fior di mandorlo e
mela verde.
Sapore: secco,
gradevolmente sapido ma
morbido, sottilmente
fruttato con elegante fondo
di mandorla verde,
armonico e “invitante”.
Sensazione d’aroma:
ggcnnane giustamente in
ca.
Temperatura ottimale: 10° C
Bicchiere ideale: a calice,
gambo lungo, corpo
ovoidale, vetro softile
incolore.
Casa Vinicola:
Fontanafredda - Serralunga
d’Alba (Cn).

DELLE LANGHE
VINO DA TAVOLA™

Yenclommice 1957
Sordedtiglioade wfiadle comidiree

Nome: Chardonnay - Grave
del Friuli Doc,

Vitigno: Chardonnay. Zona:
Sequals - Grave del Friuli.
Vendemmia: 1987. Gradi:

12.
Limpidezza: aspetto
brillante.
Colore: giallo paglierino
chiaro, con riflessi verdolini
luminoso.
Profumo: abbastanza intenso
e ampio, sfumati ricordi di
fiori di campo, ciliegia, mela
matura, e di foglia d'alloro.
Sapore: secco,
radevolmente sapido, con
1ieve sfondo acidulo, buon
corpo, stoffa e nerbo,
elegante.
Sensazione d'aroma:
rmane giustamente in

occa.
A tavola: antipasti magri,
crostacei e conchigliacei
bolliti e poco salsati,
insalate di pollo, pesce alla
griglia, al cartocclo con
ingredienti leggeri, frittate
di verdura, ecc.
Temperatura ottimale: 10° C
Bicchiere ideale: a calice,
gambo lungo, corpo
ovoidale, vetro sottile
incolore.
Casa Vinicola: Tenuta S.
Anna - Loncon di Annone
Veneto (Ve).

Nome: Trentino Chardonnay

Doc Vitigno: Chardonnay.
Zona: Trentino Alto Adige.
{/fnsdemmia: 1987. Gradi:
Limpidezza: aspetto
brillante.

Colore: paglierino chiaro,
evidente effervescenza.
Profumo: fine, fresco e di
buona persistenza, con
sentori decisi di mandorlo 2
crosta di pane, lieve di mela
acerba.

Sapore: secco, senza
asperita, molto vivace e
leggermente “petillant” con
leggero fondo di mela
renetta verde.

Sensazione d’aroma:
glustamente persisten:e.

A tavola: ottimo aperitivo,
frutti di mare crudi e cott:
non salsati, terrine di
verdure, pesce bollito,
minestre e risotti con salse
bianche e di pesce.
Temperatura ottimale: 10° C
Bicchiere ideale: a calice,
gambo lungo, corpo
cilindrico leggermente
svasato, vetro sottile
incolore.

Casa Vinicola: Santa
Margherita - Portogruaro
(Ve).
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Nome: Trentino Chardonnay

Doc Vitigno: Chardonnay.

Zona: Roveré della Luna -

Lavis Sorni Salorno.

r%wdemmfa: 1987. Gradi:

Limpidezza: aspetto

brillante.

Colore: giallo paglierino

tenue, con “‘nuances”

verdoline, luminoso.

Profumo: delicato ed

elegante, pronunciato, con

sentori che ricordano il

muschio, la mela golden,

I"alloro.

Sapore: secco, fresco,

fruttato, con piacevole

fondo appena accentuato di

mandorla verde, armonico.

Ha nerbo vivo e stoffa

setosa.

Sensazione d’aroma:
lustamente persistente.
emperatura ottimale:

10/12° C

Bicchiere ideale: a calice,

gambo lungo, corpo

ovoidale, vetro sottile
incolore.

Casa Vinicola: Cavit -

Cantina Viticoltori — Trento
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Nome: Chardonnay del
Friuli -Venezia Giulia
Vino da tavola.

Vitigno: Chardonnay. Zora:

Comune di Farra - cru
Borgo Conventi.
]Vi‘.’nsdemmia: 1987. Gradi:
Limpidezza: aspetto
brillante.

Colore: giallo paglierino
intenso con vividi riflessi
dorati.

Profumo: buona intensita =
persistenza, ampio; lievi
sentori di banana, miele e
vaniglia che si combinano
con 1l legno aromatico e la
confettura di mela cotogna.
Sapore: asciutto, pieno,
lieve, gradevole sapidita,
buon corpo, razza e stoffa.
Sensazione d’aroma: buonz
e persistente.

Temperatura ottimale: 10°

Casa Vinicola: Borgo
Conventi - Farra d’Isonzo
(Go).
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Nome: Fontanelle
Chardennay della Toscana
Vino da tavola.

Vitigno: Chardonnay.
Vendemmia: 1986. Gradi:
12,5,

Limpidezza: aspetto
brillante, luminoso.

Colore: giallo paglierino
intenso, con riflessi dorati.
Profumo: intenso, ampio,
con gradevoli sentori di
muschio e radice di
liquirizia, di vaniglia.
Sapore: secco, morbido e
pieno ma vivace e
piacevolmente sapido,
elegante e fine, ha nerbo

saldo e stoffa setosa, molto
armonioso.

Sensazione d’aroma:
permane a lungo in bocca
con ampie sensazioni
fruttate.

4 tavola: antipasti caldi di
sonchigliacei e crostacei non
salsati, pesce in genere alla
ariglia o allo spiedo, insalate
di carni bianche, carpacci di
s'pada e di salmone, ecc.
Yemperatura ottimale: 12° C
Bicchiere ideale:a calice,
gambo lungo, corpo
avoidale, vetro sottile
incolore.

Casa Vinicola: Villa Banfi -
Montalcino (Si).
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Nome: Uccellanda - Vino da

tavola. Vitigno: Chardonnay

Eosto in zona collinare a
rbusco.

llgndemmia: 1987. Gradi:

Limpidezza: aspetto
luminoso.
Colore: giallo paglierino
intenso.
Profumo: ha buona intensita
e persistenza, avvertiti
sentori di vaniglia e mela
matura, leggero di
*confettura.
Sapore: secco, rotondo,
corpo, elegante, pulito,
armonico. Ha nerbo vivo e
stoffa.
Sensazione d’aroma: lunga
persistenza che permane
gradevolmente in bocca.
A tavola: antipasti a base di
pesce cucinati alla brace, al
cartoccio o con salse di
medio impegno, insalate di
ollo e tacchino, ecc.
emperatura ottimale:
10/12° C
Bicchiere ideale: a calice,
ambo lungo, corpo
eggermente ovale, vetro
sottile incolore.
Casa Vinicola: Bellavista -
Azienda Agricola - Erbusco
(Bs).
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e Schede organolettiche e di abbinamento €ibo-vino

~ di Franco Tommaso Marchi
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Nome: Chardonnay Grave
del Friuli Doc - Vitigno:
Chardonnay. Zona: Grave
del Friuli.

{/;ndemmia: 1987. Gradi:
Limpidezza: aspetto
brillante.

Colore: giallo paglierino
tenue, luminoso.

Profumo: delicatamente
fruttato con prevalenza di
mela verde, elegante,
fragrante.

Sapore: secco,
Fradevo]mente sapido,
resco e piacevolmente
fruttato, nerbo e stoffa
setosa, armonico.
Senzazione d’aroma:
permane a lungo in bocca.
A tavola: antipasti e insalate
di pesce e di carni bianche,
paste asciutte e risotti a
condimento base pesce non
salsato, pesce alla griglia e
al cartoccio, carni bianche
in gelatina.

Temperatura ottimale: 10° C
Bicchiere ideale: a calice,
gambo lungo, corpo
ovoidale, vetro sottile
incolore.

Casa Vinicola: Azienda
Fratelli Pighin S.r.1. - fraz.
Risano - Pavia di Udine.
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Nome: Pinot - Chardonnay -
Vino da tavola. Vitigno:
Pinot nero, Pinot bianco-
Chardonnay. Spumante a
fermentazione naturale -tipo

brut.
Zona: Valle dell’Adige e d=l
Piave.
{”{msdemmfa: 1987. Gradi:
Limpidezza: aspetto
brillante. Spuma bianca
esuberante, briosa.
Colore: giallo pag]ierino
tenue, con lievi “nuances”
verdoline, luminoso.
Profumo: bouquet
composito, fragrante e
fruttato - ricordi di foglia
d’alloro e fior di mandorlo.
Sapore: secco, vivace,
radevolmente sapido,
ruttato con fondo di mela
go]den,_ pulito e armonico.
ensazione d’aroma:
1ustamente persistente.
emperatura ottimale: 8° C
Bicchiere ideale: flute
slanciata, di vetro sottile
incolore.
Casa Vincola: Cinzano -
Torino.
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Chardonnay come una stirpe
Continua il messaggio vinicolo

La ricerca continua per allineare
nella lista di selezione una vasta
gamma di Chardonnay
provenienti da ogni parte
d’Italia. Una moda, una realta di
consumo? La finezza del vitigno,
'accuratezza della vinificazione,
la passione con cui i

produttori si sono buttati a
piantare vigneti di Chardonnzy,
sperimentarne i frutti e curarae
la diffusione e la preferenza cegli

amatori sono traguardi
meritevoli. Accanto ai piccoli
produttori, maggiori aziende
agricole e vinificatori sono stati
chiamai alla prova di qualita.
Il nostro sommelier esperto ha
predisposto le schede con le
caratteristiche dei differenti
Chardcnnay italiani per proporli
ai gourmet d’élite che formano
la schiera dei nostri lettori.
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Chardonnay
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Nome: Chardonnay di Faedo,
Vitigno: Chardonnaﬁz. _
Zona: vigneto Coveli - Pianezzi -
Palai - Comune di Faedo da 350 a
750 metri sul livello del mare.
Grado alcolico: 12,2.
Colore: giallo paglierino con riflessi
verdognoli.
Profumo: sentori di mela golden
matura e di crosta di pane da
iovane.
on I'invecchiamento: vaniglia,
fieno, pietra focaia.
Sapore: secco ed elegante, pieno, di
COorpo.
Produttore: Azienda Agricola Pojer
e dri- Localita Molini - Faedo

(Tuy.

SIBBAZIA
ROSAZZ0
1987
CHARDONNAY

CHARDONNAY H
DEL FRIULI~VENEZIA GIULIA ;
VINO DATAVOLA i

IMBOTTIGLIATO ALL ORIGINE
DALLA AZIENDA AGRICOLA ABBAZIA DI ROSAZZO Sxl.
ROSAZZ0-ITALIA /

Nome: Chardonnay-Vino da tavola.
Vitigno: Chardonnay.

Zona: Abbazia di Rosazzo.

Grado alcolico: 12,5

Colore: pa%lierino brillante.
Profumo: Vaniglia, crosta di pane e,
con 'invecchiamento leggero miele
d’acacia, pesca matura e nocciola.
Sapore: carnoso e tuttavia garbato,
senza asperita, piacevole con netta
persistenza aromatica di vaniglia e

esca.
E‘mduttore: Azienda agricola
Abbazia di Rosazzo Srl - Manzano

(Ud).

’J,\\
neale HJui. |
X
Nome: Chardonnay,
Zong: Colli Orientall del Frinli.
Grado alcolico: 12.
d’acacia.
Sapore: secco, fresco, delicato.

P

ff/-..z_/zf 1
g 1967 : //

Chardonnay ;
. GIROLAMODORIGO

cru Ronc di Juri.

Vitigno: Chardonna

Colore: giallo paglierino.

Profumo: bouquet delicato di fiori

Produttore: Girolamo Dorigo -

Buttrio (Ud).

FATTORIA DI AMA

€l Intorno al Castello & Ama
wi sona le colline e [e valli piu belle del Chiansi,
coltivate a maraviglia. . 3y

FATTORIA DI AMA
Imbustighima allorigine dalls Faetonia & Ama
Ciaiale in Chisaut - frsks

Vino da Tavola

Thae delle Colline di Ama

12% vol.

Nome: Chardonnay-Colline di Ama
(Vino da Tavola a indicazione

eografica).

itigno: Chardonnay (selezione
clonale proveniente dalla Borgogna).
Zona: le colline di Ama intorno
all’antico Borgo fortificato di Ama
in Chianti nel comune di Gaiole in
Chianti gSiena).
Grado alcolico: 12 in etichetta - 12,5
effettivo.
Colore: giallo paglierino, brillante,
con riflessi d’oro verde.
Profumo: caratteristico dello
Chardonnay, associato a quello
proveniente dal terreno argillo-
calcareo (alberese) di Ama, esalta
con raffinata eleganza la grande
qualita del prodotto e ricorda la
mela renetta.
Sapore: persistente a lungo in bocca,
un gusto in diretto rapporto con la
purezza qualitativa e 'origine del
vino, che richiama la mandorla
dolce ed ¢ vestito da una stoffa
ampia seppure nervosa.
Produttore: Fattoria di Ama -
Gaiole in Chianti (Si).

. Chardonnay

TRVENETO VO DATAVOLA 075 te RAVIL

OG0 AR SRL [ ()27
MR DS ARl L7/

Nome: Chardonnay,

Vitigno: Chardonnay.

Zona: Collio.

Grado alcolico: 12.

Colore: bianco citrino.
Profumo: caratteristico.
Sapore: asciutto, caratteristico.
Produttore: Puiatti S.r.l. - Farra
d’Isonzo (Go).

VIGNETO

TERRE ROSSE

b1}

E. VALLANIA

0,750t € R1.0626/80 Grado Alcool 12,5% vol

Nome: Giovanni Vallania,
Vitigno: Chardonnay.

Zona: Zola Predosa.

Grado alcolico: 12-12,5.

Colore: bianco paglierino pallido.
Profumo: crosta di pane e pietra
focaia.

Sapore: secco.

Produttore: Vigneto Terre Rosse -
Zola Predosa %Bo).

TETA ~ CAPARLO

LE GRANGE

1986

Imbattigliata dall aznenda agrcolo

760 me e Casmao - Vomaicon dual: el

Nome: Le Grange 1986.

Vitigno: Chardonnay.

Zona: Montalcino.

Grado alcolico: 12.

Colore: paglierino con tenui riflessi
verdi.

Profumo: fine, ampio, complesso
con sentori speziati e di frutta
secca.

Sapore: asciutto, pieno, armonico.
Produttore: Azienda Agricola
Tenuta Caparzo S.p.a. - Localita
Torrenieri - Montalcino (Si).




(stello della Gala

sl o P Wb
VIND DA TAVOLA DELL

Tt EOELL T Sva

Nome: Cervaro della Sala 1986,
Vitigno: Chardonnay 80% -
Grechetto 20%.
Zona: specifici vigneti del Castello
della Sala (Umbria) situati ad
un’altitudine compresa tra i 200 e i
400 metri.
Grado alcolico: 12,6.
Profumo: giallo dorato con vaghe e
suggestive trasparenze e rifless
verdognoli.
Odore: estremamente ricco, fruttato,
dal bouquet intenso in cui si
percepisce un lieve aroma tostato
interrotto da sentori di mela
matura, limonella e frutti esotici la
cui perfetta combinazione sembra
esplodere nel bicchiere.
Sapore: al palato si presenta fresco,
consistente, vibrante e avvolgente,
manifestando nel contempo una
ottima acidita ed una prolungata
ersistenza refrogustativa.
roduttore: Marchesi L. & P.
Antinori S.p.A. - Firenze.

ROCCHE DEI MANZONI,
MANZONI BIANCO

CHARDONNAY LANGHE

1987

IMBOTTIGLIATE DAL

PODERE ROCCHE DEI MANZONI
1H VALENTING
MONFORTE d°ALBA - ITALIA

1ae |

11% vol.

Nome: Manzoni Bianco
“Chardonnay Langhe”,

Vitigno: Chardonnay.

Zona: Monforte d’Alba - localita
Manzoni Soprani.

Grado alcolico: 11,5.

Colore: giallo paglierino scarico con
intensi riflessi d’oro brillante.
Profumo: bouquet bene dichiarato e
contenuto di eccezionale personalita
sentori di salvia e mele e di vaniglia.
Sapore: sapore secco senza asperita,
vivace e ricco, nerbo tenue “non
molle” e di stoffa carezzevole e
lunga; pieno carattere e razza.
Produttore: Valentino Migliorini -
Monforte d’Alba (Cn).

Nome: Chardonnay,

Vitigno: Chardonnay 100%.
Zona: Villanova di Farra (Go).
Grado alcolico: 12,5.

Colore: paglierino brillante, con
riflessi verdolini.

Profumo: intenso, fruttato (quando
¢ giovane ha sapore di banana e
mela golden matura).

Sapore: leggermente aromatico.
Produttore: Vinnaioli Jermann -
Villanova di Farra (Go).

GAJA

GAIA&REY
CHARDONNAY 1987
PIEMONTL
NGO DA TAVCILA

?SONC—.‘mm 12,35 W VOLUME BOTTLED Y GAM. BANRARIACO TTALY

Nome: Gaia & Rey, Chardonnay del
Piemonte - Vino da tavola.
Vitigno: 100% Chardonnay.
Zona: Comune di Treiso (Cn).
Grado alcolico: 12,5.
Colore: giallo paglierino limpido.
Profumo: bouquet delicato, sentori
di miele, pera, spezie, legno leggero.
Sapore: acidita viva, elegante,
grande equilibrio, complesso e
gemlstente.

roduttore: Gaja-Barbaresco (Cn).

o

~ MACULAN
CHARDONNAY

MESS0 IN BOTTIGLIA DALL'AZIENDA AGRICOLA

3 MACULAN s - ITALIA
0,75 litri & 12% vol.

Nome: Chardonnay 1987,

Vitigno: Chardonnay 100%.

Zona: le migliori colline nel comune
di Breganze.

Grado alcolico: 12,4.

Colore: giallo con riflessi verdolini,
limpidissimo.

Profumo: intenso e complesso, ricca
sensazione di legno e pane tostato.
Sapore: pieno ed asciutto, di ottimo
corpo. Grande stoffa con sentori

netti di vaniglia, piccoli frutti e
pane grigliato. Lunghissima ed
inusuale la persistenza gradevole
dell’aroma.

Produttore: Azienda Q;ricola
Maculan - Breganze (Vi

)

| AVIGNONESI

IL MARZOCCO

1987

VINO DA TAVOLA BIANCO |
DELLA TOSCANA

PRODOTTO E IMBOTTIGLIATO DA
AVIGNONES] s.n.c
NELLA TENUTA *'LA SELVA"
CORTONA - ITALIA

R.I. 525/ AR

750ml €

12,5% vol. |

Nome: 11 Marzocco 1987

Vino bianco da tavola.

Vitigno: Chardonnay.

Zona: comune di Cortona, provincia
di Arezzo.

Grado alcolico: 13.

Colore: giallo paglierino tendente al
dorato.

Profumo: intenso, fruttato,
complesso.

Sapore: pieno, armonico, persistente.
Produttore: Avignonesi S.n.c. -
Montepulciano (Si).

RUSSOLO
I LEGNI 1987
Vino alinao me | LEGNI" - piccole botti di rovere
Pregiata da 225 litri - conservare In bottiglis corleata in
lungn fresco ¢ asciutto - servire o fempermturn ambicnte,
\ slappando  la boligha almeno due ore  prima /

Nome: 1 Legni 1987 - Chardonnay,
Vitigno: Chardonnay.
Zona: Grave del Friuli-Doc.
Grado alcolico: 12.
Colore: giallo paglierino.
Profumo: leggermente aromatico,
con sentori di vaniglia derivati dal
passaggio in piccole botti di rovere
regiato. ¥
jpore: armonico, con buon corpo,
molto caratteristico, sfumatura
leggera di tannino derivante dal
legno.
Produttore: Az. Russolo 1. & C.
S.n.c. - Pramaggiore (Ve).

MARCO
FELLUGA

VINO DA TAVOLA

CHARDONNAY
DEL FRIULIVENEZIA GIU

1957

Nome: Chardonnay.,

Vitigno: Chardonnay.

Zona: Collio a denominazione di
origine controllata piti precisamente
localita Russiz Superiore nel
comune di Capriva.

Grado alcolico: 12,5

Colore: giallo paglierino scarico,
riflessi verdognoli.

Profumo: fine, elegante con profumo
che ricorda la mela golden e la
crosta di pane fresco.

Sapore: invitante, discreto e
finissimo, mediamente di corpo. Il
bouquet molto piacevole ricorda la
mela, il pane, il miele d’acacia.
Produttore: Marco Felluga S.r.l. -
Gradisca d’Isonzo (Go). )
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Tra i vini bianchi di qualita non
ne ricordo un altro che venga
prodotto in qualsiasi parte del
mondo dall’America all’Europa,
dal Sud Africa all’Australia e
che abbia universalmente
riconosciuta un’immagine di alta
classe per le sue caratteristiche
di eleganza e di finezza.

Lo Chardonnay, infatti, e
dappertutto padre di grandi vini
che, sia pure di tipologia assai
diversa épumanti, frizzanti,
tranquilli, elaborati in barrique),
sono accomunati da un unico
denominatore: eleganza e
persistenza aromatica al
profumo, pienezza e delicatezza
al sapore.

Infatti lo Chardonnay, per sua
conformazione intrinseca, €
certamente tra i vini bianchi che
maggiormente sopportano i
processi ossidativi e, per questo,
tra 1uel]j piu adatti ad
un’elaborazione particolare come
quella dell’affinamento in
barrique. La sua bassa attivita
er~*matica polifenolossidasica gli
¢ :nte poi di rimanere per
lungo tempo a contatto con le
fecce, permettendogli quindi di
armonizzare la delicatezza delle
sue caratteristiche con il
complesso e assai lento processo
della spumantizzazione in
bottiglia secondo il metodo
champenois. La sua finezza ed
eleganza aromatica,
adeguatamente protetta da una
giusta tecnologia di cantina,

costituiscono invece la base di
artenza per le caratteristiche di
ragranza e di freschezza che lo

caratterizzano come vino

“tranquillo” o “frizzante”.

Un vitigno di alta classe, quindi,

dalle diverse sfaccettature, con

caratteristiche di spicco,
capostipite di grandi vini
bianchi, che trova i suoi
maggiori punti di forza in un
grappolo piccolo formato da
acini minuti — racchiusi da una
buccia normalmente sottile ma

ricca di aromi persistenti e

delicatissimi — e costituiti da

una polpa assai zuccherina che a

maturazione manifesta anche

una forza acida di tutta
considerazione.

11 vitigno Chardonnay nasce in

Francia dalla famiglia dei Pinots

con la quale convive, anche se

forzatamente, per centinaia di

anni. Si diffonde particolarmente

in Borgogna dove costituisce la
base dei pit famosi vini bianchi
della zona, e nella Champagne
dove attualmente rappresenta
circa il 40% della piattaforma
ampelografica.

In Italia si dice che fu introdotto

nei primi anni del *900 da Giulio

Ferrari, cioé dall’indiscusso

padre della spumantistica

trentina, che durante una sua
permanenza in Champaﬁne

apprezzo le caratteristiche di

qualita di quest’uva decidendo di

sperimentarla in Italia.

La rispondenza in termini

qualitativi fu tale che il vitigno
s1 diffuse a macchia d’olio prima
in tutte le zone spumantistiche
della penisola e successivamente
in diverse regioni vitivinicole,
tanto che oglgi le province
italiane che lo coltivano con
successo sono piu di venti.
Moltissimi, oltre 100, sono i
sinonimi con cui lo Chardonnay
¢ chiamato o confuso nelle
diverse parti del mondo; ed ¢
forse anche per questo motivo
che per molti anni ¢ stato
considerato una varieta di Pinot
e, come tale, impiantato e
coltivato, tanto che, anche in
testi recenti, non & infrequente
trovarlo indicato come “Pinot
Chardonnay”.
Ci vollero infatti ricerche,
convegni, diatribe tra

loiraﬁ, il tutto incorniciato
da lunghi e pazienti anni di
lavoro per avallare le tesi di chi
sosteneva che “Pinot bianco” e
“Chardonnay” fossero due
vitigni diversi. Finalmente, alla
fine degli anni *70, lo
Chardonnay veniva ufficialmente
iscritto come tale nel Catalogo
delle varieta e quindi
definitivamente riconosciuto
come un vitigno a se stante,
diverso dal Pinot bianco.
A causa di questo suo recente
“battesimo” le statistiche non
fanno ancora una netta
distinzione tra “Pinot bianco” e
“Chardonnay”. Di seguito diamo
comunque dei dati sull’attuale

entita produttiva di uva e di
vino in Italia basandoci
sull’elaborazione di previsione
fatta dall’Associazione
Enotecnici Italiani che, a fine
’86, stima la superficie vitata a
Chardonnay intorno ai 10.000
ettari, con una raccolta di uva di
circa 1.200.000 quintali ed una
roduzione di vino intorno ai
800.000 ettolitri, di cui una larga
percentuale utilizzata per la
roduzione di spumanti classici.
er quanto concerne i pill
indicati momenti di consumo,
%ossiamo certamente dire che lo
hardonnay, nelle sue diverse
versioni, ma soprattutto come
spumante, ¢ un eccellente
aperitivo. Passando ai mariage
veri e propri, si sposa con
grande successo con antipasti
magri, con minestre asciutte ed
in brodo e con delicati piatti di
sce.
nutile dire che come “frizzante”
e “tranquillo” € un vino da
consumarsi giovane in modo da
apinrezzame lo spiccato bouquet
e il fragrante sapore. Va servito
freddo, ad una temperatura
oscillante tra i 9 e gli 11 gradi,
avendo cura di stappare la
bottiglia appena prima della
mescita in modo da non perdere
nulla della sua esuberante
delicatezza.

Chardonnay
di Langa

' ; )
wlo del Pinnacolo

1987

IMBOTTIGLIATO DA
MASSIMO ODDERD

COLUE’

DIANG D'ALBA - ITALIA

75 cl. @ 11.5%vol.

Nome: Chardonnay di Langa,
Vitigno: Pinot Chardonnay.
Zona: Diano d’Alba.
Grado alcolico: 11,5.
Colore: bianco con riflessi paglierini.
Profumo: intenso, armonico e fine.
Sapore: caratteristico, intenso e
ersistente.
roduttore: Tenute Massimo
Oddero - Colue (Cn).
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(ADEL BOS)

Nome: Ca del Bosco.

Vitigno: Chardonnay.

Zona: Franciacorta.

Grado alcolico: 12,5.

Colore: giallo dorato chiaro, netto e
brillante.

Profumo: bouquet molto fine ed
elegante. Sentori di piccoli frutti,
liquirizia.

Sapore: maestoso, ma tuttavia
leggero, immediato, sensuale.
Produttore: Ca del Bosco Azienda
Agricola - Erbusco (Bs).

LUNGAROTTI

ot MIRALDUOLO
1987

VING DA TAVOLA DELL' UMBRIA
CORTTO T ABOTTIGLIATD BALLE
EANTINE LUNGARGTT! Sk  TOROIANS | (TALIA

e e
FRODOTIO N ITALA,

Nome: Chardonnay - Vino da tavola.
Vitigno: Chardonnay 100%.
Zona: Miralduolo per lo
Chardonnay 1987, versione Riserva
“Vigna i Palazzi” vendemmia 1986.
Grado alcolico: Vendemmia 87: 11.
vendemmia 87: 12,5.
Colore: bianco paglierino scarico
con riflessi verdolini - Miralduolo.
Bianco paglierino riflessi dorati -
Riserva “Vigna 1 Palazzi”.
Profumo: fruttato, si avvertono
leggeri sentori di mela, miele,
vaniglia.
Sapore: armonico con corpo ben
evidenziato, rotondo, buona
Persnstenza.
‘T Palazzi” passato in piccole botti
g%agualche mese.

uttore: Cantine Giorgio
Lungarotti S.p.A., Torgiano (Pg).

Nome: Vino da tavola di Toscana.

Vitigno: Chardonnay 100%.

Zona: Vigna “Lastrico” in Seano-

Frazione di Carmiginano.

Grado alcolico: 12,25.

Colore: giallo ]ijlaglierino carico con

riflessi verde chiaro.

Profumo: tipico, ricco, penetrante.
Sapore: pieno e vellutato
evidentemente ricco di glicerina -

ersistente. _ )
F’raduttorq: Tenuta di Capezzana di
Ugo Contini Bonacossi e C. S.a.S. -
Carmignano (Fi).




Una schiera di prestigiose
botiighie di Chardonnay italiani
allineate sulio sfondo della
suggestiva “cattedrale” vinicola
ai v Aol Bosco, a Erbusco, in
Franciacorta. Nelle paﬁr{ne che
s2guoio diamo una valutazione
crgaaolettice della produzione piu
cual’ficata.

R

47



Rivista internazionalé di alta cucina
Autunno 1988 — Numero yentitre

' Chardonnay universale

di Giuseppe Martelli




