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Veronelli & Veronelli

Trionfo in Val Seriana

Ogni qual volta sono di malumore, 
prendo la macchina, salgo la Val 

Seriana sino alla chiesetta dei Discipli­
ni in elusone e sosto qualche minuto da­
vanti al Trionfo della Morte e Danza 
Macabra, grande affresco sulla facciata.

La visione, contrariamente a quanto 
si^gdeva a D’Annunzio (“ mi soffer- 
rr^ rco n  uno spaventoso tremito nel 
cuore, perché veramente... la morte era 
visibile come nelle Danze Macabre” ), 
subito mi rasserena, come per un incan­
to. Fatto è: nel Trionfo, per me, non la 
morte, è ben più visibile la vita. Quella 
schiera di personaggi sia pure sovrasta­
ta dallo scheletro 
trionfante della 
Morte Regina (“ Io 
sonte la morte che 
porto corona/sonte 
signora de ognia 
persona” ) e da 
scheletri frammez­
zata, è piena, carica 
anzi, di dignità. La 
giovane che l’apre, 
avvolta in un ricco 
vestito a strascico,
‘V anitosam ente 
Efcnmira nello 
specchio che regge
tra le mani, del tut- ____________
to incurante del de­
stino tragico ed inesorabile che F atten­
de” , e poco più avanti un elegante gio­
vane porta il suo strano marchingegno, 
certo bibitorio, con la sola preoccupa­
zione di bene conservarlo.

Così rasserenato, proseguo sino all’E­
noteca Milano dei fratelli Jannotta, nel­
la vicina Bratto della Presolana (via Pio 
XI 17, telefono: 0346-31630), per una 
meditata bottiglia scelta in una serie pre­
stigiosissima di nomi: Gaja, Giacomo 
Bologna, Rocche dei Manzoni, Ceret- 
to, i Conterno, Dogliotti, Giorgio Grai, 
Ronchi di Cialla, Riecine, Volpaia, Ca- 
pannelle, Monte Vertine, Santa Lucia in 
Faulle, Avignonesi, Antinori, Case Bas­
se, Biondi Santi, Abbazia di Rosazzo,

Vini antichi in abbazia
Visitare le Antiche Cantine dell’Abbazia 

dell’Annunziata, poco sotto La Morra, era 
un piacere; sottratto Renato dall’impietosa 
malattia, oggi è un dovere. Renato Ratti è 
stato tra i primi ad avere colto la validità di 
una tesi che, mia, porto avanti con costan­
za e qualche fortuna dal 1958: quella dei cru. 
Classificare cioè i vini non col nome generi­
co delle uve, ma con l’esatta collocazione 
geografica (e la relativa precisa e puntuale 
vinificazione delie sole uve raccolte nei cru). 
Nell’antico edificio dell’Abbazia dell’An- 
nunziata trovi il museo Ratti dei vini d’Al- 
ba aperto, previo appuntamento (telefono 
0173-50185), nelle ore di lavoro. □

Terre Rosse, Lungarotti, Mastroberar- 
dino, Ca’ del Bosco, Schiopetto, La 
Scolca, Jermann, Maculan, Villa Cilnia, 
Terruzzi & Puthod, Parodi, La Viarte, 
Villa Bucci, Voyat, Krug, Philipponat, 
Gosset, Lur Saluces, Château Coutet.

Fatto quindi, da sereno, del tutto al­
legro, e messo in appetito, o mi fermo 
nell’Hotel Milano (in cui l’enoteca è in­
castonata) dalla mamma dei giovani fra­
telli, celeberrima per zuppe regionali, 
paste fresche, polenta con funghi, stin­
co di vitello, tagliata, filetto al dragon­
cello, carré di agnello alle erbe fini, cro­
state di frutta, strudel, bavaresi, o scel­
go uno dei ristoranti del mio privilegio 
sulla via del rientro.

A Gazzaniga, Celestina (Ristorante 
Giardino, telefono 035-711265) ha fa­
ma da: fettuccine di pollo alla melagra­
na; nervetti in insalata; pasta e fagioli;

_____ ________  zuppa alla coda di
manzo; gnocchi di 
zucca; risotto con 
fagioli borlotti; ca- 
sonsei alla berga­
masca; filetto in 
crosta; castagne e 
salsiccia; animelle 
alla senape; luma­
che alla pavese o al­
la bourguignonne; 
cosciotto di maiale 
al forno con bacche 
di ginepro; crema di 
ricotta.

Ad Albino, Jac­
queline (Ristorante
Angelo Bianco, te­

lefono 035-754255) da: pàté.di verdure 
con spinaci pomodori formaggi pepero­
ni carciofi e asparagi; gnocchetti di ra­
pe rosse con erbette; lasagnette con fi­
letti di pesce persico; pasta agli spinaci 
e ricotta; pasta coi funghi; stinco al for­
no; cacciagione; capretto al forno con 
polenta; mousse alla frutta di stagione; 
dolci casalinghi.

Ad Alzano, Giuseppina (Ristorante!al 
Catenone, telefono 035-511283) da: ga­
lantina di piccole verdure; terrina dile­
gumi; zuppa di cipolle passate al torio; 
raviolini con salsa di verdure; lombata 
di maiale; manzo alla senape; sella di ca­
priolo con mirtilli; gallo al vino; costa­
ta di frutta; mousse ai lampone □


