FRANCIACORTA BIANCO 1985 RISERVA CA' DEL BOSCO

Vimo tipo: DOC. Grado aleolico: 12,5. Bottiglie prodotte: 13.600. Bottiglia tipo: bor-

gognona verde. Dimensioni etichetta (bxh): 10x12. Ann etta: si.. Tappo tipo:

intero mm. 50, Dati indicati sul tappo: azicnda. Tipo capsula: stagno.

Esame Organolettico

Cole iallo paglierino brillante; Profume: netlo, intenso ed elegante, con sentori di

albicocca e vaniglia, e appena di frutta matura; Sapore: sapido ¢ con carattere, buona
rsistenza ed equilibrio tra aciditi ¢ frutta; sembra molto giovane ¢ si intuisce possa

durare ancora a lungo.

Degustatori: Arrigoni, Ghisalberti, Brozzoni.

Attributi: 61-2-47-11-9-7-42-31-42-57-34,
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