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M ila n o  
2 -  76111051T e le fa x  7 3 8 3  

7 6 1 1 0 3 4 6  f:
C .C .I.A .A . 9 6 7 Ì 7 2

..T-Fib .'-M ònia N . 1 4 7 6 7

M »> ■ •

0 6 - 0 0 2 1 G O 1 P B M T  7 2 :  
Al B O E M IA  I T A L I A N A  
D E L L A  C U C I N A  
V I A  A G N E L L O  2  
2 0 1 2 1  M I L A N O  M I  
M A R Z O  1 9 8 9

r.F 1 2 S 1 4 0 L  7

1

DELEGAZIONE 
DI LATINA

L'EC
DELI
STAI*
MILA
L’EC(
DELL
STAIV
MILA

18 novembre 1988. Ristorante «Enoteca 
d ell’Orologio» di Graziano Bernini, fo n 
dato nel 1984.
Piazza del Popolo 20, Latina - Telefono: 
0773/40654 - Numero coperti: 32. 
Parcheggio incustodito - Prenotazione 
consigliabile - Giorno di chiusura: dom e
nica - Ferie: 24 dicembre-4 gennaio e  
agosto - Valutazione: 7,50 - Prezzo: 
L. 50.000 - Elegante, accogliente.
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Lista delle vivande servite: strudel di 
sp^^ne; salsa allo scalogno; filetto di orata 
aif^Penzero e broccoli; lasagnette di me
lanzane e mozzarella di bufala; costolette 
d’agnello alla Villeroy; bavarese al caffè; 
salsa Moka; piccola pasticceria.

Lista dei vini in tavola: Ca’ del Bosco 
(metodo Champenoise); T o c a ì ] n S  Su
periore); Vigna del Vassallo (Colle Picchio- 
ni); Moscato d’Asti naturale (I vignaioli di 
S. Stefano); Sautemes (Chateau de Malie); 
Grappa (Cerreto e Nonnino); Whisky 
(Laphoraig 15 years).

Note e commenti: Il locale è ubicato 
nel centro di Latina. La cucina praticata si 
identifica nella «nouvelle cuisine» senza 
tuttavia abbandonare la gastronomia della 
tradizione locale che si ripropone in alcuni 
piatti. Il convivio ha visto la partecipazione 
della quasi totalità degli Accademici ponti
ni con le rispettive signore. Ospite l’Acca
demico consultore di Roma prof. Publio 
Viola con la gentile signora Mirella. La 
serata è stata ravvivata da una simpatica ed 
interessante relazione tenuta dalla signora 
Anna, moglie del Delegato prof. Prandi. V 
convivio ha trovato giudizi contrastanti.
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