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^  dai 2 agli 8 
gradi e, a

rovere 
anni. V*
secondo aetÌci Tiagioiie e degli abbina
menti anche a sedici gradi, accostan
dolo a capretto ale erbe aromatiche, 
tacchinella ai tartufi, piccione al pepe 
rosa, formaggi stagionati.

Vino
pre dimostrato la volontà di realizzare 
il meglio attingendo e sperimentando 
in maniera disincantata ed intelligen
te, rifiutando limitazioni e puntando 
verso il futuro della qualità. 
L’entusiasmante cantina nasce nel 
cuore della tenuta ed è situata ad 
Erbusco in Franciacorta. La prima 
vigna fu messa a dimora nel 1960 e i 
primi vini imbottigliati nel ’73. 
Nel 1978 nasce il primo spumante 
champenois, che diventa ben presto 
famoso ed apprezzato in tutt’Italia e 
all’estero.
La qualità di “Cà del Bosco” è sempre 
sorprendente e viaggia di pari passo 
con la proposta, raffinata ed incisiva, 
così da poter dire che contenuto e for
ma sono entrambi di altissimo livello 
e perfettamente coerenti.
T1 'dno premiato “Maurizio Zanella” 

a seguenti caratteristiche organo
lettiche: è intenso e persistente, si 
avvertono i sentori di erba insilata, di 
frutti di sottobosco, di confettura di 
lamponi, nonché un sentore di frutta 
secca tostata in connubio con la vani
glia.
Al gusto il vino è elegante, ha corpo
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armonico, ha razza, nerbo e lunga ner- 
£ ? ì r  aromatica- Visivamente è 

™R,d°  e dl granata vivace. È 
prodotto con uve allevate nella tenuta
nvp r  KCl T ne di Erbusco con uve Cabernet Sauvignon e in minor
? - f tà Caberaet Ffanc e Merlot 
L  affinamento avviene in barrique di
InnT V  PG1 “  dai 2 agli 8aniu- Va servito a diciotto gradi e a 
secondo della stagione e degli abbina
menti anche a sedici gradi, accostan- 
d°L°,a caPre.«° ale erbe aromatiche,
ÌoS 1? eUa m •artufi’ P i to n e  al pepe rosa, formaggi stagionati. H -
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