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+ A via delle Carrozze 85 A/B, 
’’Dolci e Doni”, è un piccolo 
tempio delle golosità. Dalle 9,30 
alle 20,00 potrete infatti sorseg­
giare ottimi thè dagli aromi 
classici o rari, come quelli alle 
mandorle, alla rosa ed ai frutti 
di bosco, accompagnati da tor­
te, da pastiere napoletane, da 
croissant preparati secondo le 
genuine ricette casalinghe, e 
gustare all’ora di colazione de­
licati snack e vini di prima scel: 
ta. Ecco le eleganti confezioni 
con i cioccolatini dell’Harry’s 
Bar di Venezia, i cestini di frut­
ti al marzapane fatti a mano, 
dai coloratissimi cristalli di 
zucchero alle bottiglie di Man- 
darinello e di Limonello.

(domitilla calamai)

+ È l’ultimo giorno al ristoran­
te San Luigi per festeggiare la 
Giornata delle Donne con un 
menù divertente ed originale: 
insalata Calips: pasticcio Viri- 
diana; sorbetto di Maria La 
Sanguinaria; vitello al profumo 
di Giulietta e per finire la Dolce 
Beatrice.
2 San Luigi, via Mocenigo, 10;

‘ 3020704.

v_ _  numero di fine d’anno di 
"The wine spectator’’ (la più 
importante pubblicazione Usa 
del settore) ha pubblicato la 
classifica dei top 100, i cento 
vini migliori del mondo, scelti 
tra gli oltre 3 mila che ’’The 
wine spectator” ha giudicato 
nel corso dell’anno passato. Il 
criterio con il quale vengono 
giudicati i vini, tiene conto di 
due fattori: la qualità del vino 
e il rapporto qualità/prezzo. L’I­
talia in questa classifica, non ha 
sfigurato ed anzi per un nostro 
produttore, Angelo Gaja, è stato 
un vero successo. Infatti nei pri­
mi venti classificati sono entrati 
i quattro Barbareschi Gaja; AL 
tri buoni piazzamenti sono stati 
realizzati da: ’’Castellare I Sodi 
di San Niccolò” della Toscana; 
Frescobaldi Tenuta di Pomino, 
anche questo della Toscana; 
sempre in questa regione trovia­
mo 1’ ’’Antinori Chianti Classico 
Pèppoli”; ”San Felice Predicato 
di Biturica”; §  ’’Clerico Arte 
1985”; ”Ca’ deiB if eh Maurizio 
ZaneUa’>«Éh1%e%M Montal- 
cino Biondi-Santi’ ’, Avignonesi 
Chardonnay II Marzocco”; "Ca­
stello dei Rampolla Chianti 
Classico”; ’’Antinori Chianti 
Classico Santa Cristina”; ”San 
Felice Chianti Classico Riserva 
Il Grigio 1982’
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