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ila  manifestazione presenti 5 aziende bresciane

fl «Bibe-Interfood» ha aperto 
la stagione dell’eno-gastronomia
s di GIANLUIGI GO»

Si è  concluso  l ’a ltro  ier i a 
G en o v a  il  « B ib e -In ter fo o d , 
«rassegna in tem azionale  dei 
prod otti e d ei se r v iz i per  il 
m angiare ed il bere». N el cor­
so della m anifestazione geno­
vese , che apre la stagione de­
gli appuntam enti (troppi) fie­
ristici di settore che culm inerà 
(14 prile) con il Vinitaly di 
Verona, il risvolto tecnico più 
interessante va ascritto al «Sa­
lone del debutto« riservato per 
l ’appunto a lla  p resen tazion e  
dei nuovi vini prodotti nell’ulti­
m a vendem m ia. In tutto poco 
m eno di 600 nuovi prodotti del­
la vendem m ia 1988 che copro­
no l ’in tero  a rco  n a z io n a le , 
ch iara testim on ian za  del fer­
m ento che anim a l ’intero set­
tore dell’enologia di qualità.

Cinque le aziende bresciane, 
o riconducibili a proprietà bre­
sc ia n a , p resen ti: le  aziende  
agricole M irabella di Rodengo 
S a ia n o  (d o c  F r a n c ia c o r ta

Bianco e  R osso); Monte Cico­
gna di A lessandro M aterassi di 
M oniga (C hiaretto e  Lugana 
doc; P inot grig io  di Moniga; 
R iesling italico riserva II Tor­
rione e il frizzante Schooner, 
dal nom e di una barca a v e la ); 
P ro v en za  di R iv o lte lla  d e l 
Garda (Lugana doc); San Gio­
van n i di R a ffa  di P u e g n sg o  
(«Il Groppello», «Il C h ia r e t t i  
«Il Lugana») e la Chianti T u f­
fin o  di P o n ta ss ie v e , cU p ro­
prietà della fam iglia  Felonari, 
che ha presentato un altro pro­
dotto innovativo rispetto a lla  
tra d iz io n e  to sc a n a ,d a  P in ot  
nero, Il «Nero del Tondo».

Da segnalare anche la pre­
sen za  d e l l’a z ien d a  a g r ico la  
G ^ d e l Bosco di Erbusco (spu­
m anti e vini di Franciacorta) e 
della Casa vinicola Barbi spa  
di B rescia  entram be rappre­
se n ta te  e , in  fo rm a  d ire tta , 
d a ll’a z ien d a  a g r ic o la  D ecu - 
gnano dei Barbi di Corbara di 
O r v ie to  d i p r o p r ie tà  
dell’om onim a fam iglia. Il Con­

sorzio di tutela dei vini doc era  
presente nello stand collettivo  
d e ll’A sso c ia z io n e  reg io n a le  
m eglio conosciuto com e Asco­
vilo . N el settore food la  pre­
sen za  ta rg a ta  B s è lim ita ta  
a lla  A ntico E rem o di Sergio  
Boschetti di Gussago (prodotti 
per la preparazione di bevan­
d e, su cch i e sc ir o p p i), a l l a i 
Lombarda Tacchiijf-z^ Calci-? 
nato (tacchini e pollam e) e al* 
R avio lific io  T erry di R on ca i 
delle (ravioli e pagja fresca). *
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Mangia e béer per viver bé
divagazioni sull’enogastronomia di casa nostra

Le dimensioni del locale - ri­
storante Due Cigni, via San Vi­
to 19j Bedizzole, chiuso il 
lunedi sera e tutta la giornata 
di martedì, tei 030.674379 - so­
no veramente ragguardevoli, 
anche se dall’esterno non si ha 
la percezione immediata del­
la sua grandezza, forse perchè 
colpiti dalla bellezza del pano­
rama circostante e dalla tran­
quillità del borgo che si erge 
su una dolce collinetta sulla 
strada interna che collega Be­
dizzole a Ponte San Marco. Un 
angolo di quiete, San Vito, nel 
mezzo della fiumana di mar­
mitte più o meno fumanti di­
rette al lago di Garda ma, 
anche, punto di ritrovo per un 
gran numero di clienti dei Due 
Cigni che, specializzato in ban­
chetti anche di grandi dimen­
sioni - il locale «porta» già 650 
coperti suddivisi in 5 salette e 
in un grande salone, tutti se­
parati, ma un altro salone è in 
fase di costruzione - non di ra­
do fa il pieno. Da cinque anni 
è condotto, da Giorgio Borda­
rli, originario di Reggio Emi­
lia  oram ai bresciano  
d’adozione. Oltre che per i 
pranzi delle occasioni «terribi­
li» (nozze, battesimi, ricorren­
ze e festeggiamenti aziendali 
di vario genere), grazie alla 
duttilità delle strutture si pre­
sta anche per le ricorrenze fa­
miliari con poco seguito e 
soprattutto per i pranzi di la­
voro, anche di un certo impe­
gno. E per lo più di lavoro è la 
clientela di mezzogiorno du­
rante la settimana ; di passag­
gio, nuclei familiari compresi, 
il sabato e la domenica. Mal­
grado l ’abitudine ai banchet­
ti, e quindi alla successione di 
piatti preordinati, la dovuta 
attenzione è riservata anche al 

«normale»; le porzioni

di GIANLUIGI GOI

Ristorante

« D u e  C i g n i »
Via San Vito 19 - Bedizzole
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sono fin troppo abbondarti; 
coreografica l ’esposizione di 
prodotti e bottiglie vari; di se­
gno negativo, invece, l ’assen­
za della  carta dei v in i 
accompagnata ad una certa 
superficialità nell’offrirli. Gli 
antipasti, sia caldi che freddi , 
con il misto pesce che va per 
la maggiore, sono numerosi. 
Fra i primi molto corretti i ri­
sotti ( al granchio, asparagi e 
verdure in primavera, funghi) 
e, ancora, malfatti, tortelli e 
tortelloni sia di magro che di 
carne. Di routine, ma presen­
tati e  preparati con una certa 
professionalità, i secondi: gri­
gliata di pesce, filetti in cro­
sta, al pepe, in stagione il 
capretto agli aromi, il caprio­
lo in salmi nel periodo inver­
nale, il guancialetto di cavallo 
stufato. E tanti funghi, come 
sempre molto graditi dalla 
clientela. Fra i dessert della 
casa da segnalare le crostate 
di frutta, la torta di granotur­
co e il classico tiramisu. Note­
vole le presenza dei prodotti 
bresciani, in particolare vini 
del Garda, molto richiesti: 
Venturelli, Pasini Produttori, 
Redaelii De Zinis; il Francia- 
corta di Ca del Bosco e Cavel- 
leri e, rara avis, il Botticino di 
FranzorJ e Noventa. Di quali­
tà la scelta degli olii extra ver­
gine d’ohva: Monte Cicogna di 
Moniga, Pasini Produttori, 
dell’Oleificio Valtenesi e della 
Venturelii. I formaggi sono 
della cooperativa Cooprola- 
ma. Fra le  grappe, notevoli 
per varietà e scelta, accanto 
ad alcuni grandi in assoluto, le 
bresciane di Pirotelli, di Ven­
ticelli e delle distillerie Pero­
ni di Gussago. Per il pranzo 
veloce di mezzogiorno si spen­
dono 20-22.600 lire, per quello 
completo dalle 40 alle 45.0000.

distillati


