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la manifestazione presenti 5 aziende bresciane

Il «Bibe-Interfood» ha aperto
Iz stagione dell’ eno-gastronomia

di GIANLUIGI GOI

Si & concluso 1’altro ieri a
Genova il «Bibe-Interfood,
«rassegna internazionale dei
prodotti e dei servizi per il
mangiare ed il bere». Nel cor-
so della manifestazione geno-
vese, che apre la stagione de-
gli appuntamenti (troppi) fie-
risti~i di settore che culminera
(14 prile) con il Vinitaly di
Verv..d, il risvolto tecnico pid
interessante va ascritto al «Sa-
lone del debutto« riservato per
I'appunto alla presentazione
dei nuovi vini prodotti nell’ulti-
ma vendemmia. In tutto poco
meno di 600 nuovi prodotti del-
la vendemmia 1988 che copro-
no l'intero arco nazionale,
chiaratestimonianza del fer-
mento che anima l'intero set-
tore dell’enologia di qualita.

Cinque le aziende bresciane,
o riconducibili a Fmprleth bre-
sciana, presenti: le aziende
agricole Mirabella di Rodengo
Saiano (doc Franciacorta

Bianco e Rosso); Monte Cico-
gna di Alessandro Materossi di
Moniga (Chiaretto ¢ Lugana
doe; Pinot grigio di Moniga;
Riesling italico riserva I1 Tor-
rione e il frizzante Schooner,
dal nome di una barca a vela);
Provenza di Rivoltella del
Garda (Lugana doc); San Gio-
vanni di Raffa di Puegnsgo
(«Il Groppello», «I1 Chiarett#
«Il Lugana») e la Chianti 5 .-
fing di Pontassieve,
prieta della famiglia nari,
che ha presentato un altro pro-
dotto tivo rispetto alla
tradi e'toscana,da Pinot
nero, ero del Tondo».
Da segnalare anche la pre-
senza dell’azienda agricola
5 di Erbusco (spu-
di Franciacorta) e
della Casa vinicola Barbi spa
di Brescia entrambe rappre-
sentate e, in forma diretta,
dall’azienda agricola Decu-
gnano dei Barbi di Corbara di
Orvieto di  proprieta
dell’omonima famiglia. I1 Con-

i pro-

sorzio di tutela dei vini doc era
presente nello stand coliettivo
dell’Asscciazione regionale
meglio conosciuto come Asco-
vilo. Nel settore food Ia pre-
senza targata Bs & limitata
alla Antico Eremo di Sergio
Boschetti di Gussago (prodotti
per la preparazione di bevan-
de, succhi e sciroppi), alla,
Lombarda Tacchini-di Calei-{
nato (tacchini e poliattie) e ak
Raviolificio Terry di Ronca

delle (rawvioli e pasta frasca). §
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Mangia e béer per viver bé

divagazioni sull'enogastronomia di casa nostra

Le dimensioni del locale - ri-
storante Due , via San Vi-
to 19, Bedizzole, chiuso il
lunedl sera e tutta la giornata
di marted, tel 030.674379 - so-
no veramente ragguardevoli,
anche se dall’esterno non si ha
la percezione immediata del-
la sua grandezza, forse perche
colpiti dalla bellezza del pano-
rama circostante e dalla tran-
quillitd del borgo che si erge
su una dolce collinetta sulla
strada interna che collega Be-
dizzole a Ponte San Marco. Un
angolo di quiete, San Vito, nel
mezzo della fiumana di mar-
mitte pil o meno fumanti di-
rette al lago di Garda ma,
anche, punto di ritrovo per un
gran numero di clienti dei Due
Cigni che, to in ban-
chetti anche di grandi dimen-
sioni - il locale «porta» gia 650
coperti suddivisi in 5 salette e
in un grande salone, tutti se-

ati, ma un altro salone éin
ase di costruzione - non di ra-
do fa il pieno. Da cinque anni
& condotto, da Giorgio Borcia-
ni, originario di Reggio Emi-
lia oramai bresciano
d’adozione. Oltre che per i
ﬁ:nnzi delle occasioni «terribi-
i» (nozze, battesimi, ricorren-
ze e festeggiamenti aziendali
di vario genere), grazie alla
duttilith delle strutture si pre-
sta anche per le ricorrenze fa-
miliari con poco seguito e
soprattutto per i pranzi di la-
voro, anche di un certo impe-
lo piti di lavoro é la
cl.ien di mezzogiorno du-
rante la settimana; di passag-
gio, nuclei famniliari compresi,
il sabato e la domenica. Mal-
grado I'abitudine ai banchet-
ti, e quindi alla successione di
piatti preordinati, la dovuta
attenzione & riservata anche al

¥ _cliente «normale»; le porzioni

di GIANLUIGI GOI

Ristorante

«Due Cigni»
Via San Vito 19 - Bedizzole
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sono fin tl'o:)p]:«:t1 abbondanti;
coreografica 1'esposizione di
prodotti e bottiglie vari; di se-
gno negativo, invece, I’assen-
za della carta dei vini
accompagnata ad una ceria
superficialita nell’offrirli. Gli
antl , 8ia caldi che fredd:,
misto pesce che va per
la' maggiore, sono numerosi.
Frai molto corretti i ri-
sotti ( al granchio, asparagit;.
verdure in primavera, funghi
e, ancora, malfatti, tortelli
torelloni sia di magro che di
carne. Di routine, ma presen-
tati e preparati con una certa
professionalita, i secondi: gri-
gliaa di pesce, filetti in cro-
sta, al pepe, in stagione il
capretto agli aromi, il caprio-
lo in aalrm nel modo inver-
di cavallo
stufato E tanti funghi, come
sempre molto graditi dalla
clientela. Fra i dessert della
casa da segnalare le crostate
di frutta, la torta di
co e il ~lassico tir: . Note-
vole le prei;enza dei prodotti

bresciani
del G&xda molto richim
Ventur=1li, Paa.ianrodutton,

Redaelli De ; il Francia-
corta di Ca del e Cavel-
leri e, rar; cino di

Franzor.i e Noventa. Di quali-
ta la sceita ohl extra ver—
gine d’oliva
Moniga, Paaini Produttori
dell'Oleificio Valtenesi e della
Venturelii. I formaggi sono
della cocperativa Cooprola-
ma. Fra le grappe, notevoli
per varieta e scelta, accanto
ad alcuni grandi in asaohtto le
bresciane di Pirotelli, di Ven-
turelli e delle distillerie Pero-
Veloce di mezogiorno 5 spars
orno si spen-
dono 20-22.800 lire, per quello
completo dalle 40 alle 45 0000




