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Mangia e béer perdivagazioni sull’enogastronomia viver bédi casa nostra
partato

sera.

La cucina cerca di conciliare 
le esigenze della sfiziosità e del 
la fantasia di chi va al ristoran­
te anche", ma non solo, per 
mangiare e i dettami della tra 
dizione. Molta attenzione, an 
che se non viene certo rinnega 
ta 1 impostazione necessaria­
mente, e diremmo doverosa-

p .  R i s t o r a n t e  G a s p a r ol a  Brescia i l  V ia  G asp aro  da Salò  22T el. 030/58546 - Chiuso m ercoledì
0 .ii-o -d i  An  d LA PAGELLAi C O S T A N T E  B E L LE T T I
t  C

1 lo c a le  _  _8,5
a ' ta v o la  _H  8

BLs e r v iz io
7,5—  -- e  ^e  , 8 3 9 » a n tip a sti , Oea 3 ? p rim o  p ia tto  _  _

;  k p v i  
ì  ;-------- —

p ia tto  di m e z z o  _7
s e c o n d o  p ia tto  - _7 5 '1 ^  i

ra  fomia88i non € c j j »— \  esaminati t— ---------------------  r
M d esse rt li

7 5 17  s
olii

8
aceti 7,5

mente, "onnivora" de! menu, é 
riservata alle verdure, al punto 
che entro breve sarà disponibi­
le una vera e propria lista ver­
de. Gli antipasti, allo scopo di 
non mescolare troppa i sapori, 
non sono numerosi e, fra que­
sti, una citazione particolare 
merita la sfogliata di verdure. 
Numerosi i primi, per o più di 
pasta fresca: tagliolini rossi, 
gnocchetti di carote al timo, ra­
violi di salmone e spinaci, risot­
ti al limone, salsiccia e radic­
chio rosso. Fra i secondi la pre­
ferenza é per la carne - ottima 
per provenienza e genumità: la 
Cooperativa Aurora - anche se 
non manca il pesce (per lo più 
rombo e branzini) in padella 
abbinato a salse particolari. Nel 
periodo autunnale ed infernale
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Frati, il rosato Le Sincette il 
Bersamino e il Groppéllo Bot- 
tarelli, il Ronco di Mompiano di 
Pasolini e il Botticino Bonetti.

Per il pranzo veloce si spen­
dono 30.000 lire, per quello  
completo 45.000
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