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NUOVE INIZIATIVE NELL’ENOGASTRONOMIA

IL SEMINARIO PERMANENTE LUIGI VERONELLI
Associazione per la cultura del Vino e degli Alimenti

Il Seminario Permanente Luigi Veronelli è un’associazione — 
intitolata al giornalista che per primo in Italia ha ispirato i concetti 
di qualità nel mangiare e nel bere — che raccoglie attorno a sé pic­
coli e grandi produttori, ristoratori, enotecari ed appassionati che 
h no a cuore il problema della massima qualità. Scopo dell’asso- 
v. ione: promuovere, da una parte lo studio dei prodotti alimenta­
ri, in primis il vino, distillati ed olio d’oliva, onde poterne mante­
nere o migliorare le qualità organolettiche, e dall’altra la divulga­
zione delle informazioni tendenti a formare la cultura della qualità.

E’ con questo spirito che l’associazione organizza degustazioni 
di prodotti alimentari. Ma l’attività non si ferma a questo, perché 
si articola in altre direttrici che seguono.

Da giovedì, 12 ottobre, su RAI 3 alle ore 13.00, ha avuto inizio 
la trasmissione «Il Bel Mangiare», coprodotta con la RAI Diparti­
mento Scuola Educazione, che percorre un itinerario enogastrono- 
mico in 26 microregioni sempre all’insegna della grande tradizione 
di qualità.

«Il Consenso» è la pubblicazione trimestrale che tratta i problemi 
del settore con occhio attento agli aspetti culturali e scientifici.

E’ in corso un programma di «Settimane di Esposizione-Degu­
stazione», che si concluderà il prossimo luglio, che intende far co­
noscere al pubblico dei consumatori il meglio della produzione vi­
nicola ed oleica dell’Italia intera.

In stretta collaborazione con l’Istituto Agrario Provinciale di San 
Michele all’Adige (Tn), diretto dal Prof. Attilio Scienza, organizza 
dei corsi di degustazione e di vitivinicoltura, con particolare atten­
zione alla sperimentazione che l’Istituto svolge da alcuni anni.
Lr ^rtecipazione a Fiere e Manifestazioni vinicole in Italia e all’e­
st permette di essere da supporto tecnico e scientifico ai produt­
tori associati e di organizzare Convegni e Dibattiti sui maggiori 
problemi legati alla produzione e distribuzione dei cibi e bevande 
di qualità.

L’Associazione organizza tre tipi di degustazioni:
— presso la sede con campioni inviati dai produttori o reperiti sul 
mercato;
— presso le^aziende con lo staff aziendale (di tipo teorico);
— comparati^ sia presso aziende che in altri luoghi aperte a: risto­
ratori, gioijialisti e addetti ai lavori in generale.

L’Assodhzione ha come Presidente Onorario lo stesso Luigi Ve­
ronelli, Presidente è il Prof. Imerio Facchinetti, Vicepresidente 
Maurizio Zanella, ed è retta da un Consiglio Direttivo formato da 
Consiglieri,‘Associati Fondatori, Associati Promotori. Coordina­
tore Gianluigi Brozzoni. La sede è a Bergamo, in Via S. Tomaso, 
74 - Sede legale Via S. Benedetto, 3 - Bergamo - Tel. 035/249961.

Possono aderire all’Associazione «Seminario Permanente Luigi 
Veronelli» tutti coloro che operano nella direzione della grande 
qualità, compilando l’apposita scheda e versando la quota associa­
tiva e dopo che la domanda sarà accettata dal 75 % dei soci fonda­
tori.


