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DELEGAZIONE
DI MILANO

25 ottobre 1989. Ristorante « Centro Navi-
gliv di Alberto Merlati (direttore sala An-
drea Bottani), fondato nel 1985.
Viale Gorizia 22, Milano - Telefono 02/
89406796 - Numero coperti: 70 al risto-
rante, 70 sala lucernario.
Parcheggio custodito a 50 metri - Preno-
tazione consigliabile - Giorno di chiusu-
ra: lunedi e sabato a mezzogiorno - Ferie:
age » 10 giorni a Natale - Valutazione:
7 - weezzo: L. 55.000 - Accogliente.

Lista delle vivande servite: salumi
lombardi; acciughe ripiene liguri: pepero-
ni in bagna cadda piemontesi; tortelli di
zucea lombardi al burro fuso; ravioli di
magro liguri con sugo di funghi: agnolotti
di carne piemontesi con sugo di arrosto;
cima ripiena ligure; tome delle Langhe;
taleggio: gorgonzola dolce; raschera; gor-
gonzola piccante; montemagno; brus; cre-
ma cotta; pane selezionato a cura dell’As-
sociazione Panificatori; biove, grissini,
montasti, michette, francesine.

Listh dei vini in tavola: Spumante
Brut Ca del Bosco; Vermentino Ligure
Colle dei Bardellini; Barbaresco Marti-
nengo ‘82 Docg Tenute Cisa Asinari dei
Marchesi Gresy; Brachetio Braida di Gia-
como Bologna.
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