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E perché festa sia, a tavola un piace-
re che non teme ['eccesso.

D Champagne Fauchon brut, impor-
tato da Arcade des gourmandises (1
milione). @ Prime uve Cartizze, Ma-
schio (500 mila). € Moscato d’Asti, 1
vignaioli di S. Stefano (9.800). @ Sal-
mone affumicato scozzese Barnettes
distribuito da Sorba (81 mila al chilo).
© Terrina di fegato d’oca, da Peck
(130 mila). @ Gaia e Rey Chardon-
nay 1987 (22 mila). @ Caviar Belouga
Malossol (3,6 milioni al chilo), da
Peck. @ Whisky Macallan, 18 anni
(69 mila). @ Barbaresco 1986 (22 mi-
la). @ Infuso al rosmarino, Fattoria
di Santa Brigida (8.500). @ Terrina di
foie gras d’oie truffé, Fauchon (dalle
70 alle 240 mila). ® Condimento aro-
matico in aceto di vino, Aromi di
Volpaia (7 mila). ® Gianduiotto da
un chilo, Ranieri (40 mila). @ Infuso
al basilico. ® Frapin cognac (800 mi-
). @ Terrina di foie gras d'oie,
auffé, Fauchon. (P Bruichladdick
whisky (800 mila).  Gianduiotti Ra-
nieri. ® Condimento aromatico.
Terrina di fegato d’oca, Peck. @ Ter-
rina di foie gras, Fauchon. @ Infuso
all'aglio e peperoncino. @ Darmagi
Cabernet Sauvignon 1986, Gaja (34
mila). @ Calvados Adrien Camut (76
mila). @ Spumante %ﬁl bosco, bot-
tiglia Nabuccodonosor da’ LS litri (820
mila). @ Caviale Malc&'«ga un chi-
lo, Sorba (3.850.000). al café de
silva, 500 grammi, Sorba (21 mila). @
Terrina di foie gras d’oie truffé, Fau-
chon. @ Bas Armagnac 1979, Gérard
Laberdolive (103 mila).

Gli indirizzi sono a pagina 427.

360

P i"l".\' VIRIELEE RESERVE

AN DACGNE COGNA,




[®Gift

planning

A cura di
Patrizia Ribuoli
e Laura Salza

Fotografie di
Sandro Sciacca

Hanno collaborato:
Christian de P-orter,
Francesca Pitta,

Caterira e
Francesca St'ffoni,
Valentina Tz maro.

L’ultimo Natale degli anni
Ottanta, una decade che si
chiude con un bilancio po-

sitivo € cOor una promessa: passare
dalla quantita alla qualita, dalla pu-
ra forma alla sostanza, dall’effime-
ro al durevole. Capital ha voluto
anticipare, sia pure di poco, la ten-
denza anni Novanta e ha scelto co-
me filo conduttore di questa spe-
ciale sezione dedicata alla prepara-
zione della festa di Natale, gift
planning appunto, il trinomio bel-
lo-buono-nuovo. Sono piu di 40
pagine, divise in 21 vetrine di og-
getti e idee. Cominciamo da questa
dedicata ai pacchetti. Il nuovo stile
abbandona i colori e le ‘orme della
tradizione per puntare sulla sorpre-
sa dei materiali. Che sono poveri
(tela di sacco, tessuti plastificati,
spaghi da imballaggio) o preziosi
come 1 fili d’oro, i bottoni d’anti-
quariato, gli spilloni da revers. I re-
gali, che non sono piu nascosti in
contenitori regolari, vengono esal-
tati nelle loro forme. Nelle vetrine
successive tanti diversi mondi:
quelli delle grandi griffe con il loro
stile inconfondibile; quelli dei rega-
li classici (orologi e sete, leccornie,
vetri e argenti) interpretati secondo
le tendenze piu attuali; quelli delle

curiosita, della tecnologia,
del gadget alla moda, ma
che non si dimentica.

Natale










| e

e

Ipiﬁ bu

Natale a soggetto

E perché festa sia, a tavola un piace-
re che non teme l’eccesso.

© Champagne Fauchon brut, impor-
tato da Arcade des gourmandises (1
milione). @ Prime uve Cartizze, Ma-
schio (500 mila). €& Moscato d’Asti, I
vignaioli di S. Stefano (9.800). @ Sal-
mone affumicato scozzese Barnettes
distribuito da Sorba (81 mila al chilo).
@ Terrina di fegato d’oca, da Peck
(130 mila). @ Gaia e Rey Chardon- ||
nay 1987 (22 mila). @ Caviar Belouga
Malossol (3,6 milioni al chilo), da
Peck. © Whisky Macallan, 18 anni
(69 mila). © Barbaresco 1986 (22 mi-
la). @ Infuso al rosmarino, Fattoria
di Santa Brigida (8.500). @ Terrina di
foie gras d’oie truffé, Fauchon (dalle
70 alle 240 mila). @ Condimento aro-
matico in aceto di vino, Aromi di
Volpaia (7 mila). ® Gianduiotto da
un chilo, Ranieri (40 mila). @ Infuso
al basilico. (® Frapin cognac (800 mi-
la). ® Terrina di_foie gras d’oie,
truffe, Fauchon. @ Bruichladdick
whisky (800 mila). @ Gianduiotti Ra-
nieri. @ Condimento aromatico. @
Terrina di fegato d’oca, Peck. @ Ter-
rinc di foie gras, Fauchon. @ Infuso
all’aglio e peperoncino. @ Darmagi
Cabernet Sauvignon 1986, Gaja (34
mila). @ Calvados Adrien Camut (76
mila). "

Caviale Malossol da un chi-

ilhade) :
lo, Sorba (3.850.000). @ Real café de

silva, 500 grammi, Sorba (21 mila). @
Terrina di foie gras d’oie truffé, Fau-
chon. @ Bas Armagrac 1979, Gérard
Lat=rdolive (103 mila).

Gli indirizzi sono a pagina 427.
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© Champagne Fauchon brut, impor-
tato da Arcade des Luurmand:acs (1

s¢ Barnettes
distribuito sorba (81 mila al chilo).
@ Terrina di to d'oca, da Peck
(130 mila). @ Gaia ¢ Rey Char
nay 1987 (22 mila). @ Caviar Belouga
6 mlioni al chilo), da
Peck. @ Whisky Macallan, 18 anni
| (69 mila). @ Barbaresco 1986 (22 mi-
la). @ Infuso al rosmarino, Fattoria
di Santa Brigida (8.500). @ Terrina di
foie gras d'oie truffé, Fauchon (dalle
70 alle 240 mila). @ Condimento aro-
matico m aceto di vino, Aromi di |
Volpaia (7 mila). @ Gianduiotto da
un chilo, Ranieri (40 mila). @ Infuso |
al basilico. @ Frapin cognac mi-
la). @ Terrina di foie gras d'oie,
truffé, Fauchon. @ Bruichladdick
whisky (800 mila). @ Gianduiotti Ra-
nieri. ® Condimento aromatico.
Terrina di fegato d’oca, Peck. @ Ter-
rina di foie gras, Fauchon. @ Infuso
all'aglio ¢ peperoncino @ Darmagi
(abernel Sauvignon 1986, Gaja (34
). @ Calvados Adrien Camut (76

Caviale '\1a!ossn1 da un chi-

J ). @ Real café de

(21 mila). @
Terrina di foie gras d
chon. @ Bas Armagna
| Laberdolive (103 mila)
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