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Lombardia

La Lombardia possiede due
aree particolarmente adatte
alla produzione di vini spu-
manti. La prima ¢ 'Oltrepo
Pavese, soprattutto per uve
quali il pinot nero, che vie-
ne vinificato in bianco, sen-
za che le bucce dell'uva en-
trino in contatto con i mo-
Sti.

Da vini base fatti con il pi-
not nero scaturiscono spu-
manti non ‘troppo acidi, di
buon corpo, con una carat-
teristica pitt dorata nel colo-
re. In Oltsepo si coltivano
anche pinot bianco, pinot
grigio, riesling € moscato, da
cui derivano soprattutto
spumanti Charmat.

La seconda zona lombarda
di grande interesse per la
spumantistica ¢ la Francia-
corta, in provincia di Bre-
scia. Qui, quasi sulle rive del
lago d’Iseo, si producono
spumanti di estrema finezza,
quasi tutti ottenuti da sole
uve bianche chardonnay. Si
tratta in sostanza di spuman-
ti cosiddetti Blarnc de Blancs
(bianchi da uve bianche),
proprio 'opposto di cio che
avviene in OltrepO Pavese,
insomma.

Gli spumanti di Franciacor-
ta, che al pari di quelli del-
I'Oltrepd possiedono la
doc, si caratterizzano per i
profumi fruttati e freschi e
per la grande delicatezza,
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bollicine dorate, una cascata di
ima soffice e persistente... oro nel
bicchiere. Ma quanta tecnic:
questo piacevolissimo vino
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Azienda Agricola
Ca’ del Bosco
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Ca’ del Bosco, invece, € |'a-
zienda di maggior prestigio
della Franciacorta. Produce
una gamma di spumanti ot-
timi, dal Crémant, vera spe-
cialita della casa, meno spu-
mantizzato degli altri, al
Brut, al Dosage Zero, al ca-
rissimo Millesimato. La ca-
ratteristica generale dei suoi
spumanti consiste nella
straordinaria finezza che fa
considerare da molti questa
come la migliore azienda
spumantistica a livello na-
zionale, Di certo il livello ge-
nerale della produzione &
notevolissimo, come anche
il costo dei vari spumanti.



