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L’ECO DELLA STAMPA*
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I ristorante «Principe» di Pesaro, sepolto in mezzo al cemento, € un nido caldo e raffinato

Ravioli al sugo di granchietti, che meraviglia

Un mentt breve ma equzlzbmto e accurala professzonalzm
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L posto, se vogliamo, & sem-
pre quello: dentro uno svet-
tante, bruttissimo palazzone
(quasi un grattacielo) nel mare

| magnum di cemento che costel-

la di alberghi ed albergoni la ri-
viera adriatica. Il Principe, in
effetti, & questo grosso hotel a
tre stelle, meta di famigliole al
completo per un soggiorno cor-
retto in riva al mare e allegati
piaceri gastronomici.

Fuori c'é il fascino di sempre,
con la bella villa primi Nove-
cento che oggi & 1'Hotel Vittoria
(tra i suoi ospiti ci fu anche I'A-
ga Khan) e, soprattutto, con lo
stupendo incredibile storico
villino Ruggeri, una cascata
unica di volute e geroglifici de-
corativi.

Da questa immagine girate lo
sguardo alla novita, simpatica

| ed attraente, di questo «nuovo»

ristorantino, ¢nuovo» nel senso
che Otello Renzi, il giovane pa-

tron del Principe, il suo
accurato locale 1'ha tra-
sferito da dove era pri-
ma (cioé un cantuccio
della sala da pranzo del-
lo stesso albergo) in una
accurata, deliziosa, pic-
cola sede tutta sua, al
pianoterra dell'hotel.
Fuori, avendo in fac-
cia il retro del celeberri-
mo Villino Ruggeri, mu-
seo di architettura del
Novecento gia dalla
strada, eccovi la bella
verandina bianca, dal
parquet in legno chiaro.
Sono appropriate e calde le
poltroncine in bambu dipinte di
bianco, le belle tovaglie di Fian-
dra, la posateria argentata.
Tutto & curato con tocco pro-
fessionale: ne & un esempio la
carta dei vini che viene presen-
tata dentro il menu che & giu-
stamente breve, ordinata esau-
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riente sequela di attime gosgMe
prezzo equilibrato, adatiej
piatti del ristorante.

Dopo l'aperitivo con ﬂia' del
Bosco, eccovi scampi, m -
colle e razza con salsa di carcio-
fi, la torta di pesze ai funghi
(non entusiasmar.e), il risotto
ai fiori di zucchina e capesante,
iravioli al sugo di granchietti, il
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branzino all’'olio di Cartoceto
con alloro e ginepro.

Dalla carta dei dessert 1'ec-
cellente semifreddo al cioccola-
to con cioccolato bianco.

Pranzo medio completo con
60 mila lire.

(ultima prova: 2-5-1989)
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SOTTO | 10/20
_ DA PESSIMI A MEDIOCRI
DA 10 A 12/20
DA SUFFICIENTE A DISCRETO
DA 13 A 14/20
BUONO, CURATO E ORIGINALE
DA 18 A 16/20
GRANDE CUCINA, OTTIMI VINI
DA YT A 20/20
SUPER, INDIMENTICABILE




