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Franciacorta 
di razza
I l Vin Italy tenutosi a Verona dal 6 

all’l l  aprile ha superato in presen­
ze e qualificazione ogni ottimistica 

aspettativa. L’importanza del Vin Ita- 
ly cammina di pari passo con l’incre­
mento nualitativo dei vini italiani ai 
quali forse possibile muovere un 
appunto: il prezzo. Sono consapevole 
che la nuova vitivinicoltura ha costi 
altissimi. Pur tuttavia ho la convinzio­
ne che troppi produttori italiani ab­
biano perso «l’equilibrio» dei prezzi. 
Il grande interesse dimostrato dai vi­
sitatori stranieri al Vin Italy significa 
che la presenza degli operatori è lega­
ta alla qualità dei vini italiani. Tra le 
cantine che hanno reso famosa l’eno­
logia italiana primeggia Ca’ del Bo­
sco. Propongo di questa tenuta un 
vino altamente rappresentativo. De­
gustandolo avverti l’intensità olfatti­
va, è fine, persistente, ampio, avverti 
sentori di corteccia di salice, confettu­
ra di lampone, felce e piccoli frutti. Al 
gusto è armonico con corpo elegante, 
ha nerbo, razza e buona persistenza 
aromatica; visivamente è limpido, di 
colore granata. È ottenuto con uve 
Cabernet Frane, Merlot, Barbera e 
Nebbiolo allevate nei vigneti di Er- 
busco. Va servito a 18°C abbinandolo 
a penne con rognone, fagiano tartufa­
to, filetto alla pasta di olive.

Franciacorta Rosso 1985, Ca’ del Bo­
sco, via Case Sparse 11, ErblSs^®. ‘Al. 
030/7267196. Lire 12.000 la botti|Ìfe.
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f  1 Vin Italy tenutosi a Verona dal 6
I  all' 11 aprile ha superato in presen- 
| z e  e qualificazione ogni ottimistica 
aspettativa. L'importanza del Vin Ita- 
ly cammina di pari passo con l’incre­
mento qualitativo dei vini italiani ai 
quali è forse possibile muovere un 
appunto: il prezzo. Sono consapevole 
che la nuova vitivinicoltura ha costi 
altissimi. Pur tuttavia ho la convinzio­
ne che troppi produttori italiani ab­
biano perso «l’equilibrio» d e i p r e g^
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cantine

q^esta tenuta un 
vino altamente rappresentativo. De­
gustandolo avverti l’intensità olfatti­
va, è fine, persistente, ampio, avverti 
sentori di corteccia di salice, confettu­
ra di lampone, felce e piccoli frutti. Al 
gusto è armonico con corpo elegante, 
ha nerbo, razza e buona persistenza 
aromatica; visivamente è limpido, di 
colore granata. È ottenuto con uve 
Cabernet Frane, Merlot, Barbera e 
Nebbiolo allevate nei vigneti di Er- 
busco. Va servito a 18°C abbinandolo 
a penne con rognone, fagiano tartufa­
to, filetto alla pasta di olive.

Franciacorta Rosso 1985, Ca’ del Bo­
sco, via Case Sparse 11, Erbusco. Tel. 
030/7267196. Lire 12.000 la bottiglia.
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