Il rito dell’ assagglo «celebrato» da un sommelier.

b

ASTE / COMPERARE IL VINO PROVENIENTE DA CANTINE FAMOSE PUQ’ DIVENTARE UN BUON INVESTIMENTO

Quella bottiglia va in cassaforte

Servizio di
Enrico Bosi

Sei milioni e mezzo & la cifra
record raggiunta da una botti-
glia di Porto messa in vendita
all'ultima asta di Sotheby's a
Londra assieme ad un'intera
cantina di vini da dessert ap-
partenuta agli zar di Russia.
Oltre 13 mila bottiglie prove-
nienti dalle canline reall rugso
ai Masoandra, in Crimea, sono
andate a ruba con un incasso
totale di oltre un miliardo e 350
milieni di lire.

Un misterioso collezianista
svizzerp 8l @ aggiudicato per
3.190 sterline una bottiglia di
Purlv blanco «Livadia» del
1981, oltre ad una serie di bot-
tlghe da duemila sterline |'u-
na, tutle proveniénti dai vigno
1l reali sul Mar Nera Cifre an-
cora piu alle raggiungeranno
le cento annate di Chateau
d'Yquem che saranno messe
in vendita da Mauriee Renaud,
il pit noto commerciante del
monas di vini vecchi, a Monte-
carlo. Le bottiglie millesimate
vanno dal 1858 al 1983. La sti-
ma & di oltre duecento milioni

di lire.

Da segnalare per gli amatori
che oltre al vino comprano la
storia, una bolliglia di un vino
non identificata, ritrovata da
un sub sul relitto della nave

«La Semillante» colata a picco’

durante una tempesta con 685
persone a bordo il 15 febbraio
1855 nelle bocche di Bonifacio
fra la Sardegna o la ,Corsica
«Quusis aste, quoati preczi —
dice Giorgio Pinchiorri — di-
mostrano il grande interesse
per il vino un po' in tutto 11
mondo. In ltalia arriviamo al-
l'appuntamentn in ritardo ma
anche noi stiamo correndn in
freta».

Giargin Pinchiorri, 43 amnl,
modenese di Pavullo, & stato
un precursore in questo sellu-
re e aggi possiedo a Miranze ln
pld ramosa envleca d'ltalia
con un capitale dl vini che
oscilla sui cinque miliardi.
«Quando nel 1473 aprii questo
locale non avrei mai Immagi-
nato- gli .sviluppi positivi in
questo campo. Allora avevo
puntato molto sul vino france-
se, oggi perd le nostre produ-

zioni hanno fatto passi da gi-
gante come del resto i vini ca-
liforniani e australiani. Melti
clienti mi chiedono di creare
loro delle cantine — continua
Giorgio Pinchiorri— ma i veri
collezionisti sono ancora po-
chi. Niente a che vedere con
I'Inghilterra, dove ogni grande
famiglia ha il suo «wine mer-
chant» & duve 14 s188ca cantj-
na personale della regina Eli-
sabetta & un vero e prorpio
tempio del vinon.

Ma come si trea Una cantina?
Giorgio Pinchiorri nan ha dub
Rl »Hiangna svuylicre dei no-
mi importanti sia italiani ocia
francesi e, se si vuol fare un
bunn investiments e yuada-
gnare anche il 200 per cente,
dimenticarseli per dieci annl
in una cantina dotata di lullw
nuelle oaratterisliche neces-
sarie per la buona conserva-
zione del vino. Anche chi non &
un Papeiun del Paperoni — di-
ce Pinchinrri — oggi pud spen-
dere una ventina di milioni per
acquistare dei buoni vini e con
questa cifra si puo ritrovare in
cantina una piccola fortuna. Il
mio consiglio & di acquistare

almeno sei bottiglie per ogni
tipo di venti vini italiani e venti
francesi (vedi la tabella accan-
to). La differenza media di
prezzo fra le due famiglie &
enorme in quanto una bottiglia
italiana costa sulle 40.000 lire
mentre una francese ne costa
quasi 170.000»,

«Queato (ivarlo — oontinua
Pinchiorri — @ la significativa
dimostrazione di quanta stra-
da ha ancora da fare il vino ita-
lianu nel ¢ontronti dei cugini
d'oltralpe Ma T'importante &
non  dippéraie ¢ continuare
con l'impagne di quest'ullimo
decennio che ha visto in prima

" linea la Tuscana seguita da al-

cuni  produttori  piemuntesl
(Gaja in lesta)». £ proprio la
Toanana s @ poota anche all'4-
vanguardia con le aste | 'anne
scofso si € cominciato con
successo a Mnntalcino e que-
st'anno si ripetera [|'esperi-
rnento ¢on una nutrita serie di
bottiglie importanti da far ri-
manere di stucco il «divino»
Michael Broadbant, master of
wine e maggiore esperto mon-
diale di vini da investimento.

ASTE | QUARANTA NOMI DA CO}LE%IONIS’I_‘I
Un sorso atteso per dieci anni

Ecca. seconde | econsipli
aegli egperti, i vinl da met-
tere «in cassaforte».

Italia: Brunello di Mantalci=
no Biondi Santi Riserva;
Bruneli f Montalaina Ca-
se Basse Riserva: Sassi=
caia Incisa della Rocchet-
ta; Qolaia Anilnori; Chianti
Classico Riserva Vecchia
Terre di Montefili.

I ancora: Chianti Classico
Rigarva Fonludl Vigna 1l
Sorbo; Ornellaia di [ itdovi-
co Antinori; Pergole Torte
aif Sergio Manetti; San Mar-
co di Rampolla di Napoli;
Merlot vigna L 'Apparita del
Castello di Ama; Capan-
nelle di Raffaele Rossetti;

Barbaresco Gaja Sori}
din; Barbaresvu (Gaja Sori
San Lorenzn; Barbaresco
Gaja Cusla Russi; Barolo
Brioeco NHucuhie Ceretto; Pi-
nero di Maurizio Zaneolla;
Maurizio Zanella di Matiri-
zia Zanolla; MOSCHY Rosa
di Kuantin g,

Francia: Montrachet De
maine de La Romanée
Conti: Chevaller Montra-
chet Domaine Leffaive; Ba-
tard Montrachet André Ra-
monet; Sauternes Chateau
d'Yquem; La Tache Domai-
ne de la Romanee Conti.
Inoltre: Romanée Conti Do-

no; Tignanello di Ant:ton

maine Je La Homanée
Conti;

Tutti italiani e francesi 1 grag: %11‘11 da invecchiamento
Cabroe L&A Melta i ‘thm-

Richebourg Henri
Javer: Pameral Chateau
Petrus; Pauillac Chateai
| ntite Rothuohild! Faulllac
(Ghateau Latour; Faulliac
Mouton Rothschild: Mar-
gaux Chateau Margaix;
(iraves Chateau  Haur
Brian; Saimi Emition Chas=
teau Ausone; Saint Emilion
Chateau Cheval Blanc; Po-
merol Chateu Lafleur; Po-
meiul Chateau Le Pin; Co-
te Rotie La Landonne Em
le Guigal; Cote Rotie L
Mouline Emile Guigal; Co-
te Rotie La Turque Emil
Guigal.
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