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lì ristorante «Prima o poi» di Pinzolo (Trento) attende chi si reca a Madonna di Campiglio;Che buoni i salamini nella rustica casetta
in ricco, sorprendente assortimento di vini di grande qualità

MRIMA o poi: come mai un__ nome così curioso? E'semplice: perché se andate a Madonna di Campiglio per la settimana bianca o ci venite in estate per il sole ed il verde (chiudendo un occhio ed una narice sul traffico) questo è un punto di passaggio obbligato, proprio lungo la strada nazionale, al tornante numero 7, sulla vostra destra se scendete da Madonna di Campiglio verso Pinzolo, sulla vostra sinistra se salite da Pinzolo verso il passo Carlo Magno.Sarà inevitabile essere attirati da questa deliziosa casetta «dei sette nani», addentro alla strada trafficata e ampia quei 50 metri che vi permettono di escludere il rumore delle auto e dei pullman.Il posto, l'ambiente sono una piccola meraviglia: siete in mezzo al bosco (anzi, all'entra-

ta, ma il verde di alberi secolari sarà tutto attorno a voi).Avrete messo la macchina nel piccolo comodo parcheggio, poi farete pochi passi verso questa casetta che sarebbe dovuta diventare una casa privata e che oggi è un ristorante di cui si parla molto e ben frequentato.Tanta rusticheria fuori, già nel disegno di muri e finestre ed altrettanta rusticità all'interno. Ci sono tutti i canoni (anche troppi forse) della più pura definizione di «posto rustico», un rustico che fa impazzire milanesi, bresciani, romani.Il tutto viene condito da va

rie amenità ed ingenuità (ma senza cattiveria né malizia). Vediamone alcune. La prima cosa strana, ad esempio, è che qui non facciano «assaggi» e che pretendano di portarvi porzioni «intere» di cose che in effetti potrebbero anche essere servite a «mezze porzioni»: che fatica è, che problemi sono, ad esempio, portare una mezza porzione di pasta e fagioli?

Pinzolo (Trento)
PRIMA O POI
Località «Le Pozze» 
Telefono: (0465) 57.175 
Chiuso: mercoledì 
(a Natale sempre aperto) 
Ferie: giugno 
Carte di credito: 
American Express, 
Bankamericard Visa, 
Cariasi, Diners 
Voto: 12/20

Poi è segno di grande buona volontà, ad esempio, proporre per i vostri piatti la scelta tra «olio di Pontassieve, di Lucca, del Garda o di Imperia»...? Ma davanti a tanta ricchezza, poi, non bisognerebbe portar via la bottiglia scelta dal cliente per girarla al tavolo a fianco. E che, ne hanno una sola?Una famigliola al completo si divide tra sala e cucina per un

SOTTO I 10/20 
DA PESSIMI A MEDIOCRI

DA 10 A 12/20
DA SUFFICIENTE A DISCRETO

servizio amabile, cordiale, amichevole, non solo per i tanti clienti habitués, ma anche per i «pochi» di passaggio. Per tutti una cucina piena di buona volontà che strizza l'occhio al ruspante, in sintonia, quindi, con le caratteristiche del posto: crackers con paté di fegato ed un goccio di spumante, prosciutto crudo e speck, cestino di salamini, pasta e fagioli alla ro-

DA 13 A 14/20
BUONO, CURATO E ORIGINALE 

DA 15 A 16/20
GRANDE CUCINA, OTTIMI VINI 

DA 17 A 20/20
SUPER, INDIMENTICABILE

mana, gnocchi al sugo (meglio dei deludenti ravioli della nonna o dell'impastrocchiata torta di funghi), filetti di trota al vino Gewurztraminer, bocconcini di vitello con peperoni, tagliata alle erbe di Provenza, tagliere di formaggi di fattoria (sarà...), piccoli frutti alla grappa.Il tutto viene accompagi da un notevole assortimento di vini di grande qualità (incredibile data la turisticità del tutto, zona geografica compresa). Saltano fuori Ca' del Bosco, De Tarczal, Pojérl^Sandri, Giacomo Bologna... #Un pranzo medio completo con una buona Bottiglia di vino da dividere in due non vi |o- sterà il patrimonio da me spe per la mia consueta colossi mangiata e bevuta ma sulle 4ÌJ 50 mila lire di una ricevuta scale precisissima.
(provato il l°-3-1990)i

Edoardo Raspólli


