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Es gibt Menschen, die mit Traditionen brechen, keine Kontro-
verse scheuen, newe Wege gehen und Mapstibe fiir andere set-
zen. Die Amerikaner nennen sie ,Mavericks”. Im Weinbusiness
denkt man dabei etwa an den spéten Baron Philippe de Roth-
schild, an Alexis Lichine, Robert Mondavi, Angelo Gaja oder

Piero Antinori. Dieser Liste muf man nun einen Namen hinzu-

fiigen: Maurizio Zanella, Griinder, Regisseur und
Besitzer des Superweinguls , Ca 'del Bosco®.

abei hatte die Sache zundchst einmal gar nicht so rosig
D ausgeschen, denn Maurizio, der 1956 das Licht der
Welt erblickt hatte, erwies sich erst nach einigen pubertiren
Turbulenzen als Lichiblick fiir seine Eliern. Varer Alhana 7.

nella, ein millionenschwerer Unternehmes !
La "Raurizio Zanella Stocy®  di RUDOLF IPPISCH

portwesen (Sittam, C & C und Gouardo R
dem verzogenen Birschehen einige Probler 1 X TP
< o Ci sene wosini che rospone le traditioni, nen tesone contreversie, che percerrons nuove
entwickelte Maurizio keine ernsthaften Ay g S T = X i R
strade g Fissando i riferisenti per altri. Gli ssericani i chiasano "Ravericks®

Nel campo vinicelo si pensa al Barone P. de Rothschild, ad Alexis Lichine, Robert Mandawi,
Angele Gaja o Piero Antineri. A queste elenco adesso bisogna aggiungere un nose: Mauririe

Zanella, fondatore, regista e proprietario della "super arienda vinicola 'Ca’ del Bosce'"

Alltinizie le cose non sesbravane essere cosl rosee, dato che Maurizig - venuto alla luce
nel 1956 - si riveld come un "bisbe prodigie®™ ai swei geniterilvel ;3?& urbolenze
negli anni della puberth. Paph Albane Zanells, un ricco isprenditore nel settore dei
trasporti (Sittas, CLC, G.R.) aveva alcuni problesi con il sue viziato memello. A scuola
Naurizio nom sviluppd serie asbizieni, wa in cospensto shockkava papl ¢ sassa con agni serta
di bravate. Infatti, nel gire di poce tespo aderl prisa ad un gruppe Fascista e poi ad uno
wsoista. Mawrizio stesso valuta oggi quel periedo cose wn gioco swperficiale. Per suo padre
perd la cosa divenne un po' troppe e cosl il turbolento junior approdd al cellegio. Gli
Tanella passavans i lore Fine settimana ¢ le Ferie su di un apperzaments acquistato nel 1968
in Framciscorta, - tra Brescia ¢ Bergamo - a circa 70 chilometri dalla residenza milanese.
La "Datscha® veniva utilizzata dalla Fasiglia come centre di rifernisento per prodotti natu-
rali ¢ genuini: carne, latte, frutta, werdura ¢ - come hobby - anche vina. Inoltre i genite-
ri trovavans qui wn luege ideale per rilassarsi disenticando le nevrosi quotidiane del lavero;
Raurizio sceprl quests paesaggio come ottime percorso per il Mote-cross. Lo sperl ora susci-
tava in lui siceramente pii interesse dell'agriceltura.

Gid da bambine gli era consentito andare a San Siro per vedere le partite della sua squadra
del cuore, il Milan, in cospagnia di Darie Pogliani, capo della Deutsche Grassophone ed
amice di Famiglia. Ancora oggi & rimaste wn tifeso fedele alla sua squadra.

Durante |'inverno la famiglia Zanella risiedeva a Bolrzano. Mello sci Maurizio raggiunge
qualche successe cose discesista libero anche perchi poteva approffittare di un vantaggie
alla partenza sui swei avwersari, dato dal swe peso. Na comunque non awrebbe sicuramente
avute una "carriera sondiale® in questo campo, perchd |'entusiasmo per il buon wangiare, ¢
soprattutte per i dolci, era prevalente.



schockierte er Vater und Mutter mit allerlei
Mitzchen. So schloB er sich in kurzem Ab-

stand zuerst einer faschistischen und dann

ciner maoistischen Gruppierung an. Er selbst
wertet dies heute als oberflichliches Spiel
Seinem Vater jedoch wurde die Sache damals
zu bunt, und der aufmiipfige Junior landete
im Internat

Wochenenden und Ferien verbrachten die
Zanellas auf dem 1968 erworbenen Land-
gut Ca'del Bosco" (zu deutsch Haus im
Wald®) in der Franciacorta, zwischen Bres
cia und Bergamo, etwa 70 Kilometer vom
Mailinder Wohnsitz entfernt. Die Datscha®
diente der kulinarisch anspruchsvollen Fa-
milie als Selbstversorgungszentrum fiir be-
ste Naturprodukte: Fleisch, Milch, Obst,
Gemiise und, als Hobby, auch Wein. Aufler-
dem fanden die Eltern hier einen Ort der

Entspannung vom nervenzehrenden Spedi-

tionsalltag, bis Maurizio das Gelinde als

Moto-Cross-Strecke entdeckre. Sport interes-

sierte den Halbwiichsigen allemal mehr als
die Landwirtschaft. Schon als Kind durfie
er mit Dario Pogliani, Chef der Dewtschen

Grammophon Italien und Freund der Fa

milie, zu den Spielen des Nobelclubs A(
Milan ins San Siro-Stadion gehen, Bis heu-
te blieb er dem Verein als  Tifoso™ treu
Winters residierte die Firma Zanella zu-
meist in Bozen. Beim Schifahren versuchie
sich Maurizio sogar mit einigem Erfolg als
Rennliufer, zumal er in der Abfahrt gegen
aber der gleichaltrigen Konkurrenz von e
nem betrichilichen Gewichtsvorteil profi-
tierte. Doch als Schirennlaufer hiitte er wohl
kaum eine Weltkarriere gemacht, denn sei-

, vor allem

ne Begeisterung fiir gutes Esser
fiar SiiBigkeiten, war tbermachiig

Die Metamorphose

Die Sorgenfalten gruben sich angesichis
der Zukunfisaussichten des Sprablings
schon tief in die viterliche Stirn, als sich
der 16jahrige Saulus fast dber Nacht in ei-
Aben-

teuerlust haue er sich zu einer Studienrei-

nen Paulus verwandelte. Aus reiner
se” des regionalen Agrarverbandes nach
Frankreich angemeldet. Die Besichtigun
gen von Weingitern und Kellereien in Bur
gund und der Champagne wollic Maurizio

fiir einen im Programm inkludierten Paris-
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aufenthalt getrost in Kauf nehmen. So sall
der dickliche Millionarssohn auf der Fahn
nach Frankreich .in einem Autobus voller
Bavern® (O-Ton Zanella)

Der Blitz traf ihn gleich beim ersten Be
suchstermin: Auf der Domaine de la Roma-

née-Conti warde ihm eindrucksvoll vor Au-

gen gefithrt, was Weinbau in hochster Per
fektion sein kann. Und wihrend die biede
ren Landwirtskollegen angesichis der hoch-
entwickelten Industricanlagen der grolen
Champagnerfirmen mit ihrer Millionen-

Flaschen-Kapazitit aus dem Staunen nicht
mehr herauskamen, begann Maurizio im
Reller des kleinen, aber feinen Hauses Krug
seinen Traum vom Superweingut Ca'del
Bosco™ zu triumen. Hate nicht der italieni-
sche Schaumweinpionier Guido Berlucchi
bewiesen, dall in der Franciacorta, just dort

wo die Zanellas ihr Anwesen hesiteen era.

La wetamorfosi

Le rughe date dalle precccupazioni per il future di Maurizio cominciane a selcare la fronte
del papd, quando da sedicenne Saul in sens di una notte Mauririo si trasfored in Pacle.
Rotivato selo dalla voglia di avventura Mawrizie prese parte ad un viaggio im Francia orga-
nizzate da wn locale comsorzio vinicolo.

La visita di aziende vinicole della Borgogna ¢ Champagne erano solo um "accessorio® incluse
nel programsa della visita a Parigi all'insegna delle spese. Cosl il grassottello figlio di
papd si ritrova sedute "in un pullwan pienc di contadini® alla valta della Francia

il Do

presentate in modo efficace ed impressionante cosa un'azienda vinicola possa essere se con

Il fulaine lo celpl gid alla prisa visita: presse

ine de la Romanée Conti gli venne

dotta a livelli di alta perfezione. Cosl mentre § suei "colleghi® restavane abbagliati dalle

teponenti ed avanrate wnitd produttive gelle aziende della Chaspagne, Maurizie comincid a
sognare la realizzazione della "superazienda Ca' del Bosco™,

Ra il pieniere delle spumante italiane - Guide Berlucchi nen aveva forse gid provate che

nella Franciacorta - preprio dove gli Zamella avevano la lore proprietd - si poteva produrre

dell'ottine spumante? Bisognava perd ancora provare ai francesi ed al wonde intere, che anche
in Italia si potevane produrre spusanti che non avrebbero avute nulla da invidiare ai wigliori

chaspagnes .

Nonostante quello che la stampa pid tardi scriverd relativamente all'importanza sull*apporte
del capitale paternc per la

uscita del suo successo - Maurizio dimostra di essere un
"Naverick™ di classe, che ad un certeo punte della sua vita riconesce di avere wea chance ¢
se ne fa una meta da persequire rigoresasente.

A cosa servene infatti i seldi paterni, se al Figlio mancans taleate erganizzative, fForza ed
autedisciplina per sviluppare un propric progette di tali dimensioni ¢ wetterle in pratica
nomostaate la dura realtd ecomosica di tutti i giormi ?

Ecco il punte di forra della carriera di Raurizie lanella, ecco quale & stata la "prisa pietra®

per la creazione di un'ispresa "toglifiate® nella storia della vinicultura italiana.






weinen um nichts nachstehen, hervorbrin-
gen kann,

Was immer die Presse nachher ber das
Kapital des Vaters als Hauptfakior fiir Mau-
rizios spiteren Erfolg schrich: Dieser demon-
striert die Klasse eines Mavericks™ wie Mau-
rizio Zanella, der zu cinem gegebenen Zei-
punkt eine sich bietende Chance erkennt und
ein Konzept von da an rigoros durchzicht
Was niizt das ganze Geld des Vaters, wenn
dem Sohn die visiondre Kraft, das Organi-
sationstalent und die Selbsiisziplin fehlen,
um ein eigenes Projekt dieser Dimension
zu entwerfen und in der rauhen Wirklich-

keit des dkonomischen Alltags in die Tat
umzusetzen. Hier liegt der springende Punki
in der Karriere des Maurizio Zanella, hier
ist er diber sich hinausgewachsen, hier hat er
den Grundstein fir eine der alemberaubend-
sten Unternehmungen in der Geschichie der

italienischen Weinwirtschaft gelegt

Die ersten Schritte

Der Vater staunte nicht schlecht, als der
aut Frankreich heimgekehrte Sohn auf ein-
mal vor Unternchmungsgeist sprihte. Denn-
noch dirfie ihm angesichts der Grallenord-
nung, die der jugendliche Machtegern-Na-
poleon da entwarf, einigermafien mulmig

technik garantieren zu konnen. Fiir Maurizio
sind das allerdings Nebenfronten, denn er
triumt noch immer von seinem Schaum-
wein Metodo Champenois®. Sein Vater ist
aber immer noch skeptisch, mahnt zur Vor-
sicht und gibt Maurizio einen erfahrenen
Manager zur Hand. Der bereits erwahnie
Dario Pogliani, ¢in kithler Rechner und Top-
Mann der Mailinder Musikszene, steigt als
Direktor in die Administration des expandie
renden Unternehmens ein. So fllt dem Va-
ter das Unterschreiben dicker Schecks fir
JLa'del Bosco™ etwas leichter.

Ca'del Bosco brut

Mitte der siebziger Jahre laufen die ersten
Versuche zur Schaumweinproduktion an.
Maurizio reiste in dieser Zeit wiederholt in
die Champagne, besuchte auch die ande-
e der Welt
und biffelte im Selbststudium énologische

ren berahmien Weinbaugeb

und dkonomische Grundlagen. Von Moé#t
& Chandon wurde kurzerhand jener erfah-
rene Kellermeister abgeworben, der fiir den
Dom Pérignon zustindig war: André Du-
bois, Er riittelie eigenhindig die erste Serie
.La'del Bosco-Franciacorta Pinot®, die

RAME

ca'del bosco

1978
und i &2 del Besco Brut
lalier
Maurizio andd ripetutamente mella Chaspagne, visitd anche altre famose cantine del monde e si
ispegnd autoncmamente nelle studio delle basi enologiche ed economiche. In breve tempe si

schon
gen |
Weinb
schier
dukt v . & ai 3

itk Il vate dell*enclogia e gastromomia italiama, Luigi Veromelli, "responsabile® di aver inserite
der 1
Guide
Level
ausgir
lienis Le euforiche critiche dell'italiano vate dei vini procurarone non poche pesanti consequente per

Albar {1 papd Albane Zamella.
gende Folgen.

degli spusanti.

Uno spumante che superd sia i weriteveli sforzi di Guide Berlucchi sa anche il livells dells
dinastia trentina Ferrari.

Der Ban der JKathedrale®
André Dubois hatte seinen Chel sehr bald
rines neuen Kellers,

von der Notwendigkei
der den empfindlichen Schaumweinen ideale
Reifebedingungen garantieren sollte, iber-
reugl. Maurizio Zanella entwarf daraufhin
gleich ein Gesamtkonzept, das nicht nur die
Schaumweine, sondern auch die Stillwein-
projekie beinhaliete. So wurde dem Vater
die Finanzierung eines Monsterprojekis ab-
gerungen, das laut einer Studie des amen-
kanischen Magazins Wine Spectator” minde-

A wmetd dei 17 anni ci sono i primi tentativi per la produzione dello spumante. In questo periode

ottenne la presenza di un esperte cape cantina proveniente dalla Woet et Chandon ¢ responsabile
del Dow Pérignon: André Dubois. Fu lui che di prepria wane agitd la priwa serie di Ca' del Bosco
Franciacorts Pinot che venne presentata al pubblice mel 1978, investendo 1'Italia cose wna bowba.

nelle carte dei wini italisni i vini francesi, dimostrando cosl una "apertura al sonde dei vini®
venne travelts dall'entusiasmo. Qui !I'l.lilll un prodotte che poteva servire all'ismagine italisna

geworden sein. Weshalb suniichst einmal stens 35 Mil | ogtruzione della catledrale
kleinere Bratchen gebacken wurden., Die gesan  andré Dubeis aveva, nel gire di breve teapo, convinte il sue "Chef® ‘Ill'ulh?l!l di una
Man konzentrierte sich vorliufig auf einen gegliedert, ©  auova cantina, che doveva garantire ai delicati wini spusanti le ideali condizieni per la

stillen weiBen Pinot, der seit 1967 in der Fran-

nung maxit

saturarione degli stessi. A sequito di cid Rauririo lanella abborrd un progetto globale

ciacorta zum D.0.C.-Status berechtigl war. Spé- liufe garant  riyelte non sele agli spusanti, sa anche alle sue idee per quanto riguardava | wini tran-
ter, als man in ganz Oberitalien erkannie, dal erdig. Die Tr  quilli. Cosl al padre venne “estorte™ un finanziasento per un "progetto sostruose™, che

ein grofer Teil der vermeintlichen Pinot Blane- in Kassetten seconds wne studio della rivista ssericana "The Wine Spectater® ¢ costato mom meno di 1%
Anlagen eigentlich Chardonnays waren, definier- landen spite  silioni di dellari.

te man in den DO.CSanmen den Franciacorta
Bianco als Pinot Blane und/oder Chardonnay.

schneiden i
tanks mit

janto ¢ ceasposte da 5 settori, che per la lore dispesizione logica garantisceo

2 efficienza nel decorss dell*attivitd. La cantina di fermentazione si trova al

L'inters

Deshalby kommt der Bianco von Ca'del Bosoo® turregelung  piane terra. L'uva viene vendessiata sanvaluente, deposta in cassette (saz 10 Kg.) ¢ dopo
heute als Cuvée aus beiden Sonen auf den Marke tes, wo der  al sassiwo 30 winuti dalla raccelta approda alle presse. 60 vasche in inox, la cui regola-
1975 fillte man den ersten Rotwein kom- entsprechen sione della tesperatura ¢ cosputerizrata, costituiscons la "grande sala® dove il wosto, a

merziell ab. Der Franciacorta Rosso besteht
Taut D.O.C-Vorschrift aus 40-50% Cabernet

goren wird.
fiir die Schan

seconda del tipo di vino, viene fersentato alla giusta lesperatura. Qui vengono create

anche le cuvfes per gli spumanti. . .
Nell'adiacente laboratorio vengono continuasente fatte delle analisi. Fine a poce tespo

franc, 20-30% Barbera, 15-25% Nebbiolo und Im Labor ' : : s
10=15% Merlot. Diesem raditionellen Misch- Iysen durchg  f2 lavorava qui Brian Larky, wa ragazre laureatosi alla Famosa I.Infurnu di n...... che
satz diirfen 15% andere Trauben aus der I';ifr Brian L: attualaente cura "la cossercializrazione in esclusiva dei prodotti Ca' del Bosce im USA.

Famella mit Lokg Yeromelle irechis ) amd
Provinz Brescia beigefiigl werden, was bei Comte Contind Bonneossi (Bild Witie )
Ja'del Bosco® nicht einmal theoretisch in Er-
wigung gezogen wird. Von Anfang an galt
das Prinzip, nur eigenes Traubenmaterial Marco di
2u verarbeiten, um die hichsten Qualitits- wirtscha

standards vom Weingarten bis zur Keller-

I prisi passi

Il padre sbalordl nonm poco quande Maurizie, al rientro del suo viaggio in Francia, abbozzd ue
lieve spirito imprenditoriale. Ci si concentrd dapprima su di wn tramquille Pinot Bianco, che
dal 1967 aveva raggiunto in Franciacerta lo 'state di Doc'. Pid tardi, quande in tutta 1'alta
Italia venne riconosciutoe che quasi tutti gli impianti di Pinet Bianco in realtd erano Char-

donnay, mello statuto del DOC si definl il Franciacorta Biance come Pinot Bianco efo Chardonnay.

€' per queste che oggi il Bianco 'Ca' del Bosco' si trova sul mercato come cuvée derivata dai
due vitigni.

Nel 1975 =i imbottiglia il primo vine resso. Il Framciacerta Rosso ¥ compesto - seconde quanto
prescritto dalla DOC - da 40/50% Cabernet franc, 20/30% barbera, 15/25% nebbiolo & 10/15%
Nerlot. A questa base tradizionale ¥ consentita l'aggiunta di wn IS di altre varietd prove-
nienti perd sempre dalla provincia di Brescia, cosa che non viene neanche teoricasente presa
in considerazione dalla Ca' del Bosce.

Gid dall'inizio infatti valeva la regola di laverare unicamente la prepria uva, cid per poter
garantire un altissime standard qualitative dalla vigna fino alla laverazione melle cantine.
Per Maurizio tutte cid resta ancora un fattore marginale, perchd sogna ancora il "suwe™ spumante
"Metode Champencis®.

Sue padre ! perd ancora scettice, esorta solta attenziome ¢ affianca a Raurizio wn esperte
sanager. Il gid citato Signor D. Pogliani, fredde calcolatore ¢ womo "top® mel campo discogra-
fico wilanese, entra a far parte dell'ispresa in espansione in qualitd di direttore amministra-
tive. E' cosl che il padre di Maurizio Firma consistenti assegni wn po' pié a cuor leggero.

ten kalifornis
te die Ca'de
Staaten vertre

all' Adige abw

£' state sestituite dal Dr. Marco Dell'fva, che Zanella ha avuto dall'Istituto Agrario di

5. Nichele all'Adige.

Insiene hanno sviluppate una "rete dati® cospulerizrata in grade di fornire i dati a ritrese

relativi al contenuto di ogni singela barrique fino alla vigna. In queste sedo si possene
effettusre senza fatica prograssi di studie sul predetto finite relativasente agli effetti
dati dai diversi trattamenti delle vigne (concimazioni - potature - innaffiatere, ete.)

La seconda seziome & sotterranea ¢ cospreade la cantina delle barriques. Qui il vine biance
Qui il vine biancoe di punta, "Ca' del Bosce Chardonnay® viene fermentate e create nllv.
piccele botti. I vini top ressi giungono melle barriques sole dopo 1'avvenuta fermentarione
nelle botti d'acciaio: il classico "Bordeauz-Blend® Naurizio lanella cospesto da 40T Cabernet
Sauvignom, J0X Cabernet Franc e 30X Rerlot, cosl come il probabileente wiglior
escluse la Borgogna (Pinero). |
Per il migliore ottenimento della fersentazione malolattica (trasformazione biclogica degli
acidi) i due asbienti senc climatizzati Anche il grade di weiditd ¥ cosputerizzate.
Attraverse corridoi in leggera pendenza, seperande i caveaus dei vini tranquilli ed un
caveaw riservate alla wigliore produzione vinicola mondiale wtilizzata per dequstazioni cos-

ell'E
filic!

Pinot Nero,

parative, si approda alla terza seziome, *il cuore® dell'intero impiante.

per la realizzazione di queste volte, che ricordanc una cattedrale, con i swoi otte "stelli-
forwi® caveaux per spumante si ¥ rese necessario il cospleto sbancasents di uma cellima.
L'enorse cupola ¥ stata realizzata con pietre tagliste a sano da suratori specializrati.
Questo luoge garantisce per tutto |'amne wna Lemperatura costante di 12 gradi celsius per lo
stoccaggio degli spusanti fino al sosents del dégorgenent (equivalente all*allontanagento in
un altro settore).

nte si producomo & tipe di spusante: il classice Brut, il secce Desage lers {asbedue
cosposti da 40T Pinot Biance - 40T Chardonnay - 20% Pinot Ners), il Crémant cospeste da 50%
Chardonnay & S0% Pinet Biance con serze dosaggio e una pressione di sele 1.5 atwesfere, ed
infine il fantastice Rosé, che sard sul sercato per la prisa volta per queste actumnc. .
differenza di altri produtteri di chawpagne, la Ca' del-Bosce d3 molta isportanza ad una
giusta saturazione in bottiglia per i swoi spumanti. Inaltre qui vieme ancera effettuate il
*rémuage” manuale, anche per i grandi formati, Fino al Matesales (6 litri).

Il recentesente scomparse W. Dubsis aveva stabilite we record: résuage di 10.000 bottiglie
da 0,75 all'era.

1l quarte e quinte settore comprendems il luege del dégorgesent, imbottigliasento, etichel-
tatura ¢ isballaggio ¢ wagarzine prodette fimite.




ca'del bosco

wickelien sie cin computergestiizies Daten-
netz, das es erlauibt, den Inhalt jeder cinzel
nen Barrique bis in den Weingarien surickens:
Auswirkungen verschied MaBnahmen
im Weingarten (Diingung, Reberziehung,
Rebschnit, Bewisserung ewc.) auf den ferti-
gen Wein mithelos durchfiihrbar sind.

Die zweite Sektion liegt unter der Erde
und umfaBt den Barriquekeller. Hier wird
der weile Spizenwein, der (Ca’del Bosco
Chardonnay®, im kleinen Faf und

(6 Liter). 10.000 Normalflaschen pro Swun-
de war der Riuelrekord des kilrelich ver-
storbenen Schaumweindovens Andre Du-
bois. Die vierte und fiinfie Sektion umfas-
sen die Degorgieranlage, die Abfill- und
EtikettierstraBen und die Verpackungs- und
Versandriwme.

Das Marketing-Genie

Wer sich heute dem Weingut nihert, ahnt ob
der gepllegten Parklandschaft mit dem Teich,
der als Wasserreservoir fiir die Triplchenbe-

ausgebaut. Die roten Topweine k n
erst nach der Garung im Swahltank in die
Barriques: der klassische Bordeaux-Blend
Maurizio Zanella® aus 40% Cabernet Sau-
vignon, 30% Cabernet franc und 30% Mer-
lot sowie der wahrscheinlich beste Pinot
Noir auflerhalb Burgunds (. Pinero®). Zum
Zwecke der besseren Fithrung der malolak-
tischen Girung (biologischer Saurcabt

lung der Weingirten und als Storrucht
dient, nicht, was sich unter Tag abspieli. Die
Kellerkuppel befindet sich genau unter dem
Hubschrauberlandeplatz mit den eingeleg-
ten Ca'del Bosco™Insignien, die selbst von
Verkehrsflugzeugen im Landeanflug auf
Milano-Linate aus erkennbar sind.
Maurizio Zanella hat einen sechsten Sinn

sind die beiden Riume voll Klimatisiert. So-
gar der Feuchtigkeitsgrad ist exakt t

Auf leicht abfallenden Gangen, vorbei an
Lagerstollen fir diverse Stillweine und e
nem Abteil mit den groBen Gewachsen der
Welt fiir Vergleichsdegustationen, gelang
man schlieBlich in die drite Sektion, die
das Herzstiick der ganzen Anlage bildet.

Fir den Bau dieses kathedralenartigen
Gewdlbes mit seinen achi sternformigen
Schaumweinkellern muBte ein ganzer Hik
gel ab Sons. A amdbelk

nen ische Sy
sten im Tagbau eine riesige Kuppel, die
ganzjihrig cine Ideal-Temperatur von 12
Grad Celsius fiir die Lagerung der Schaum-
weine bis zum Degorgement (=Entfernen
des Depots) gewihrleister. Vier Sorten
Schaumwein werden derzeit erzeug: Der
klassische Brut, der beintrockene Dosage
Zero® (beide aus 40% Pinot Blanc, 40%
Chardonnay, 20% Pinot Noir), der Cré-
mant* aus 50% Chardonnay und 50% Pi-
not Blane mit halber Dosage und nur 35
atm Druck sowie ein phantastischer Roseé,
der im heurigen Herbst erstmals auf den
Markt kommt. Anders als bei vielen Cham-
pagnerhiusern legt man bei (Ca’del Bosco™
groBen Wert auf eine entsprechende Fla-
sch ife der Sp i. Auberdem wird
hier noch jede Flasche handgerielt, sogar
die GroBformate bis hin zur Matusalem®
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fiir Marketing und PR. So Gillt es ihm auch
nicht schwer, das saftige Preisnivean filr seine
Weine durchzusetzen. Es macht ihm enor-
men Spall, mit seiner gesamien Palette in
Blindverkostungen an den verschiedensien

Lafite oder Romanée-Conti anzutreten, Im-
mer konnten seine Weine neben den gro-
Ben Gewichsen der Welt achtbar bestehen.
Und oft warden Zanellas Produkte sogar
am hichsten bewertet, was vor allem in der
amerikanischen Presse entsprechend ausge-
schlachiet wurde. So zihlt denn auch der
amerikanische Markt neben dem ialieni-
schen au den wichtigsten Mirkien, vor allem
auch aus Imagegrimden. Andere bedeu-
tende Exporimirkte sind daniberhinaus
die Schweiz und in letzter Zeit besonders
Deutschland.

Die Qualitiitsreserve

e Zukenft der Ca'del Bosco™Weine sicht
rosig aus, denn in den Weingirten hat sich
in den letzten Jahren Enscheidendes ver-
andert. Hatte die italienische Birokratie
noch in den siehziger Jahren Maunzio Zanel
la ur Anbage seiner Weingirten im veralie-
ten Pergola-System geswungen, so setzte er
Anfang der achtziger Jahre das franzsdsische
CGavotSystern durch, bei der die Stockanzahl
pro Hektar viel hisher, der Ertrag pro Stock
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Orten der Welt gegen die internationale
JCréme de la Crime® wie Krug, Mouton,

aber deutlich niedriger liegt. Die ersten Wein-
girten in dieser niedrigen Drahtrahmenzie-
hung gingen in den lewzien Jahren in Pro-
duktion, Mit dem Verschwinden der Pergo-
la und dem zunchmenden Alier der Guyot-

Al ks otoiomd Qualitsimpul
erwartet, Die nochmalige Steigerung der
Grundqualitit des Traul ials wirkie

sich bei dem Jahngang 1988 erstmals spiir-
bar aus. Leider haben Hagelschiden dem
lombardischen Feldherrn und der Rentabi-
lititsrechnung seines Finanzdirektors einen
Strich durch die Amortisicrungsprognosen
gemacht, sodall Maurizio, der das Wort Nie-
derlage nicht in seinem Wortschatz hat, wie-
der einmal eine Vorwirtsstrategie ausge-
heckt hat. 70 Hekiar Land, darunter 5 Hek-
tar Weingirten, warden dazugekauft, um
die angepeilien 200.000 Flaschen Spuman-
te und 250000 Flaschen Stillweine alljihr-
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11 genio del warketi
Chi si avvicina all'Arienda, vedende un parco ben curato con un laghette che funge da riserva

d'acqua per 1'irrigazione sutosatica ¢ cose allevasento di storioni, men imsagina certo cosa
sta succedenda nel sottosuole. La cupola 3i trova esattamente sotto l'eliporto realizzate

s sane in porfide com la scritta Ca' del Bosce leggibile amche dagli aerei che somo in fase
di atterraggio all'aeroperte di Wilanc-Limate,

Maurizio Zanella ha wn sesto semso per il warketing ¢ le P.R. Ed & cosl che riesce faciluente

s giustificare il salate livello di precei dei suei vimi. Lo diverte woltissine "scontrarsi®

con la sua produzione - in degustarieni cieche in giro per il mondo contro l'internazionale
crema dei vini, cose Krug, Woutem Lafite o Romanée Conti. I swel vini si sono sempre ben
piaztati vicine ai grandi del wondo. Spesse i suei prodotti si some valutati al weglio, cosa
che & ben visibile sulla staspa americana. ' per questo che il wercato americano, con quello
italiano, & fra i pid importanti, anche per wotivi di iswagine. Altri sercati significativi
sone la Svizzera e - specie in questi ultini tespi - la Germania.

Le riserve

11 Future dei vini della Ca' del Bosco sesbra essere molte roseo, anche perchd negli ultini
snni ci sone stati dei cosbismenti decisivi nei vigeeti.

La burecrazia italiana obbligd Maurizie Zamella all'ispianto di vigneti negli anni settanta
con il sistesa della "pergola®. Ma negli anni ottanta egli adettd il sistema framcese "Guyot",
con il quale il numers di piante per ettare & maggiore, ma la resa per pianta sensibiluente
inferiore. | priwi vigneti sviluppati com questo sistesa entrarono in produzione negli ultisi
anni. Cen la graduale eliminazione della *pergola® ed il pregressive invecchiamento degli
impianti "Guyot™ si 2 ottenuto un ulteriore impulse qualitative. L'incremento qualitative
della materia base (uva) si intravide mell'annc 1988. Purtroppoe perd una rovinesa grandinatas
ha bloccate la prograssata produzione. Il proprietario terriero losbardo ed il swo abile di-
rettore amsinistrative, cosl Maurizio che mon comosce la parola "arrendersi® ha messo in atto
wn'altra strategia. 70 ettari di terra, dei quali 5 a vigneto, somo stati acquistati per poter
raggiungere le prograssate 200.000 bottiglie di spusante ¢ 250.000 bottiglie di wini tranguill
Concludendo Maurizio - che nel 1986 ha sposato la graziosa Tiziana - wuele dare ai suoi figli
la stessa chance che suo padre ha dato a lui. Ma per arrivare a cid ci vorranne ancora tante
vendensie dato che suo Figlio Brande ha tre anni e la figlia Maria ha solo tre mesi.



