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Maurizio Zanella, trentenne, mila-
nese, ha provocato quello che si pud
definire un “caso” nel mondo del vi-
no. -

Il padre Albano, imprenditore nel
settore dei trasporti, acquista nel '68
ad Erbusco una piccola cascina con
annesso tre ettari di vigneto e un pic-
colo bosco. Un capriccio, come tan-
ti, per passare ore di relax e, magari,
offrire qualche bottiglia di vino arti-
gianale agli amici. Senonche il gio-
vane Maurizio, 17 anni, di formazio-
ne milanese, decide di appassionar-
si al mondo del vino: un viaggio in
Francia e un’altro in California negli
anni a seguire segneranno la svolta
nella vita di questo ragazzo. La Ca
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del Bosco diventa una realta: inve-
stimenti colossali, rivoluzione nei
sistemi di allevamento dei vigneti e
alta tecnologia. Un mixer tutto parti-
colare di tradizione francese nella
produzione di grandi vini, nuovatec-
nologiadi cantina californianae crea-
tivita italiana.

Cosi nasce, “alla grande”, il primo
spumante di Maurizio Zanella, che
immediatamente si piazza nei primi
posti fra i migliori prodotti d’Italia.
Il passo successivo & uno Chardon-
nay da favola, che incomincia ad o-
scurare un poco il successo dei miti-
ci vini di Borgogna. I colleghi guar-
dano increduli, altri, in Franciacorta,
a sud est del Lago d’Iseo, incomin-
ciano a seguire I’esempio, almeno
nella coltivazione delle vigne conil
sistema di potatura “Guyot™.
Intanto cresce il successo dei vini, i
consumatori sono entusiasti, le eno-
teche lo stesso, tanto da consegnarli
nell’88 il premio VINARIUS al suo
“Maurizio Zanella”, un vino rosse,
che fa compagniaal Pinero (da Pinot
nero), prodotto con cabernet sauvi-
gnon, cabernet franc e merlot in per-
centuali pressoche uguali.

A chilointerpellarisponde cheil suo
successo sta proprio nel non aver tra-
dizioni, nell’essere insomma libero
dai pregiudizi di borgo, dagli errori,
soprattutto, che hanno caratterizzato
il passato di tanti vignaioli colleghi.
La sua ¢ I'imitazione pedissequa di
cio che di meglio ha potuto vedere
laggit in California e, anni prima, in
Francia. Il miracolo Ca del Bosco sta
tutto qui, e in quel pizzico di mana-
gerialita milanese, che “fa e disfa”
con disinvoltura ma sempre “alla
grande”.

11 Maurizio Zanella, costituisce poi
la sfida sua personale,al mondo del
vino,”L’ho firmato - dice - come im-
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pegno personale di fronte al consu-
matore”. Nasce da un uvaggio tipi-
camente bordolese e debutta sul mer-
cato nell’81, otto anni dopo il suo
primo vino prodotto in azienda. Stra-
vince in tante degustazioni: & un suc-
cesso. Ha un colore rosso granato
brillante; al profumo, & elegante e
complesso, spiccano la marasca e i
frutti di bosco; al sapore & asciutto,
corposo, di nerbo, morbido. Ottimo
sulle carni importanti.
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Canelli, per tutti, vuol dire spumans
te, giacche proprio in questo paeso-
ne dell’astigiano operano i Gancia;
Riccadonna, Bosca e altri spumanti-
sti di lunga tradizione. . o0
Canelli & insomma il paese del mo-
scato per eccellenza (ottimo quello
dellafraz. diS. Antonio) e anche del~
la grappa, poiche dalle vinacce dica-
sa Gancia inizio a distillare nonno
Bocchino, Ma in via G.B. Giuliani,
proprio accantoalla casa di Antonel-
la Bocchino, operano anche i fratel-
li Coppo che da un po’ di anni im-
mettono sul mercato dei vini stupen-
di. L’ultimo conosciuto ¢ il MON-
DACCIONE, un vino d’elite, pro-
dotto con uve Freisa della localita
Valdivilla in una vigna con oltre 30
anni di vita. La qualitd & di appena
880 bottiglie all’anno, data la bassa
resa ad ettaro; il vino, che ha passa-
to 7 mesi di riposo in barrique, ha un
colore rosso rubino carico che spri-
giona un profumo intenso di lampo-
ne e di more.
Al sapore & pieno ed equilibratoe per
niente sopraffatto dal tannino “barri-
cadero”.
L. 15.000.




