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Ergebnisse

1985 Billecart-Salmon:hellgelb mit nesins—= "~ .

mae. Bt~

£OTOS: ARMIN FABER

2 figr 2
Sandvoss: uuwwunuon Dirﬂu sﬁlllch
Was war los mit Pol Roger? Zwar treten bei dieser
Marke schon mal Schwankungen auf, ober derart
schwach habe ich noch keinen Pol Roger getrunken.

Eskannsein, doB bei der Dosierung ein Fehler unter-

laufen ist und die Flosche sine Extroportion Zucker
abbekommen hat.

1982 Taittinger Comfes de Champagne: mittelgelb;
seltsumes Bukett, erstverschlossen, donnimmerun-
gustiaser werdend, wie leicht gerduchert, streng,
unharmonisch; milder Karper, leichtgewichtig, oh-
ne Tiefe, saBlich, Wie Rotlicht- Champagner

Rodenstock: limonadig, siiBe Suppe; Ockenfels: dis-
harmonisch, riecht nach Medizin; Sandvoss: Bon-
bon-Charakter, hohe Restsiifle; Felicio Weathers:
damit kann ich nichts anfangen; Dirfler: hochdo-
siert, geht im Mund komplett durcheinander

Kommentar: Fangen wir mit der Grausamkeit on:
Daf der teure Comtes de Champagne von Taittinger
eindeutig auf dem letzten Plotz landete, war uns
peinlich, weil tags zuvor bereits der normale Stan-
dard-Brut von Taittinger deklassiert worden war.
Natiirlich gab esChampagner, beidenensich die Ver-
koster schon mal uneins waren, ober beim Comtes
deChompagnesprechen alleindie Zahlen eine klare
Sprache. Der schine 1985er Deutz hat, um ein Bei-
spiel zu nennen, 74,5 Punkte bekommen, der 1982-
er Comtes de Champagne matte 37!
Der Deutzbegeisterte durchseine grazile Geschmei-
ligkeit, der Ayala durch seine weinige Eleganz. Bei-
‘esind Johrgang 1985, undin diesem Jahr gab es ei-
s vorziigliche Chardonnay-Ernte. Blanc de Blancs
nd jo zu hundert Prozent aus Chordonnay ge-
1cht, ohne Zusatz von Pinot- Trauben. In den nor-
tlen Cuvées betragt der Anteil an Chardonnay im
nitt ein Drittel.
¢ Blanc de Blancs sind grazil in der Anlage, was
tmitweichverwechselt werdendarf. InDuftund

©Y).  hmacksind sie oft von stahliger Brill
Tost-Strecke DewAlLIEeT et
ich solch eine £ QeriOSItAL  deBancs mit Ftenund Kainettn vergei
en 13[51 S _Probe 1S . __.,die normalen Cuvées mit ihren Anteilen an Pi-
Nu]_' 1]_'1 Etapp b t de-[ New mag ~gger murgen. not Meunier eher mit Trompeten und Posaunen. Mit
berStBS Ge 0 e rav e Jury, dab die Mehrzohl der Teilneh- anderen Worten: Blanc de Blancs sind die blonden
Denn (0] mor Indansind( ein »Exote« - erkannte, daf ih- Schwestern unter brounen Bridern.
ww Durchschnittlich nen zwar Gutes, aber kein Champagner vorgesetzt

® Unbefriedigend

BLANC DE BLANCS

1985 Deutz: hellgelb; feiner, dezenter Duft nach
Aprikosen nebst einem Houch Mondeln; eleganter,
leichtfBiger Kirper, ausgewogen, ohne Ecken.
Eine Lody unter den reinen Chardonnay-Champa-
gnem

Ockenfels: einfach angenehm; Flégel: schin fruch-
fig, intensiv, lang im Abgang; Sandvoss: sehr gute
Balonce; Schmitt: elegant, feinfruchtiges Buket,
leichte Kategorie; Felicia Weathers: ein Champa-
gner fir den Nachmittag; Rodenstock: gibt mir zu
wenig

1982 5alon:goldgelb; weiniges Bukett, feine, mine-
ralische Wiirze mit nussigem Beiton; kriftiger Kir-
per, geschmeidige Rasse, gute, temperamentvolle
Stiure. Ein Souverdn

Rodenstack: da possiert wos om Goumen, altengli-
scher Stil; Schmitt: feines Bukett, weinig; Flagel:
weinig, nicht jedermanns Sache, ich mag es lieber
frischer; Darfler: kraftvoll, stark; Sandvoss: Power,
Lange im Abgang

1985 Ayala: hellgelb; elegantes Bukett, klar, nach
Blaten und gronen Birnen; reich strukturierter Kor-
per, kraftvoll und elegant zugleich, Ein Gentleman
Drfler: typisch Chardonnay, michte man immer
trinken; Felicio Weathers: das ist s, wenn ich einen
Chardonnay mdchte; Sandvoss: nervig, frisch, stoh-

wurde.

Em l\‘nd nuch tuml9ﬂ2|r5¢|un Dasehedem kleine
thaue, dos ausschlieBiich Chardon-
tht, und dos nur in guten Jah-

1983 (a’del Bosco: mittelgelb; dezenter, leicht siiB- °""""’d”""°"""m

licher Duft nach Pfirsich und Vanille nebst Minera-
lien; geschmeidiger, bittermandeliger Geschmack,
ohne grofien Nachklang

Rodenstock: angenehmer Duft, beim Abgang ha-
pert's, exotisch; Schmitt: fruchtig, Vanille, etwas
kurz; Flogel: dezentes Bukett, gefiillig; Sandvoss:
viel Holz; Dorfler: nicht typisch Chardonnay

Der (a'del Bosco von Maurizio Zanella, ein Spuman-
te der italienischen Oberklasse, ist als sogenannter |
Pirat unter die Champagner geschmuggelt worden.
Essprichtfirdie Jury, daB die Mehrzahl der Teilneh-
mer - Rodenstock: ein »Exote« - erkannte, daf.ih-
nen zwar Gutes, aber kein Champagner vorgesetzt
wurde.

or. Yom 1982er sind zirko

drei Faktoren: Auswahl best-
sanale handwerkliche Keller-
rmalolaktischen Fermentati-

1lo«, auchzweite oder bialogi-
, tritt normalerweise wenige
olischen Garung auf. Sie ver-
d harte Apfelséure in die wei-
tweinenistdie sMalo«obliga-
Kellereien in der Chompagne
ische Fermentation, um die
nd und trinkfertig zu bekom-
erwieebenSalon,ouchKrug,
r-Heidsieck] vermeiden die
B ihre Champagner in der Ju-
chmecken, nach entsprechen-
feiner werden. Die Apfelsdure

agen die frische Frucht und ver-

:nn mHIslr.hl mhlluemu{ '-Iun, frhch Ieidm
Struktur, sanfte Sdure, etwas binic. “m Goumen,
eher brav als finessig

Sandvoss: breite Frucht; Flsgel: zuausladendim Bu-

kett; Rodenstock: krautig, kurz im Abgong

1982 PolRoger: hellgelb; etwosstichiges Bukett, ge-

la;hl endz ﬂltmn Johrgéngen ein distinguiertes
Temperoment.

Salon gehért zu den hochpreisigen Champagnern,
aber er ist eine Raritdt und vermag durch seine gro-
Be Klasse nuch dos BewuBtsein abgefeimter Chom-
pagneristen zu erweitern.
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