DELEGAZIONE
| DI SIENA

15 ottobre 1990. Ristorante «L Antica
Trattoria» di Enrico Paradisi, fondato
nel 1984.

Via Arnolfo 23, Colle Val d’Elsa (Sie-
na) - Telefono 0577/923747 - Numero
coperti: 55/60.

Parcheggio custodito - Prenotazione
consigliabile - Ferie: dal 10 al 25 ago-
sto - Giorno di chiusura: lunedi sera e
martedi - Valutazione: 8,6 - Prezzo:
L. 40.000 (vino escluso) - Familiare, ele-
gante.

Lista delle vivande servite: ape-
ritivi; crema di porcino e tartufo; far-
falli  1gli aromi di stagione; carpac-
cio a. salmone al profumo di autunno;
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auvolla

I’ottimo Paga ttiva convin-

zione; preliba’ amente deli-
cato il branzi 'a; squisito
il panettone f 50N0 accor-
dati con i piat. .cezione del
Muffato della S bonta é sta-

ta formulata qualc.c riserva. Menu,
dunque, di buon livello. Prezzo abba-
stanza adeguato alla valutazione.

ED

DELEGAZIONE
DI LIVORNO

12 ottobre 1990. Ristorante «Grandu-
cay di Carlo Alberto Vignoli (gestore
Gino Stocchetti), fondato nel 1918.
Piazza Micheli 18, Livorno - Telefono
0586/891325 - Numero coper 0.
Parcheggio incustodito, suffic.cnte -
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tagliata di manzo dell’Antica Tratto-
ria; fagioli al fiasco; tiramisi e dolci se-
nesi.

Lista dei vini in tavola: Prosecco
Oltrepo Pavese; Bianco Fattoria di
Ama; Chianti San Leonino 1988.

Note e commenti: In occasione del-
la visita della Delegazione di Toronto,
Siena ha lasciato alle altre Delegazio-

: ospitanti il compito di presentare la
cucina tradizionale proponendo, inve-
ce, un menu che attualizzasse la tradi-
zione arricchendola di nuovi apporti
creativi. Lo scambio di doni tra i Dele-
gati dott. Antonio W. Santamaura e
Nanni Guiso ha suggellato I’amicizia e
il successo dell’incontro.
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7 dicembre 1990. Ristorante «L Anti-
ca Trattoria» di Enrico Paradisi, fon-
dato nel 1984.

Via Arnolfo 23, Colle Val d’Elsa (Sie-

na) - Telefono 0577/923747 - Numero
coperti: 55/60.
Parcheggio custodito - Prenotazione

consigliabile - Ferie: dal 10 al 25 ago-
sto - Giorno di chiusura: lunedi sera e
martedi - Valutazione: 8,6 - Prezzo:
L. 40.000 (vino escluso) - Familiare, ele-
gante.

Lista delle vivande servite: frivo-
lezze di mare; tagliolini neri agli scam-
pi; crespelle alle punte di asparagi; in-
voltino di salmone in vellutata di basi-
lico; sorbetto di limone e Wodka; su-
prema di anitra all’arancia; fantasia di
dolei; caffe.

Lista dei vini in tavola: Lumelli
1987; aperitivo Ca del Bosco Brut; Ca-
stello di Ama 1988.

Note e commenti: Nell’incontro
conviviale per lo scambio degli auguri
natalizi, il ristorante ha confermato la
sua professionalitd con un menu degno
delle sue tradizioni e con un servizio
accurato e sollecito che ha soddisfatto
gli Accademici. Nell’occasione & stato
ammesso nella Delegazione di Siena il
orof. Alberto Fois, titolare della catte-

a di Clinica Pediatrica presso 1'Uni-
versita di Siena.

Un ringraziamento particolare al ge-
nerale Furio Basacca e consorte per la
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raffinata regia della serata.

La festa degli auguri & stata sottoli-
neata dalla consegna al signor Enrico
Paradisi, titolare del ristorante «Anti-
ca Trattorie», del diploma di «Cucina
Eccellente»

In un’Italia che vede consegnare pii
di mille premi all’anno da un esercito
di premiaroli, il diploma di «Cucina Ee-
cellente» conferisce una distinzione
particolare. Troppe stelle, troppe for-
chette, troppi coltelli segnalano, infatti,
modesti ostelli. Troppi nomi sono re-
gistrati nel ¢ Who’s who» della ristora-
zione, spessc senza antenati e senza sto-
ria. «L’Antica Trattoria», centro di ot-
time esperienze gastronomiche, dimo-
strando piu volte la sua superiorita, ha
meritato il nostro riconoscimento rela-
tivo a una gara giocata al di fuori di
complici e mirate sponsorizzazioni, de-
ciso da una schiera di professionisti di-
sinteressatamente impegnati nella dife-
sa della trad:zione e del gusto italiani,
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