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DA GIORNALI E RIVISTE
7IA DI RITAGLI E INFORMAZIONI DA GIORNALI E RIV
AGENZIA DI RITAGLI E 1 ; .
1 Direttore: Ilgnazio Frugiuele
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APPUNTAMENTI
CCN L’ENOLOGIA

| Incontri cor il vino, questo il
nome dell’ulimo corso messo
a punto da Enotime con lo
scopo di forire un uvtile ap- |
pentamento con la pit qualifi-
cataenologiaitiliana e stranie-
ra. Le lezioni sono strutturate
in quattro incortri dal tema i
vini rossi, i bianchi, gli spu-
manti metodo champenois, i
vini da dessert e da meditazio- |
ne. Filo conduttore un’esclusi- |
vaserie di diapositive realizza-
te per accompagnare il neofita
alla scoperta dei segreti della
produzione. Tra i 32 prodotti
in degustazione, accanto a vini

dizionali e tipici a denomi-

&zione di origine come baro-
lo, brunello, bourgogne,
champagne, moscato, marsa-
la, Sauternes e Po
espressioni di

ne il Cabernet
Sauvignon, lo Chard | eil
Sauvignon. Nelle se mer—
verranno, in qualita di relatori,
Maurizio Zanella, Mattia Vez-
zola, AnfaPeseiti, Vincenzo
Buonassisi, Jacopo Biondi
Santi, Albano Ardessi, Alvaro
Pecorari, Enrico Tomalino,
Alberto di Gresy, Pio Boffa -
altri rappresentanti del mondo
della produzione. T corsi s;
svolgeranno a marzo a Ferrara |
all’hotel Duchessa Isabella, a |
Parma all’hotel Mariq Lm’gig ||

Milano al Jolly hotel Touring.
Per informazioni telefonare 4]
numero 039/ 570530,




