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Un vino,
un progms v,

Al Vinitaly di questa llo stand
Mangilli, all'interno del Nibitex, per
quattro giorni c’é stato un andirivieni di
personaggi, famosi e non, che si alter-
navano davanti alla telecamera intervi-
stati da Nichi Stefi, regista e giornalista
Rai oltre che da anni collaboratore del
nostro mensile, con la regia di Mario
Mariani, diventato una sorta di regista
ufficiale del mondo enoico. Si stava
svolgendo Progetto Mangilli, uno spa-
zio aperto offerto dalla casa friulana per
discutere di questioni vinicole, in occa-
sione della presentazione del primo sta-
dio di un vino nuovo. Infatti I'eccezio-
nalita sta proprio in questo: il vino, che
tra l'altro avra forse il significativo no-
me di Progetto (si tratta di un uvaggio
borc “ con appena un lieve passag-
gio . rique non perdere [e nota-
zioni tipiche del territorio friulano), non
& stato presentato al momento della sua
entrata nel mercato, ma in fase di ricer-
ca, per offrire occasioni al dibattito; e gli
spunti non sono certo mancati, proprio
per il fatto che alcuni pretendevano di
giudicare il vino come se fosse il pro-
dotto finito, altri apprezzavano il fatto
che si dibattesse ancgle sull’opportunita
stessa di presentare un ulteriore vino
nuovo. E stata inoltre un’occasione per
resentare la nuova gamma dei vini
ngilli e per raccogliere un dossier di
olire cento interviste, da Angelo Soldi, il
noto enotecario milanese, ad Alberto
Schieppati, direttore di Bargiornale, da
Antonio Piccinardi, responsabile del Ni-
bitex e direttore editoriale della rinata
La Gola, a Maurizio %{:}sm
inventore di eccellenti v; re, da
Luigi Veronelli, del cui Seminario Per-
manente i tecnici Mangilli si avvalgono
per consulenze, a Carlin Petrini, il pro-
motore dello Slow Food.




