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RECIOTO “ BOSCAINI”  
SPECIALITÀ MONDIALE

L International \\ me Challenge, 
giunto alla sua quinta edizione, si 
conferma la più importante e profes­
sionale selezione dei vini del mondo.

Le cifre parlano da sole: 4600 vi­
ni assaggiati da 52 commissioni di 
“ masters of wine” , 1 più prestigiosi 
esperti del mondo. Severissima la se­
lezione, solo 52 le medaglie d oro as­

inate , e tra ciissÉe 6 ai vini italiani: 
Boscaini - Recioto"Valpolicella Ca Ni- 
colis 1985; Ca’ del Bosco - Rosso 
Maurizio Zaffala 1988; Friulvini -

D a r io  H oscau u

nimemente riconosciuto il più inno- 
Cabernet Sauvignon Saster 1988; vativ0 prod 0tto della Valpolicella. 
Roberto V oerzio - Bai olo \  ignaser- La premiazione è avvenuta a Lon-
ra 1988; Isole Olena - Rosso di T o­
scana Ceparello 1988; Val di Suga 
- Brunello Montalcino Vigna del La­
go 1985.

Spicca il riconoscimento al Recioto 
Boscaini in particolare perché que-j 
sto non è un vino “ alla m oda” , m al 
un vero classico, anzi uno “ storico” 
vino italiano, prodotto ancora oggi 
come al tempo dei Romani, attraver­
so il lungo appassimento delle uve e 
la lenta fermentazione nei mesi fred­
di. Dice il produttore Dario Boscari- 
m: «Più che un vino è una specialità 
e una rarità, che richiede cura, espe­
rienza e attenzione a tanti particola­
ri, il tutto patrimonio di pochi veri | 
specialisti».

A confermare il particolare ap ­
prezzamento per il Recioto dolce e 
per la sua versione secca, l’Amaro- 
ne, altre medaglie a Allegrini, Masi, [ 
Pasqua e Tedeschi.

Una medaglia anche al vino di “ ri­
passo” , il CampoFiorin di Masi, una-
Tante H.X' /  Come, dove e quando

dra il 10 settembre al Kensington Ex­
hibition Centre.


