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Il vino è fatto anche di convenzioni e di luoqhi comuni chi 
non vengono eliminati perchè sembra che facciano parte de
Tra qlSe s T Ì ta Ìn n r h he cotnttribuisce a creare <> "mito"del vino 
V a St taPp? che costltuisce uno dei più grandi problem 
che aff iggono il vino. Il tradizionale tappo di suqhero si è rivela 
to un sistema di chiusura non completamente ;S fid S ifi. sSSn- 
nrnh?fmntl statist'fhe oltre 10% dei vini consumati ha qualche 

l,enl a organolettico la cui responsabilità è attribuibile al tap­
po. Un danno piuttosto grave che ricade sempre sulle spalle de 
™ at0i e- Ne Sl P,revedono miglioramenti. Le forsete di su- 
ghero si stanno rapidamente esaurendo e aumenta enorme-
^ ? s é m o Ure menneieVHnÌ imb,0+ttigliati’ .il sughero a disposizione sara sempre meno e di qualità peggiore. Il problema avrphhp
r nc t faC' S? UZ'° ne: !l tappo Vlte 0 il tappo corona Perfetti di 
S S , E  °  lim.ltat0’ garantiscono la perfetta chiusura della bot- 
t'glia. Ma questa soluzione non si può adottare perchè inrrinp

f e o ^ T  mit° de' vin°- »  dioe<3 S Bì|iS S i i nS K
in i  ii uS°  0 Pna chlusura, ma un simbolo, ciò che dL 

mnrtoif c no’ bevanda sacra agli dei, dalle altre bevande dei 
lÌin h trn E In mancanza di una legislazione efficiente, il tappo di 
sughero serve a riconoscere i vini di qualità da quelli correnti 
Obiezioni che probabilmente hanno un loro fondamento ma 
cosi non s. può continuare. Per cominciare si potrebbe stabilii 
I n i  1 tapP°  dl sughero venga utilizzato solo per i vini Doc e me- 
gl'O ancora solo per i vini rossi che devono affinarsi lunqamente 
£ b0M ia- ^ el futuro il tappo vite sarà una necessità irn'nuncia- 
bile allora bisogna cominciare a fare opera di convincimento 
tnctr^°h' Pubb |co. puntando alla concretezza dei risultati piut- 
°® ° nch.e mantenere miti anacronistici. La salvaguardia del con- 

S n/UK°++deiVe semPre essere prima delle esigenze del contenito­
re (bottiglia tappo, capsula, etichetta). Tuttavia certi convinci 
menti sono duri a morire, e nessuno si assume^ lPonere deToh- 
m0/-P*+?Sp’ j erto se Gaja, Ca’ del Bosco, Antinori e altri arandi
Sa°motìalfr?°htantnr°  '' tapP° vite |,esemPio sarebbe seguito aa molti altri. Intanto senza aspettare nessun "padreterno" un
I n Ìn f r t80̂ 13e ha.Preso per prima l’iniziativa di imbottiqliar 
una parte dei propri vini migliori con tappi corona. Dodo anni c 

udì, di esperimenti e di confronti hanno infatti stabilito chp

mi 91̂  i ra 9ii “  « 5 ,po vite prodotti dalla sociale di Cornaiano vi consialio il Pinr 
Bianco, fragrante, delicato e fruttato con una buoia S i t à  eh 
ninrln 3 qLJesta chiusura potrà durare lungamente nella vòstr- 
cantina senza nessuna sorpresa. Ha: 12 qradi di alcol Rpviin '
10 gradi di temperatura. Produttore: Óantina Sociale Cornaiano' 
via San Martino, 24, 39050 Cornaiano (Bz), tei. 0471 / 52403
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