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Il dott. Dario Boscaini, produt
tore del Recioto medaglia d’o
ro aH’“lnternational wine chal- 
lenge” di Londra

A Londra medaglia d’oro all’adendo Boscaini e riconoscimenti ad altri concittadini

Ambito premio intemazionale 
per il vino Recioto veronese

Nei giorni scorsi, al “Kensington exhibi
tion centre” di Londra, s’è svolta la solen
ne cerimonia di premiazione dell’“Interna- 
tional wine challenge”, la più importante e 
professionale selezione di vini di tutto il 
mondo, giunta quest’anno alla sua quinta 
edizione. Della sua importanza parlano le 
cifre: 4.600 vini assaggiati da 52 commissio
ni di “masters of wine”, i più prestigiosi 
esperti del mondo.

Severi*'"’ ̂ a la selezione: solo 52 le meda
glie d’ore ,egnate e, tra queste, sei a vini 
italiani. Più precisamente i vini italiani pre

miati sono stati: il Recioto Valpolicella Ca’ 
Nicolis (1985) dell’azienda Boscaini di Val
ga tara (Verona); il Rosso Maurizio Zanella 
(1988) dell’azienda Ca’ del bosco di Erbu- 
sco (Brescia); il Cabernet Sauvignon Saster 
(1988) della Friulvini di Udine; il Barolo Vi
gn ase la  (1988) dell’azienda Roberto Voer- 
zio di Cuneo; il Rosso Toscana Ceparello 
(1988) dell’azienda Isole Olena di Barberi
no d’Elsa (Firenze); infine il Brunello Mon- 
talcino Vigna del Lago T5) dell’azienda 
Val di Suga (Siena).

Da sottolineare il riconoscimento ottenu

to dal Recioto Boscaini: sia perché è un vi
no della nostra provincia, sia perché si trat
ta non di un vino “alla moda” bensì di un 
“classico”, anzi di uno “storico” vino italia
no, prodotto già in epoca romana. Dice il 
produttore Dario Boscaini: “Più che un vi
no è una specialità e una rarità che richie
de cura, attenzione ai minimi particolari e 
consumata esperienza”. A confermare, ap
prezzamento per il Recioto dolce e per la sua 
versione secca — l’Amarone — altre meda
glie sono andate alle aziende veronesi Alle- 
grini, Masi, Pasqua e Tedeschi.


